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ALMOÇO E JANTAR 25 DEZEMBRO

13H00 - 14H30   *   19H00 - 21H00

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerância. Para informações adicionais, por favor, 
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo II do Regulamento CE nº 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos 

destinam-se a consumo no local, não sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espaço de aquisição. 
PARA QUALQUER INFORMAÇÃO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.

@terranostragardenhotelT: +351 296 549 090 | E: TNGH@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/TNGH

ADULTO60,00€

Amuse bouche

*

Ballotine de frango do campo, presunto e cogumelos selvagens 
Parfait de fígado de frango e foie gras, gelatina de moscatel, brioche tostado

*

Peito de peru recheado 
Puré de bola de aipo, batata cocotte, cenoura glaceada, bimi, molho de vinho da madeira

*

Tronco de Natal TN 
Groselhas cristalizadas, sorbet de chocolate

Preços com IVA incluído. Para reservas ou mais informações, por favor, contactar o hotel.

MENU 3 TEMPOS

RestauranteRestaurante
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LUNCH AND DINNER DECEMBER 25

1:00 PM - 2:30 PM   *   7:00 PM – 9:00 PM

Amuse bouche

*

Free range chicken, serrano ham and wild mushroom ballotine 
Chicken liver and foie-gras parfait, “moscatel” jelly, toasted brioche

*

Stuffed turkey breast 
Celeriac purée, cocotte potato, glazed carrots, tenderstem broccoli, madeira jus

*

TN Yule Log
Candied red currants, chocolate sorbet

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL 26/2016 of June 
9 and Annex II of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving displayed or leftover items 

from the purchasing area is prohibited. FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.

ADULT60,00€

VAT included. For reservations or additional information, please contact the hotel.

3-COURSE MENU

@terranostragardenhotelT: +351 296 549 090 | E: TNGH@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/TNGH
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