
Beach Deck

Signature Cocktails
LOS SABORES DE IBIZA

Hemos elegido los ingredientes ibicencos más icónicos y 

aplicado técnicas de extracción de coctelería vanguardistas 

con el fin de  amplificar y extraer lo mejor de la materia 

prima.  Conservando todo su sabor y propiedades antes de su 

transformación  y culminando en cócteles personalizados 

que resaltan lo mejor de la isla.

Coco Fresa Daiquiri · CONGELADO   20
Disponible a desde el medio día. Disponible sin alcohol con Seagram’s 0.0% 

Mezcla literal de dos cócteles icónicos, el Daiquiri de fresa y la Piña Colada. Fresas 

frescas de Santa Eulària, ron Havana 3 años, ron Havana 7 años y coco. Una mezcla 

dulce y refrescante de fresas y coco. 

Ron Havana 3 años, ron Havana 7 años, fresas, lima, leche de coco, ron de coco.

  Red Dream · LOWBALL  Disponible sin alcohol con Seagram’s 0.0%  22

Nuestro Nobu’s “Red Dream” se basa en el icónico aperitivo Aperol Spritz, destacando el 

sabor único de la violeta y una combinación de cítricos, zumo de pomelo fresco y cubierto 

con prosecco. Ginebra Malfy Originale, puré de fresa, licor de violeta, zumo de pomelo, prosecco

    Maguey · HIGHBALL  Disponible sin alcohol con Seagram’s 0.0%  22

Un corto y refrescante cóctel de mezcal que resalta el sabor del chile. Combinando chile 

local y jugo de limón fresco con jengibre. Originalmente diseñado para refrescar a los 

políticos, esta versión de un cóctel a base de mezcal está aquí para ayudarlo a refrescarse 

junto a la piscina. Tequila Avion Silver, puré de piña, zumo de lima, licor de chile y jengibre.

Nobu Ibiza Ponche · HIGHBALL 20

El nombre refleja la naturaleza tropical y festiva del cóctel, lo que lo hace perfecto para 

tomar un sorbo junto a la piscina. Ron Havana 3 años, ron Havana 7 años, ron Overproof, 

zumo de limón, zumo de piña, Amaro Ramazzotti.
  

Passion Clandestina · MARTINI 22

En definitiva, una bebida de estilo mixto muy afrutado realzada por el inusual añadido 

de toques de aceite de trufa que añaden perfume y viscosidad con notas de Zafiro 

de Bombay. Pepino fresco, ginebra Malfy Originale, puré de maracuyá, zumo de maracuyá, 

Mandarin Napoleón, sirope de vainilla.

  V
IV

O
 Y

 D
U

LC
E

  Melón      Fresas      Cítricos      Café      Albaricoques      Miel      Almendras

    LA
RG

O
 Y

 R
EF

RE
SC

A
N

T
E



Pina Punch · LOWBALL - CLARIFICADO 20

Un clarificado que destaca la riqueza de hierbas de Ibiza utilizando romero y licor de 

Heirbas junto con sabores de la piña. Combinando notas ahumadas de Ojo de dios 

Mezcal y piña dulce, todo cubierto con un vino especiado. 

Vodka Absolut Elyx, ginebra Monkey 47, ron Havana 3yo, Hierbas, tequila Avion Silver, sorbete  

de limón, leche, piña, vino tinto, bitter.
  

Drakarys · LOWBALL Disponible sin alcohol con Seagram’s 0.0%  20

The name comes from the high Valyrian that means “dragonfire” Let yourself be 

transported by this lovely cocktail vodka based mixed with homemade dragon fruit 

syrup and Japanese citrus. Vodka Absolut Elyx, zumo de limón, sirope de pitahaya, Italicus.

Southern Bellè · MARTINI 21

Un cóctel sofisticado e indulgente, el Southern Belle es una mezcla perfecta de whisky 

rico y suave, jarabe de caramelo dulce, crema de cacao aterciopelada y un toque de 

chocolate amargo. Whisky Four Roses, sirope de caramelo, licor de cacao, bitter de chocolate.
  

El Candelabro · MARTINI 20

“El Candelabro” es un geoglifo gigante grabado en la ladera de una colina frente al mar 

cerca de Pisco, Perú. Aunque su origen sigue siendo un misterio, existen varias teorías 

que lo relacionan con culturas precolombinas o extraterrestres. 

Pera fresca, Pisco, zumo de limón, agua salada.
  

Basil & Cucumber Smash · MARTINI 21

Un cóctel refrescante y vibrante que combina los sabores del tequila, el jugo de pepino 

y el Triple Sec. Esta deliciosa bebida es perfecta para aquellos que disfrutan de un 

equilibrio de notas dulces y ácidas con un toque de frescura herbal.

Tequila Avion Silver, zumo de pepino, albahaca, zumo de lima, Triple Sec.

Bella Mora · LOWBALL Disponible sin alcohol con Seagram’s 0.0%  20

Bella Mora es un delicioso cóctel que combina la suavidad del vodka Itálico, la 

dulzura del jarabe de vainilla y las notas cítricas ácidas del yuzu. Esta exquisita bebida 

ofrece una armoniosa mezcla de sabores, que es a la vez refrescante y sofisticada. 

Vodka Absolut Elyx, Italicus, zumo de yuzu, sirope de vainilla, bitter de cereza, mora fresca
  

Le Fleur de Lys · LOWBALL 22

El resultado del cóctel “Le Fleur de Lys” es una mezcla armoniosa de vodka, mermelada 

de naranja, Fernet Branca e Itálico, lo que lo convierte en una opción deliciosa para los 

entusiastas de los cócteles.

Vodka Absolut Elyx,mermelada de naranja, licor Italicus, zumo de lima, Fernet Branca.
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Nobu Light Bites
      Edamame    10
      Edamame con Chili y Sésamo   11
      Maíz Baby con Salsa de Miel y Trufa   19
Pimiento del Padrón   14

  
Platos Fríos

Ensalada de Aguacate y Tomate 29
Salsa Matsuhisa

Ensalada de Pato Crujiente 30

Cevice de Salmón, Mango y Granada 29

Poke Bowl de Salmón o Atún Esti lo Nobu 30

 

NOBU BITES
        
Patatas Fritas con Dashi   14 

Club de Aguacate 18
Club de Salmón  31
Bocadillo de Pollo Crujiente y Salsa Picante 36
      Panecillo con Wagyu  (2pcs) 42

      

1  - 7 pm           

Sushi Maki 
(Inside Out)

      Atún 24
Atún Picante    24
Hamachi Picante 23
              Salmón y Aguacate 23
      Tempura de Gamba   23
California    26  

      Aguacate 15  

 
 

Sushi & Sahimi

Salmón 10
Hamachi 10 
Atún    11
Selección de Sushi y Sashimi 125  

    

Nobu Bento BoX

      Vegetariano  32 
Nasu Miso, Ceviche de Tomate, Cut Roll de Aguacate, 
Ensalada de Espinacas Baby con Miso Deshidratado
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Jamón de Bellota · 48 
con pan de cristal, tomate fresco rallado  

y aceite de oliva virgen extra  

Ensalada Verde con Aguacate · 26
con cogollos frescos con pepino, hinojo crocante  

y aderezo de mostaza, miel y limón    

Brioche de Bogavante · 46 
Bogavante, mayonesa de wasabi, cebollino, huevo rallado

Nuestro Guacamole de Verano · 18 
con totopos

Hamburguesa Chambao · 33 
con patatas fritas, pan de brioche, hamburguesa de ternera de 200 gr., 

 lechuga rizada, cebolla caramelizada, bacon y queso cheddar,  
acompañado de mayonesa de chipotle 

Hamburguesa Vegana · 30 
con patatas fritas, pan de malta vegano, queso cheddar vegano,  

tomate fresco, cebolla caramelizada, rúcula fina  

Ensalada Chambao · 32
ensalada con variedad de lechuga con 
 eleción de gambas, pollo o ventresca 



Pizza de Trufa, Espinacas y Setas · 27 

Pizza de Jamón Ibérico y Rúcula · 39 

Nuestro Club · 31 
pan de campo, queso Emmental, tomates de la isla, bacon,  

hojas verdes, huevo a la plancha, acompañado de mayonesa de chipotle

�  

Postres
 

Plato de Frutas Variadas · 16 

Nuestro Arroz con Leche de Coco · 15 
con crocante de naranjas ibicencas y flores de temporada  

Mochi · 12 

Helados Caseros  · 7
Pistachio, fresa, chocolate, vainilla, limón 




