


Die Gabel symbolisiert das kulinarische Ritual,
das im Mittelpunkt von ,the Main" steht.

Sie spiegelt die Kunst des gemeinsamen Essens wider — einen
Moment, in dem Gesprache, Geschmack und Atmosphare
miteinander verschmelzen. Das Symbol steht nicht einfach nur far
Essen, sondern verkorpert das Zusammenkommen am Tisch.
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CRUDO - KAVIAR - RAW

Aki Kaviar Zeremonie 69,00 €

klassische Garnitur | Brioche | Créme fraiche

Aki Kaviar aux Pommes Anna 49,00 €

Sauerrahm | Schnittlauch | Zitrone

Austern — Globale Auswahl 1Stk 8,00 €

auf Eis | Schalotten-Vinaigrette | Zitrone 6 Stk 39,00 €
12 Stk 78,00 €

Tuna Tataki 2.0 29,00 €
Yuzu | Kaviar | Sesam | Chili Ol

VORSPEISEN

the Main Tatar — Tokyo Style 24,00 €

Ponzu | Eigelbcreme | Nori | Brioche

Carpaccio 19,00 €

Triffelréstzwiebeln | Schnittlauch

Burrata & Gegrillte Artischocke 22,00 €

Triffel | Haselnuss | Petersilienpesto

Miso Jakobsmuschel 19,00 €

Shiitake | Umami-Jus

Franzosische Zwiebelsuppe 16,00 €

Gruyeére | Zwiebeln | Kalbsbriihe | WeiBwein
Sherry | Brioche | WorcestershiresoBe

Lila Tintenfisch 19,00 €

Zitronen-Kapern-Emulsion

Rinder Consomm¢é 14,00 €
Rinderbriihe | Blattgold




SALATE

the Main Salat 14,00 €

Avocado | Edamame | Granatapfel | Zitrus Ponzu | Wildkrauter

Fenchel & Flusskrebs Salat 14,00 €

Kréuter | Reisessig | Zitrus

Eingeschneiter Caesar Salat 15,00 €
Romersalat | Parmesan-Schnee | gebutterte Brosel

wahlweise mit

Knusprigem Hahnchen 21,50 €
Rinderfiletstreifen 26,00 €
Gegrillten Garnelen 29,50 €

PASTA

Rigatoni alla Vodka 18,00 €

Tomaten-Vodka-SoBe | Burrata | Basilikum

Tagliatelle al Tartufo 28,00 €

Parmesan-Triiffel-SoBe | Belper Knolle

Meeresfriichte Ravioli 25,00 €

Hummer-Bisque | Limette

Spaghetti al Caviale 38,00 €
Limetten-Creme-SoBe | Dill | Aki Kaviar




HAUPTGANGE

Hummer Thermidor 89,00 €
Thermidor-SoBe | Yuzu Gel | Piment D'Espelette

Cape Cod 33,00 €

Kabeljau | Safran Kartoffeln
Kirschtomaten | Beurre Blanc

Geschmorte Rinderkurzrippe 28,00 €
Sellerie-Mousseline | Rotwein Umami Jus

Lammbkarree in Krauterkruste 33,00 €

Mille Feuille de Pommes | franzdsisches Zuckerschotengemiise

Blumenkohl Steak 19,00 €
Rote Bete Hummus | Granatapfel | Petersilie

Rucola | Pinienkerne | Pommes Juliennes

Teriyaki Aubergine 23,00 €
Marinierte Kichererbsen | Rauchpaprika

konfierte San Marzano Tomaten

the Main @ Caf¢ de Paris 45,00 €

Black Angus Filet | Pommes Juliennes | Café de Paris SoBe




STEAR - GRILL

Black Angus Filet 200 g 42,00 €
300 g 5500 €

Rib-Eye Dry Aged 300 g 60,00 €
Lokum Tournedos 250 g 45,00 €
US Porterhouse 1.200 g 179,00 €
Chateaubriand 500 g 90,00 €
SOREN
Caf¢ de Paris 5,00 €
Pfeffer-Cognac 5,00 €
Béarnaise 500 €
Kalbsjus 7,00 €
BEILAGEN
Loaded Fries 8,00 €
Gerauchertes Kartofielptiree 8,00 €
Gegrillter Bimi 8,00 €
Getriiftelter Baby Spinat 8,00 €
Rote Bete Hummus 8,00 €

Gegrillte Okra Schoten 8,00 €




THE MAIN ZUM TEILEN

Vorspeisen
Rindertatar
Kaviar aux Pommes Anna
Burrata & gegrillte Artichoke

Tuna Tataki

Feuer & Komfort

Beef Mastercuts

ausgeloster Hummer Thermidor

Beilagen und Soféen

Loaded Fries
gerauchertes Kartoffelpuree

HaussofBen

Nachspeisen

Pistazien Tiramisu
Kasekuchen

Baklava

99,00 € pro Person

Ab 2 Gaste







Die Hand symbolisiert den Akt der Einladung.

Sie steht fir die menschliche Geste, die hinter der
Gastfreundschaft steht jenen stillen Moment, in dem ein Gast
in den Raum willkommen geheiflen wird.

In der Bildsprache von ,the Main" verkorpert die Hand Warme,
Aufmerksamkeit und die subtile Choreografie des Service,
die das Erlebnis ausmacht.

Gast/reundschafi - Liacung -Menschliche Prisenz - Geste
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WASSER & LIMONADEN

0,251 0,75 1

VIO | Apollinaris 550€ 9,00¢€

Acqua Panna | San Pellegrino 10,00 €

0,21

Coca-Cola | Zero | Fanta | Sprite 6,00 €

Thomas Henry Tonic 6,00 €

Thomas Henry Bitter Lemon 6,00 €

Thomas Henry Ginger Ale 6,00 €

BIER

0,3 | 0,5 I

Warsteiner Pils 650 €  850€

Konig Ludwig Weizen 650 € 850 €

Konig Ludwig 8,50 €
Dunkel - Kristall - Alkoholfrei

0,33l

Noam Lager 9,90 €

Warsteiner Alkoholfrei 6,50 €
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HAUSGETRANKE

Lillet Aperitif Spritz 13,00 €
Subtil - Fruchtig - Elegant
Lillet | Beeren | Thomas Henry Bitter Lemon

Grapefruit Highball 13,00 €
Rein - Trocken - Erfrischend
Ketel One | Soda | Thomas Henry Pink Grapefruit

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Pink Spritz Zero 10,00 €
Undone lItalian Bitter | Thomas Henry Pink Grapefruit

Raspberry Rosmarin Limonade 10,00 €
Himbeere | Rosmarin | Zitrone | Thomas Henry Bitter Lemon

Tropische Limonade 10,00 €
Passionsfrucht | Ananas | Thomas Henry Mystic Mango
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RAFFEE & TEE

Espresso 4,00 €
Doppelter Espresso 6,00 €
Caf¢ Creme 5,50 €
Cappuccino 6,00 €
Latte Macchiato 6,50 €

Wir bieten Ihnen folgende Milchalternativen: Sojadrink,
laktosefreie Milch sowie Haferdrink (OATLY).

Ronnefeldt Tecauswahl 7,00 €
Sweet Berries, Green Dragon Lung Ching, Fruity Camomile,

Assam Bari Irish Breakfast, Darjeeling Summer Gold, Ayurveda
Herbs & Ginger, Refreshing Mint, Verveine, English Breakfast

Frische Minze oder Ingwer oder Zitrone 6,00 €

Ttrkischer Tee 3,00 €

Wenn Sie bei Ihrer Suche nicht findig geworden sind,
sprechen Sie bitte Ihren Servicemitarbeitenden an.
Wir helfen lhnen gern.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Service.

Informationen zu enthaltenen Allergenen erhalten Sie gerne
auf Anfrage bei unserem Servicepersonal.
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