
Gli ingredienti contrassegnati con * sono prodotti surgelati.
Gli ingredienti contrassegnati con ˚ sono prodotti in loco e 
sottoposti ad abbattimento rapido (-0˚C).

Ingredients marked with * are frozen products.
Ingredients marked with ˚ are homemade and may be processed by batement treatment under 0˚C.

Enjoy our restaurant!
A cena dalle 19.30 alle 22.30 | At dinner from 7.30 to 10.30 pm 

ANTIPASTI  STARTERS

Insalata Caprese (7)
Caprese Salad (7)

€13

Crema di ceci e gambero* rosso scotatto con salsa di lime (2,9)
Chickpea cream with seared red prawn*  and lime sauce  (2,9)

€ 15

Affettati misti con gnocco fritto**  (1,7)
Selection of Italian cured meats with gnocco fritto**  (1,7)

€ 14

Tortino di verdure con sfoglia*  e fonduta di grana (1,3,7)
Vegetable puff pastry tart*  with Grana Padano cheese fondue (1,3,7)

€ 13

Battuta di manzo con salsa ai funghi*  e  insalata croccante (3,9)
Beef tartare with mushroom*  sauce and crispy salad (3,9)

€ 16

PRIMI PIATTI  FIRST COURSES

Risotto Milano (3, 7, 9)
Milan risotto (3, 7, 9)

€ 14

Tagliatelle al ragù bolognese** (1, 3, 9) 
Tagliatelle pasta with Bolognese sauce* (1, 3, 9)

€ 15

Minestrone di verdure**  (9)
Vegetable soup**  (9)

€ 13

Mezze maniche alla carbonara (1,3,7)
Mezze maniche pasta with carbonara sauce (1,3,7)

€ 16

Risotto agli agrumi e stracciatella (3,7,9)
Citrus risotto with stracciatlla (3,7,9)

€ 16

SECONDI PIATTI  MAIN COURSES

Filetto di salmone**  con giardinetto di verdure (4)
Salmon fillet**  with garden vegetables (4)

€ 24
 

Tagliata di manzo tre pepi con funghi porcini* e salsa carne (9)
Sliced beef steak with three peppers, porcini mashrooms*  and meat jus

(9)
€ 28

Costoletta di vitello alla milanese con patate al forno (1, 3, 7)
Milanese veal cutlet with roasted poatatoes (1, 3, 7) 

€ 25

Lonza di maiale alla senape avvolto con speck e cipollotto in agrodolce
(6,10)

Mustard glazed pork loin wrapped in speck with sweet and sour spring
onion (6,10)

€ 22

Filetto di scorfano* alla mediterranea con spinaci*  saltati al burro (4,7)
Mediterranean red scorpionfish*  fillet with butter-sautéed spinach*  (4,7)

€ 25

DOLCI  DESSERTS

Tagliata di frutta fresca 
Sliced ​ fresh fruit

€ 8

Tiramisù** (3, 5, 6, 7, 8, 11) 
Tiramisù** (3, 5, 6, 7, 8, 11) 

€ 8

Fondente** al cioccolato (3, 5, 6, 7, 8, 11, 13) 
Chocolate cake** (3, 5, 6, 7, 8, 11, 13) 

€ 8

Tortino frutti di bosco*  (3, 7, 8)
Berry tart* (3, 7, 8)

€ 8

Crema catalana** (3, 7)
Catalan cream** (3, 7)

€ 8
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