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RESTAURANT . GARDEN TERRACE

NA MESA 000000000

& PAO, MASSA SOVADA,

ALEITONAS PRETAS TEMPERADAS,
AZEITONAS VERDES COM PIMENTA DA TERRA
E MANTEIGA ARTESANAL DO PICO

5,00¢

SOPAS EENTRADAS ~ QQQ0Q

CREME DE INHAME, MORCELA DA TLHA DE §. MIGUEL CROCANTE
ESALADA DE FUNCHO COM AMENDOA
9,00¢

CREME DE ABOBORA £ SUAS SEMENTES ESTALADICAS
6,00¢

SOPA DO MAR
9,00¢

TEKTURAS DE LEGUMES, PERA ROCHA GRELHADA E FOLHAS NOVAS
(UMA SUGESTAO VEGGIE [ VEGAN)
10,00¢

COGUMELOS RECHEADOS COM MORCELA
DALHADES. MIGUEL, RUCULA E MATONESE DE ALHO
9,00€

FILETE DE CAVALA MARINADO EM PIMENTA DA TERRA,
GEL DE PIMENTO VERMELKO £ FOLHAS VERDES
9,00¢

PRINCIPAIS DEPEIXE =22

POLVO ASSADO EM VINHO DE CHEIRO
AMODA DA TLRA DES. MIGUEL
(TACHO PARA UMA OU DUAS PESS0AS)
1765500 21,004 . 2 PEsSOAs 35,00€

LOMBO DE BACALHAU CONFITADO,
TEXTURAS DE GRAO E FOLHAS FRESCAS
19,00¢

FILETES DE PEIXE PORCO E MALANDRINHO DE TOMATE
14,00¢

PRINCIPAIS DECARNE ®» » »

LCATRA A MODA DA TERCEIRA

A

(TACHO 1PAX OU 2 PAX)
165504 20,00€

1pE55045 30,00€

BOCHECHAS DE PORCO PRETO A BAIXA TEMPERATURA,
TEXTURAS DE PASTINACA £ PRESUNTO CROCANTE
16,00¢

W PRODUTOS REGIONAIS ACORIANOS

P CARNE BOVINA TENRA, DE COR ROSADA E DE
GRANDE SUCULENCIA, A CARNE DOS ACORES,
DE INDICACAO GEOGRAFICA PROTEGIDA

VALIA 2506
1,00€

PICANHA 250¢
11,00€

LOMBO 230¢
16,00¢

ACEITE A NOSSA SUGESTAO DE INCLUIR UM DESTES ADICIONAIS
PARA TORNAR 0 SEU PRATO AINDA MAIS SABOROSO

BATATA FRITA 3,50€

ARROZ DE FEIJAO MALANDRINHO 5,50€

VEGETAIS GRELHADOS 5,00€

SALADA MISTA COM VINAGRETE 4,00€

PASTAS ERISOTTOS  QOQO

O TORTELLINI DE ESPINAFRES, MOLKO DE QUEIIO
DES. JORGE E CEBOLA FRITA
12,00€

W RISOTTO DE COGUMELOS COM 0V0
A BAIXA TEMPERATURA £ QUEDO VELHO DE . MIGUEL
13,50¢

SOBREMESAS

O ANANAS DOS ACORES AO NATURAL
6,00¢

MOUSSE DE CHOCOLATE 70%
5,00¢

& FLAN DE CHA CORREANA, MIGALHAS DE AMENDOA
E GELADO DE NATA
1,50€

& TARTEDE QUEIIO COM ANANAS DOS ACORES CARAMELIZADO
6,00¢

ELECAQ DE QUEIIOS DOS ACORES E NACIONAIS, )
TOSTAS £ COMPOTAS DE FIGO, CAPUCHO, ABOBORA OU MACA
10,50€

000000000

(05 PRATOS CONSTANTES DA CARTA PODEM CONTER INGREDIENTES CONSIDERADOS ALERGENIOS
QU PASSIVEIS DE CAUSAR INTOLERANCIA. SESOFRE DE INTOLERANCIAS E ALERGIAS ALIMENTARES
AGRADECEMOS QUE, ANTES DE EFETUAR O SEU PEDIDO DE ALIMENTOS £ BEBIDAS, NOS
COMUNIQUE SE PRETENDE ESCLARECIMENTOS SOBRE 05 NOSSOS PRODUTOS. PARA QUALQUER
INFORMACAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR 0§ NOSSOS COLABORADORES.

(INFORMAGAQ DE ACORDO COM DECRETO LEI Ne 262016 DE 9 DE JUNHO
EANEXO 11 DO REGULAMENTO CE N 1169/2011 DE 25 DE OUTUBRO)

HOTEL ACORES LISBOA™**
AVENIDA COLUMBANO BORDALO PINHEIRO N.23
1070 - 060 . LISBOA . PORTUGAL
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RESTAURANT . GARDEN TERRACE

ON THE TABLE 000000000

9 BREAD, SWEET BREAD, MARINATED BLACK OLIVES,

GREEN OLIVES VITH AZOREAN RED PEPPER PASTE
AND HANDMADE BUTTER FROM PICO ISLAND
5,00¢

SOUPS AND STARTERS QQQ0Q

CREAM OF YAM, CRISPY BLOOD SAUSAGE FROM
§. MIGUEL ISLAND AND FENNEL SALAD WITH ALMONDS
9,00¢

CREAM OF PUMPKIN WITH ITS CRACKLING SEEDS
6,00¢

OCEAN SOUP
9,00¢

VEGETABLES, GRILLED ROCHA PEAR AND BABY GREENS
(VEGETARIAN OR VEGAN SUGGESTION)
10,00¢

STUFFED MUSHROOMS WITH BLOOD SAUSAGE
FROM S. MIGUEL ISLAND, ARUGULA AND GARLIC MAYO
9,00¢

MARINATED ATLANTIC MACKEREL FILLET
INAOREAN RED PEPPER PASTE, RED PEPPER GEL AND GREENS
9,00€

FISH COURSES

§. MIGUEL ISLAND STYLE ROASTED OCTOPUS
INSTRAWBERRY GRAPE WINE
PERSON 21,00€ .1 PEOPLE 35,00€

COD LOIN CONFIT, GARBANZO BEANS AND GREENS
19,00¢

TRIGGERFISH FILLETS AND TOMATO RICE
14,00€

MEAT COURSES XX

TERCEIRA ISLAND BEEF POT STEW
1ERS0N 20,00€
1pE0PLE 30,00€

LOW TEMPERATURE IBERIAN PORK CHE
TEKTURED PARSNIP AND CRISPY PROSC
16,00€

EXS,
[UTT0

W ALOREAN PRODUCTS

P TENDER, PINK AND EXTRA SUCCULENT ATOREAN BEEF,

WITHIN A PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN OR
GEOGRAPHICAL INDICATION

SIRLOIN 250 CRAMS
1,00€

PICANHA 250 GRAMS
11,00€

FILET MIGNON 250 GRAMS
16,00¢

AL CARTE SIDES

FRENCH FRIES 3,50€

RICE AND BEANS WITH BROTH $,50€
GRILLED VEGETABLES 5,00€

GARDEN SALAD WITH VINAIGRETTE 4,00€

PASTAS AND RISOTTOS QQOQQ

SPINACH TORTELLINT, §. JORGE ISLAND
CHEESE SAUCE AND FRIED ONION
1,00€

SLOW-COOKED MUSHROOM RISOTTO WITH
EGGAND S, MIGUEL ISLAND AGED CHEESE
13,50€

DESSERTS 000009000

FRESH PINEAPPLE FROM THE ALORES
6,00¢

10% CHOCOLATE MOUSSE
5,00€

GORREANA TEA FLAN, ALMOND CRUMBS
AND CREAM GELATO
1,50€

& CHEESECAKE WITH §. MIGUEL ISLAND CARAMELIZED PINEAPPLE

6,00€

& SELECTION OF AIOREAN AND NATIONAL CHEESES,

CRACKERS AND JAMS
10,50¢

THE DISHES INTHE CHART MAY CONTAIN INGREDIENTS CONSIDERED ALLERGENS OR PASSABLE 10
CAUSE INTOLERANE. IF YOU SUFFER FROM INTOLERANCES AND FOOD ALLERGIES, PLEASE LET
US KNOW F YOU WANT CLARIFICATION ABOUT OUR PRODUCTS BEFORE MAKING YOUR REQUEST
FOR FOOD AND DRINKS. FOR ANY FURTHER INFORMATION, PLEASE CONSULT OUR EMPLOYEES.

(INFORMATION ACCORDING TO DECREE LA NO. 26:2016 OF JUNE 9 AND ANNEX Il OF
REGULATION EC N T163/2011 OF OCIOBER 25)

HOTEL ACORES LISBOA™**
AVENIDA COLUMBANO BORDALO PINHEIRO N.23
1070 - 060 . LISBOA . PORTUGAL



