RESTO

CHARCUTERIE 19€

Mortadelle, jambon cuit a la truffe d’été, jambon

cru, saucisson sec

FROMAGE 19€

Ossau-lraty, Reblochon, Fourme d’Ambert,

Tomme de Savoie

MIXTE Charcuterie et fromage 20€

Pettte frisd .
VELOUTE DE POTIRON DE NOTRE CHATEAU 14 €
Stracciatella et croatons
SALADE DE KANARD S16 €
Salade mesclun, magret de canard fumé, M20 €
crolitons, tomates séchées, pommes grenailles,
toasts de foie gras MAISON
SALADE DE SAUMON FACON CESAR S15€
Salade romaine, saumon pané, sauce césar, M19 €
crolGtons, tomates séchées, copeaux de parmesan
SALADE DUO DE LA MER S15€
Salade mesclun, poélée de crevettes, M19 €
quenelle de poisson sautées, petits légumes,
oignons rouges
«LE SPECIAL» GRATIN DE RAVIOLES &2 S16 <€
Ravioles du Dauphiné IGP, créeme de cépes M21€
et truffe d'été, salade gourmande
SAUCI CHAUD & 15€
Brioche, saucisson chaud, sauce au vin rouge
- Poke Bowl fraichenr
LE POKE
Riz Vénéré, boulgour, légumes croquants

Version VEGGIE «i 19€

Cube de butternut et chataignes

Version MER Saumon fumé 19,50 €

_f_ \
Version POULET Poulet corn flakes”/ 19,50 €

Grapde Fojm

Mewwn des p'tito Keps

Sirop a I'eau au choix

haché ou Crispy Poulet

Ste

Potatoes MAISON ou Pates ou Riz vénéré

Fondant au chocolat ou Salade de fruits

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer auprés de notre équipe.

Prix nets, taxes et service compris.

——
| KOPSTER SAVOYARD ° 19€
Bun, steak haché francais (150g), reblochon,
compoté d’oignons, sauce Kopster,
potatoes MAISON et salade gourmande
SALMON BURGER 20€
Bun, pavé de saumon, sauce a I’aneth et au citron,
compoté d’oignons rouges, potatoes MAISON et
salade gourmande
v’.—-\.
KOP'TIFLETTE '/ 19€
Gratin de pommes de terre, oignons, poulet,
créme fraiche, reblochon, salade gourmande
TARTARE D'HIVER - 180g &* 20€
Tartare de boeuf francgais au couteau, céapres,
échalotes, ketchup, mayonnaise, sauce au
reblochon, cornichon, potatoes MAISON, salade
gourmande
Version César + 2,00€
21€
KALAMARATA GAMBERRETTI
Pates a la bisque de homg;\d et poélée de crevettes
BGEUF IGNON 22¢€
Fregola et légumes croquants
LE RISOTTO 19€
Riz arborio, chou rouge, chips de jambon cru,
copeaux de parmesan
PIECE DU BOUCHER - 2509 25€
Sauce de notre Chef, potatoes MAISON et salade
gourmande
| QUENELLE BROCHET 22¢€
i énéré, légumes et sauce homardine
«LA FAMEUSE» BRIOCHE PERDUE 9¢€
AU NUTELLA®
TARTELETTE AU CARAMEL BEURRE SALE 7€
CRUMBLE AUX POMMES CANNELLE 7€
Et glace vanille
KOP'PROFITEROLES 8€
Choux aux 3 golts (glace vanille, chantilly, créme
vanillée)
SALADE DE FRUITS de saison Wi 8€
PANNA COTTA - A la pistache et son biscuit 7€
CREME BRULEE - A I'orange 8€
ASSIETTE DE 3 FROMAGES 7,50 €
FAISSELLE 550 €
Créme, miel ou coulis du moment
KAFE GOURMAND 9€

4 gourmandises et une boisson chaude

Room service + 6,00 €

(3 Viande Halal
= Label Rouge
& Vegan




RESTD  Powrgwoipns

o bewtedle entiere 7

ROUGES 75c!

AOP Cotes du Rhdone Domaine Les Magérans 30€
AOP Rasteau «Les Gadilles» Chapoutier 35€
AOP Crozes-Hermitage «Les Meysonniers 46 €
Chapoutier

AOP Cote ROtie «Martin Clerc» 99 €
AOP Saint -Joseph «Deschants» Chapoutier 49 €
AOC Cornas «Les Grandes Terrasses» 95 €
Paul Jaboulet Ainé

AOC Brouilly chateau des Ravatys 36 €
AOC Givry 1¢F Cru «Le Vigron » 78 €
Domaine Vincent Lumpp

AOC Mercurey Domaine Michel Juillot 62€
AOC Aloxe-Corton «Les Morais» 99 €
Machard de Gramont

AOP Pic Saint Loup «Bergerie de I’Hortus» 48 €
Famille Orliac

AOP Cotes du Roussillon «Les Sorciéres du 45 €
Clos des Fées» Domaine Hervé Bizeul

AOP Chinon «Chdteau de La Grille» 56 €
Domaine Chdteau de La Grille

AOC Chinon «Clos des Marronniers» 42 €
Domaine du Roncée

AOC Pomerol «<M De Moulinet» Chdateau 69 €
Moulinet

AOC Margaux «Chéteau le Coteau» Eric Léglise 66 €
V"’W dlfww‘ﬂww 7 37,50cl

AOC Cotes du Rhone «Argentiéres” 22¢€

BLANCS 75ci

IGP Cotes de Gascogne «XVIII Saint-Luc» 29€
Domaine Plaimont

IGP Pays d'OC Viognier «Albriéres» 35€
AOC Beaujolais Chardonnay 30€
Chdteau des Ravatys

AOP Crozes-Hermitage «Petite Ruche» 41€
Domaine Chapoutier

AOP Cotes du Roussillon «Bila-haut» 39€
Domaine Chapoutier

AOP Menetou-Salon bomaine de L’Ermitage 42 €
Laurence & Géraud de la Farge

AOP Saint-Véran Domaine Trenel 48 €
AOC Montagny 1¢" cru «Montcuchot» 64 €
Vignerons de Buxy

AOC Sancerre «Grande Réserve» 59 €

Michel Laurent

ROSES 75ci

AOP Cotes de Provence «Fantastiqui @ 46 €
Chdteau Sainte Marguerite Cru Classé

CHAMPAGNES ET BULLES 75c/

BIERES PRESSION 25cl 50cl

Heineken 5° 4,70 € 8,00 €

Affligem 6,7° 5,60 € 9,00 €

Biére du mois 5,6° 5,90 € 9,50 €

Monaco 1,2° 5,00 € 9,00 €

Biere Picon 6° 6,00 € 9,50 €

Supplément sirop 0,50 €

BIERES BOUTEILLES 33cI

Desperados 5,9° 6,50
€

Biere du moment 6,50
€

Biere sans alcool 6,50
€

SOFTS

Coca Cola Classique / Zéro 33cl 4
€

Perrier 33cl 4
€

Schweppes Tonic, Agrumes 25cl 4
€

Sprite 25cl 4
€

Red Bull 25cl 5,50
€

Orangina / Fuzetea Péche / 25cl 4

Limonade €

Diabolo Limonade et sirop 2cl 4,50
€

NECTARS ET JUS DE FRUITS ZUEGG 20cl

Fraise / pomme / tomate / ACE / abricot / orange 4 €

ananas / poire

EAUX MINERALES

Evian Eau plate, Badoit Eau gazeuse 50cl 4,50 €

Evian Eau plate, Badoit Eau gazeuse 1L 6€

Eau Pétillante filtrée 75cl 3,50€

BOISSONS CHAUDES

Café Bio Lavorel Collection

Expresso / Allongé / Ristretto « 2,20 €

Décaféiné / Expresso Noisette ’ 2,40 €

Double expresso 4,40 €

Latté / Cappuccino / Chocolat Chaud 4,80 €

Thé / Infusion 4 €

ET UN PETIT VERRE DE VIN 12ci

Rosé

AOC Cotes de Provence Fantastique 9€

Maison Sainte Marguerite

Version Piscine (16cl) : +1€

Blanc

IGP Pays d'Oc Viognier «Albriéres» 8€

IGP Cotes de Gascogne «XVIII Saint-Luc» 8 €

Domaine Plaimont

IGP Pays d’'OC Chardonnay «Albriéres» 8 €

AOC Sancerre « Grande réserve » 9€

Michel Laurent

Rouge

AOC Brouilly chéteau des Ravatys 8€

DOC Prosecco 39€
Champagne Nicolas Feuillatte 90 €
Reserve Exclusive brut
Champagne Ruinart - «Blanc de Blancs» 120 €
Champagne Perrier-Jouét - «Blanc de Blancs» 140 €

& veonn 005 Denomination s'origine controies

AOC : Appellation d’Origine Contrdlée
AOP : Appellation d’Origine Protégée

Prix nets, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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