»

3

COLD

i

ERREEES

Drunken Chicken e Chinese Wine

it A iREE

Mushroom e Signature Sauce

ZinRHL

Chilled Lettuce « Spring Onion

piv

Crispy Eel « Aged Vinegar

BaHZ=H

Lily Bud e Black Fungus e Sesame Soy Sauce

ESE )N

Baby Cucumber ¢« Plum Sauce

HERERLLZS

Chinese Yam ¢ Osmanthus « Fermented Chinese Wine

57 ['/
:

DISH



COLD

=B6ER

Chilled Crystal Pork
ZLrigEs

Shanghainese Style Smoked Fish

T A= hfeiE

Crispy Vegetarian Mushroom « Aged Vinegar

EFREX

Wheat Gluten « Mushroom « Bamboo Shoot
EEEREEE (3 i)

Marinated Smoked Egg « Chinese Wine Jelly
EERigEk

Jelly Fish Head » Aged Vinegar

Z2ETER

Sliced Marinated Pig's Ear « Spring Onion

LigE =S

Vegetarian Beancurd sheet « Mushroom

~[/:
‘

DISH



HH pere

BARBECUE

PAESE (—R)
Golden Roasted Boneless Suckling Pig (Whole)
(BYSTRE » Order 24 hours in-advance)

He Bz 5Py

Roasted Crispy Pork  Mustard

TR

Barbecued Pork « Glazed Honey

EREFAREZS (1)

Crispy Roasted Chicken e Salt « Spice (Half)

It=RERB* (—R)
Peking Duck (Whole)

ARSI Fin*

Spiced Crispy Lamb « Pancake



7 35

SOUP

Winter Melon Soup ¢ Fresh Mushroom « Bamboo Shoot

BRI

Hot and Sour Soup « Fresh Crab Meat

ERaiRsE

Crabmeat Soup « Fish Maw

HREREE =5

Cod Fish Soup « Egg White « Carrot Purée

& gERin*

Double-Boiled Shark’s Cartilage « Fish Maw « Bamboo Pith

E LisEge

Braised Beancurd Soup in Claypot « Bamboo Shoot « Salted Pork

WREEIST*

Shanghainese Chicken Soup in Claypot « Pork Wonton

ME&Lin*

Fish Head Soup in Claypot « Green Bean Noodles



ik . Bk

ABALONE . SEA CI{CUMBER .
FISH MAW BIRD" S NEST

i WNE=igS
Braised Sea Cucumber  Chinese Mushroom ¢ Bamboo Shoot
Abalone Sauce « Claypot

IMFEGRIES

Braised Sea Cucumber ¢ Shrimp Roe ¢ Spring Onion

HRRZERIL S

Braised Hokkaido Sea Cucumber « Abalone Sauce

hiEH =3k

Braised 3 Head Abalone ¢ Yunnan Ham ¢ Mushroom

PR e

Braised Fish Maw « Hot Stone  Abalone Sauce

=D E
Double-Boiled Bird's Nest « Superior Brith

B ER

Double-Boiled Bird's Nest « Superior Brith



e D

i IOV

SEAFO0D SPECIALTTES

i Z

Stir-Fried River Shrimp « Green Pea
TeFHHaHH =

Stir-Fried River Shrimp « ‘Long-Jin’ Tea Leaf
k& BRYFEK

Sautéed Prawn « Salted Egg Yolk

LLIZ=BRFEK

Crispy Prawn « Wasabi « Mayonnaise

INEFIEE

Stir-Fried Egg White « Scallop « Carrot Purée
LigrbizEiiy

Shanghainese Shredded Eel « Pancake « Scallion « Garlic
wll[ize=a:]

Sichuan Style Poached Fish « Pickled Vegetable « Chili
EEgaR

Stewed Sliced Fish « Chinese Rice Wine

WFREER

Deep-Fried Cod - Pine Nut « Sweet and Sour Sauce
et &iZE

Steamed Cod « Celery « Chinese Rice

Wine

i ES e e

Steamed Silver Cod « Egg White « Carrot Purée



MINL
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FISH. SEAFOOD

21 FISH

HEHN

Eastern Star Garoupa

RF e BT

Su See Garoupa

ZEH

Turbot

F=E

Soon Hock Fish

A&

COOKING METHOD
e b gl

Braised Mushroom ¢ Bamboo Sheet
Abalone Sauce

pEE

Deep-Fried « Soy Sauce
AFHEEE

Sweet and Sour Sauce

FUENEE
Steamed « Diced Chili

K&

Poached « Chilli « Peppercorn
in %

Steamed « Superior Soy Sauce
Kl

Steamed ¢ Chinese Wine

11
b DY

7|
)

Vhf

TEEF LosTER

2N B BF

South Australian Lobster

P 31197 5

Local Lobster

im0 S
Boston Lobster
(B9ETRIE » Order 24 hours in-advance)

=X
COOKING METHOD
L=

Sashimi

EERUE

Sautéed « Garlic « Dried Chili
EREER
Steamed Egg White « Chinese Wine

E2R

Sauteed Spring Onion

FEEY

Sautéed Egg White « Carrot Purée

E20mE b

Braised  Noodle « Ginger « Spring Onion
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#F PRAWN BEEE craB

AU BEEE

Live Prawn Crab

=7 b=

COOKING METHOD COOKING METHOD

KAEERUF ERERZE

Flame ¢ Chinese Wine Steamed Egg White « Chinese Wine

EREER ERFEN

Steamed Egg White « Chinese Wine Wok-Fried Rice Cake « Snow Cabbage

FimLR EMREa

Stewed Vermicelli « Black Pepper Singapore Style Chili Sauce

& 1EE RSB

Wok-Fried « Salted Egg Yolk Sautéed Garlic « Dried Chili

BHMERT EEBENE

Fried « Superior Soy Sauce Stewed « Black Pepper

B9 E205

Poached « Spring Onion « Soy Sauce Stewed « Ginger « Spring Onion
Kihd

Braised « Mee Hoon
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1

FISH. SEAFOOD

¥ cLam

SRIRE

Geoduck

T

Bamboo Clam

il ABALONE

1)

Abalone

Ak

COOKING METHOD

pI=

Sashimi

FREAR L%

Steamed « Glass Vermicelli

Minced Garlic

PR B2

Steamed « Dried Tangerine Peel

EE
Wok-Fried « Assorted Mushroom

=48]

Poached « Superior Broth

\A’

*LLIVE

*<l

N
a2l
=
| { |
WS

=ik
COOKING METHOD
B

Steamed « Chinese Wine ¢ Yunnan Ham
Mushroom

Bt
Minced Garlic ¢ Chili « Fermented Black
Bean

EH]

Braised ¢« Mushroom ¢ Bamboo Shoot

ST eL
Poached « Lobster Bisque
EETEE

Steamed « Glass Vermicelli « Minced Black
Garlic



XE

POULTRY

MRIEESAS (FER)
Grand Shanghai Crispy Smoked Duck  Steamed Bun (Half)

IRIEESAE (—R)

Grand Shanghai Crispy Smoked Duck  Steamed Bun (W)
INERRE (—R)

Sauteed Crispy Ducke Glutinous Rice « Cured Sausage

Mushroome Dried Shrimps (Whole) (BYIETRRE « Order 24 hours in-advance)

SRIBEK

Sautéed Chicken « Dried Chilli « Cashew Nut « Aged Vinegar

ERFEFIS

“Chong Qing” Style Chicken « Dried Chili « Peppercorn

BHEATS

Wok-Fried Chicken « Black Garlic ¢ Spring Onion « Capsicum

WRFIIBR (EF)

Minced Chickene Pine Nut Bamboo Shoote Mushroom



ZtatEHER

Braised Spare Rib « Aged Vinegar

bR 7RI PY

Braised Pork Belly » Baby Abalone « Brown Sauce

RASEMRAHE

Wagyu « Pepper Steak

VBT IR

Shanghainese Braised Pork Belly « Vegetable

YN= RS
Braised Minced Pork Dumpling « Vegetable « Truffle

S ]

Sweet and Sour Pork « Pineapple « Capsicum

TiRATE (81)

Braised Pig Trotter « Vegetable « Brown Sauce (Whole)

IKEIBAC L

Poached Sliced Beef « White Turnip « Peppercorn « Chili

B E

B.B.Q. Beef Rib « Capsicum « Peppercorn



K HJE

2L )IA)
SEASONAL

VEGETABLE . BEANCESS

EREEIEANR

Snow Cabbage  Beancurd Skin « Broad Bean

ZiHETT=

Sautéed Hong Kong Kai Lan « Ginger « Chinese Wine

B EImTF

Braised Egg Plant « Minced Pork « Garlic « Chili « Claypot

LR

Shanghainese Stir-Fried « Assorted Vegetable

EEirNZEE

Fried String Bean « Minced Pork « Sakura Shrimp

KEERER

Wok-Fried Cabbage « Yunnan Ham

EXNEH

Fried Lettuce Stem « Mushroome Snow Cabbage
a=#ARH

Fried Lettuce Stem « Black Fungus e Lily Bud

HBAREPIINASH

Stir-Fried Asparagus « Egg White « Crabmeat

ARENSEE

Braised Beancurd « Fresh Crabmeat « Crab Roe « Hot Stone

Rt aE

Braised Beancurd « Seafood « Truffle « Claypot

BEMEDR



Braised Sea Cucumber e« Beancurd ¢ Minced Pork e Chili

(4

RICE .

LR
Shanghainese Style Fried Rice Cake « Pork  Vegetable

LigHEmE

Stir-Fried Noodle « Pork « Vegetable « Mushroom

BRAFRIE

Fried Green Bean Noodle « Prawn « Minced Pork « Snow Cabbage

ERTRFAE

Braised Ee-Fu Noodle « Fresh Crabmeat

FhhiBef s

Wok-Fried ‘Mee Sua’ « Mixed Seafood
iR E b

Braised Egg Noodle « Fish Maw « Abalone Sauce

HaimLR

Yang Zhou Fried Rice
FiSRPASER
Shanghainese Fried Rice « Yunnan Ham e Greens

HEEAWR

Fried Rice « Fresh Crabmeat « Egg White

RiFziBEalR
Assorted Seafood « Steamed Rice « Crispy Rice « Lobster Bisque

Fi¥ZHE

Shanghainese Noodle ¢ Dried Shrimp « Spring Onion « Scallion QOil

M)11i8181HE

Tan Tan Noodle « Sichuan Style
e ESEhIm

Zha Jiang Noodle
[Shz b eE

NOODLE



Braised Noodle Soup » Shredded Chicken « Supreme Broth

e
[ VST, .
1 1B J@: l[J\

DIM SUM

EREe (44)

Steamed Shanghainese Pork Dumpling (4 pieces)

Eipks (24)

Steamed Shanghainese Dumpling « Fresh Crabmeat Crab Roe (4 pieces)

LEiB%Era 34)

Pan-Fried Pork Bun (3 pieces)

LisRutmng (3 14)
Pan-Fried Pork Dumpling (3 pieces)

LiBgREER (3#4)

Steamed Vegetable Dumpling (3 pieces)

B MLEFH 3 )
Deep-Fried Puff « White Turnip (3 pieces)

REZMmH (214)

Shanghainese Fried Pancake « Spring Onion « Scallion Oil (2 pieces)

miBHSF (6 14)
Pork Wonton « Chili Oil « Black Vinegar (6 pieces)

FERKER (64)

Pork Dumpling « Chinese Celery (6 pieces)

Z EES (14)
Silver Thread Flour Roll (Steamed « Deep-Fried) (1 piece)
(min 2 pieces)



i A

Dessert

foFEREE (414)
Osmanthus Pudding « Wolfberry (4 pieces)

BREIVERE (44)

Souffle Egg White « Red Bean Paste « Banana (4 pieces)

Z D RIRTH

Stuffed Crispy Pancake « Red Bean Paste

AERE

Chilled Aloe Vera « Crystal Jelly « Sour Plum

FEERTE

Chilled Herbal Jelly « Honey

Chilled Mango Soup « Pomelo « Sago ¢ Ice Cream

R F

Glutinous Dumpling « Xue Yan « Osmanthus Fermented Rice Wine

AREIC T

Double-Boiled Peach Gum « Red Date ¢ Lotus Seed

TERSIS
Double-Boiled Hashima ¢ Red Date ¢ Lotus Seed

KRS

Double-Boiled Bird’s Nest « Rock Sugar



