FORMULES’

Entrée + plat ou plat + dessert
Entrée + plat + dessert

*Pour un menu acheté un café offert

ENTREES

Asperge verte rotie & son ceuf parfait
Crémeux de yaourt et sa chapelure noisette

Salade fraiche de fenouil et petits pois
Sauce yaourt menthe citron et pistache

Ceviche de daurade
Leche verde de concombre et coriandre

21 €
25€

9€

8 €

10 €

PLATS

Plat du jour 16 €

Colin roti & légumes verts croquants 18 €
Au beurre blanc miso-citron

Echine de porc confite et ses féves Yuzu-Gingembre (Origine :
France) 18 €
Sauce verte aux capres et aux herbes

Supréme de volaille grillée sauce Yaourt au paprika fumé (Origine :
France) 18 €
Pomme de terre réties et salade

Orecchiette et son pesto de roquette menthe pistache 15 €
Féves et petits pois croquant

DESSERTS

Mousse Chocolat noir 7€
Huile d'olive et fleur de sel

Fraises marinées 7€
Et son nuage menthe

Perles du Japon fagon riz au lait de coco 7€
Mangue et passion



EAUX ET SOFT

Perrier 33 Cl 3€
Evian 33 Cl 3€
Evian 1L 5€
Badoit Verte 1L 5€
Coca Cola, Coca Zero 33 Cl 4€
Orangina 25 Cl 4€
Limonade 25 Cl 4€
Tonic 25 Cl 4€
Jus de fruits 25C| 4 €

(Orange, pomme, abricot, fraise, tomate)

BIERES 25¢ | 33cl | 50cl
1664 Blonde pression 6 € | | 9€
Grimbergen Blanche pression 6€ | |9€
Brooklyn « Defender » IPA Bouteille | 8€ |
Brooklyn 0,4% « Special Effect » IPA Bouteille | 8€ |
Brasserie du Mont Blanc Blonde Bouteille | 8€ |

BOISSONS DU MOMENT

Aperol Spritz (Orangé et amer) 1€
Hugo Spritz (Spritz a la liqueur de Sureau) 12€
Rosmarino (Mocktail, Nectar d’abricot de la Dréme, romarin) 9€
Raspberry Fizz (Mocktail a la framboise pétillant) 1€

BOISSONS CHAUDES

Expresso 3€
Double Expresso 45€
Déca 3€
Chocolat Chaud 35¢€
Cappuccino 4 €
Thé Palais des Thés 35€
Infusion 35€

Prix net en euros, service compris. Liste des allergénes disponible sur demande.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Du
lundi au vendredi de 11h30 a 14h00 et de 19h00 a 21h30
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