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CRUDOS, EXBUTIDOS Y QUESO

DE LA PARRILLA
Ostras, jenjibre, hierba de limon, chile ®® / 27
Ceviche de lubina, citricos, kumquat, cebolla morada ®® / 4 Langostinos tigre al horno de lefa, ajo, chile Aleppo @ / 49
Carpaccio de dorada, chilli, bergamota, caviar de lima®® / 40 Pulpo, harissarosa, labneh, patatas nuevas / 44
Jamén ibérico de bellota / 49 Pescado del dfa, rdbano picante, granada, pifiones & / 140
Seleccion de quesos Finca Pascualete / 32 Marucha de Wagyu, chimichurri (200g) @ / 49
/ Bavette, pimientos amarillos, ajetes a la parrilla (250g) ® / 50

Chuletas de cordero a la parrilla, hummus, pistacho, ezme de tomate asado @/49

/\ \ Pollo ecolégico entero asado, cebolla braseada, salvia (para compartir) @ / 9o
o ENSALADAS \/

Burrata, fruta a la parrilla, jamon ibérico de bellota, albahaca, pifiones ® / 34 L —

Ensalada de hierbas, cilantro, menta, estragon, eneldo, perejil, aderezo de citricos, almendras tostadas,
chile@®® /18 PLATOS

Tomates de la huerta, feta, albahaca, avellanas, balsdmico blanco @ / 27

) ] o Parmigiana, pesto, fondue de parmesano, croutons de masa madre / 33
Sandia, aceitunas Kalamata, feta, menta, mermelada de chile, lima ® / 25

o o _ Mejillones gallegos, limén confitado, hierbas del mediterraneo, chile rojo®® / 30
Tabulé rojo, granada, cogollos de lechuga, limén a la parrilla® / 25

Linguine con carabineros, salsa de tomate, albahaca / 75

Fattoush, tomates de la huerta, berenjena crujiente, pepino, rébanos @ ® / 24

N \K

Tajin de verduras, almendras, albaricoques, cous cous de hierbas /36

_

Lubina mariposa, caponata, alcaparras, ensalada de hinojo & manzana®® / 48

Milanesa de ternera (600g), tomate, ricula, mayonesa de lima / 68

VERDURAS

Babagh h d ‘at
abaghanoush, granada, za’atar @ ® / 2z o o °

Muhammara, salsa de pimentos rojos asados, nueces, hierbas @ ® / 23 VEGANO - SNGHUTEN. - SINLACTOSA

Remolacha asada, feta, fruta de temporada braseada® / 2o
Espdarragos a la parrilla, bimis, almendras, verduras de temporada @ / 23
Berenjena asada, pimientos del piquillo a la parrilla, ricotta salada, pifiones tostados @ / 23
Patatas asadas al horno de lefia, salsa verde de hierbas@®® / 2:
Garbanzos, hinojo, chile, limén encurtido, hierbas mixtas, granada, zumaque ®® / zo
Puerros ala parrilla, salsa romesco / 23

Alcachofa entera, chimichurri, balsdmico blanco @@ ®® / 21

Precios en EUROS - Aperitivo /5 Todos nuestros pescados provienen de pesca sostenible. La mayoria de nuestros productos son de origen local. Tenemos a su disposicién toda la informacién

acerca de alérgenos e intolerancias en caso de ser requerida. Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006 relativo a la prevencion de la parasitosis por Anisakis.



