
 

15.09.2026 
21.09.2026 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Pasta oriental con cacahuetes, soja y gambas 
Pâtes orientales avec cacahuètes, soja et crevettes 
Asian-style pasta with peanuts, soya and prawns 

Orientalische Pasta mit Erdnüssen, Soja und Garnelen 

O – OU – OR – ODER 

Crema de calabaza y curry con garbanzos y guanciale 
Velouté de potiron au curry avec pois chiches et guanciale 

Pumpkin and curry creamy soup with chickpeas and guanciale 
Kürbis-Curry-Cremesuppe mit Kichererbsen und Guanciale 

PRINCIPALES – PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Filete de Gallo de San Pedro, parmentier de brócoli y nueces acompañado de espárragos salteados 
Filet de Saint-pierre, parmentier de brocoli et de noix, accompagné d’asperges sautées 

John Dory’s fillet, broccoli and walnut parmentier served with sautéed asparagus 
Filet vom Petersfisch, Brokkoli-Walnuss-Parmentier und sautierter Spargel 

O – OU – OR – ODER 

Pollo al ajillo con patató al limón y champiñones rellenos de queso 

Poulet à l’ail, pommes de terre au citron et champignons farcis au fromage 

Garlic chicken with lemon-flavoured potatoes and cheese-stuffed mushrooms 
Hähnchen mit Knoblauch, Zitronen-Kartoffeln und mit Käse gefüllten Champignons 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Brownie de chocolate blanco con sorbete de fresa  

Brownie au chocolat blanc avec sorbet à la fraise 

White chocolate brownie with strawberry sorbet 

Brownie aus weißer Schokolade mit Erdbeersorbet 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Panna cotta de jengibre con piña caramelizada    

 Panna cotta au gingembre avec ananas caramélisé   

Ginger panna cotta with caramelised pineapple   

 Ingwer-Panna-Cotta mit karamellisierter Ananas   


