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Menú Mediodía – Lunch Menu 

 

ENTRANTES – STARTERS– VORSPEISEN – ENTRÉES 

 
Ensalada de mango y papaya con langostinos 

Mango and papaya salad with prawns 

Salat aus Mango und Papaya mit Garnelen 

Salade de mangue et de papaye avec des crevettes 

 

O – OR– ODER – OU 
 

Trofie estilo Genovese 
Trofie Genovese style 
Trofie Genovese Stil 

Trofie Genovese Style 

 
PRINCIPALES – MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE – PRINCIPALS 

 

Dorada acompañada de escalivada aliñada con anchoas y crema de coliflor 

Sea bream with roasted vegetables seasoned with anchovies and cauliflower cream 

Seebrasse mit gebratenem Gemüse, gewürzt mit Anchovis und Blumenkohlcreme 

Daurade royale avec légumes rôtis assaisonnés d'anchois et crème de chou-fleur 

 

O – OR– ODER – OU 
 

Lomo de ternera blanca espárragos verdes y muselina de patata violeta 

Loin of white veal with green asparagus and violet potato mousseline 
Weiße Kalbslende mit grünem Spargel und violetter Kartoffelmousseline 

Longe de veau blanc avec asperges vertes et mousseline de pommes de terre violettes 

 
POSTRES – DESSERTS – NACHTISCH – DESSERTS 

 
Trifle de crema de coco, jengibre y fruta de la pasión 

Coconut, ginger and passion fruit cream trifle 

Kokosnuss-Ingwer-Passionsfrucht-Creme-Trifle 

Bagatelle à la crème de noix de coco, gingembre et fruit de la passion 

 

O – OR– ODER – OU 
 

Helado o Sorbete 
Ice cream or sorbet 

           Speiseeis oder Sorbet 
               Crème glacée ou sorbet 

 
IMPRESCINDIBLE RESERVAR  

BOOKING ESSENTIAL  

TISCHBESTELLUNG NOTWENDIG  
RÉSERVATION OBLIGATOIRE 

25,00 € 


