
Sap�i di Puglia
Letnie menu inspirowane kuchnią Apulii: 

prostą, autentyczną i pełną słońca.

PRZEKĄSKI
Puszysta focaccia z Bari z pomidorkami, oregano, rukolą i oliwą 
z pierwszego tłoczenia......................................................................................................

Kulki mini mozzarelli z kolorowymi pomidorkami koktajlowymi, 
zielone sałaty, glazura balsamiczna, chrupiące grissini..........................

DANIE GŁÓWNE
Policzki wołowe duszone 
z warzywami w czerwonym winie Primitivo, podawane 
z gnocchi szpinakowymi i grillowaną cykorią z miodem 
i kremem balsamicznym................................................................................................

PASTA
Makaron orecchiette z duszonymi pomidorami, czosnkiem, 
świeżą bazylią i Parmigiano Reggiano..................................................................

PIZZA
Pizza z sosem pomidorowym ziołowym, burratą z Andrii, 
świeżymi pomidorami koktajlowymi, rukolą i bazylią.................................

DESER
Tradycyjna babeczka z kruchego ciasta wypełniona 
waniliowym kremem jajecznym i wiśnią amarena, 
serwowana z lodami pistacjowymi.........................................................................

34PLN

36PLN

68PLN

42PLN

42PLN

26PLN

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej.

NAJLEPIEJ SMAKUJE Z: 
Białe 
Varvaglione V5 I GTMalvasia del Salento              28  130 PLN

Czerwone
Conte di Campiano DOC Primitivo di Manduria   34  160 PLN




