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13.10.2026 .
19.10.2026 —
12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

PRINCIPALES — PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE —- HAUPTGERICHTE

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Ensalada frutti di mare
Salade de fruits de mer

Seafood salad
Meeresfrichtesalat

O -0U-OR-ODER

Crema de garbanzos con sobrasada
Velouté de pois chiches avec sobrasada
Chickpea soup with sobrasada
Kichererbsencremesuppe mit Sobrasada

Bacalao con alioli gratinado
Morue gratinée a l'aioli
Cod au gratin with aioli

Kabeljau mit Alioli, iberbacken

O -0U - OR - ODER

Terrina de cordero con patata a lo pobre
Terrine d'agneau avec pommes de terre "a lo pobre"
Lamb terrine with potatoes "a lo pobre"
Lammterrine mit "Patata a lo pobre”

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS —- NACHTISCH
Tarta red velvet
Gateau Red Velvet

Red velvet cake
Red-Velvet-Torte

O -0U-0OR-ODER

Orange pie con merengue
Tarte a I'orange avec meringue

Orange pie with meringue
Orangenkuchen mit Baiser

24,00 Eur

Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentatias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires

MENU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances

FurL MENU

|KOMPLETTES MENU

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten \ '\
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