
CHEF’S CREATIONS:

MAE KLONG DELICACY
August – September 2023
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ยำ�ใบชะครามหมูสับไข่ต้ม     	 260
Spicy seepweed leaf salad with minced pork and boiled egg

ปลาทูแม่กลองทอดน้ำ�ปลา  	 260
Deep fried Mae Klong mackerels with fish sauce,
served with green mango & chili fish sauce 

หอยหลอดผัดฉ่า  	 260
Stir-fried razor clams with oyster sauce, young pepper,
fingerroot, sweet basil, and peppers

ปลาหมึกผัดกะปิและกระเทียมโทนดอง  	 350
Stir-fried squid with shrimp paste and pickled garlic 

ห่อหมกปลากราย เนื้อปู ใบชะคราม    	 420
Steamed curried fish with crab meat and seepweed leaves

น้ำ�พริกกะปิ ปลาทูแม่กลอง    	 450
Spicy shrimp paste dip, Mae Klong mackerels, 
climbing wattle omelet and vegetables

ต้มยำ�กุ้งแม่น้ำ�มะพร้าวอ่อนหม้อไฟ    	 650
Spicy Tom Yum soup with river prawn and young coconut meat

ไอศกรีมกะทิ น้ำ�ตาลมะพร้าวคาราเมล   	 150
Plain coconut ice-cream and coconut ice-cream with corn,
jackfruit, and rice flour jelly. 
Topped with peanuts and served with coconut caramel sauce,
sweet sticky rice, and palm seeds, pineapple,
and jackfruit in syrup
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*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่าอาหารและเครื่ องดื่ มข้างต้น ไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพิ่ ม
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