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Macerado de su eleccion en pisco italia, jugo fresco de limén, amargo de angostura y Ginger Ale,

Disfrute de esta clisica bebida con macerados de:
* Sauco * Kion + Hierba luisa * Coca * Eucalipto + Maiz morado

PO

Macerado de su eleccidn en pisco quebranta, jugo fresco de limén,
jarabe de goma, clara de huevo y amargo de angostura.

Disfrute de esta clasica bebida con macerados de:
* Sauco * Kion + Hierba luisa » Coca + Bucalipto + Maracuya

Pisco Sour clisico 0

| ) SELECCIONE EL GIN DE SU PREFERENCIA:
* Bombay saphire @ . Cutadcllco * Hendr uc-as@ . Marc@

2 ) PIDALOS CON BOTANICOS Y FRUTOS AL GUSTO#*:

nﬁ“@*@@é 2T 9+ %)

= Enebro = Pepino = Lima = Canela = Cardamomo * Clavo
| .- i o -
= Tomillo * Pimienta rosa = Maranja * Manzana * Lavanda « Anis estrellade

* Sin recargo adicional.

ILrye irmpLestos ¥ Servicios.
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TARTARE de ATUN

Fresco atin del norte con togues itdlicos de sus costas.

ROLL de FALTA

Vegetales de la huerta, champignones y quinua envueltos en un roll hecho de palta
en suave vinagreta de aji ahumado y tomates cherry deshidratados.

SOPA de ZANAHORIAS y CASTANAS

Tiernas zanahorias rostizadas, cocinadas Eentamente con un toque de crocantes castafias.

Fruds

% MAGRET de PATO
Pechu

de pato a término en salsa de champagne v frutos rojos con quinua al
queso de cabra y finas hierbas con vegetales rostizados.

LOMO al TIO PEPE
En salsa de jerez con jamodn ibérico con base de espinaca salteada y pure de papas
al *r‘f’ume de paprika, champignones y pimientos salteados en aceite de oliva,

P PULPO a la GRIEGA

Pulp-::: hecho a la parnilla y conchas salteadas en aromas del Mediterranec.

9 Frate
' FRIO de PINA COCO

Eheeaer:ake de pifia cubierto de coco tc:nstadn::n bafiado en salsa de frutos rojos.

CHOCOTEJA

Esférico de chocolate y pecanas.

CREME BRULEE y QUESO HELADO

La version claﬁlca con sabor peruano.

* Incluye ImpUestos ¥ Seracios.
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CARPACCIO de LOMO

De lomo fing, enfriado con costra de pimienta fresca en emulsidn
de queso de cabra, fungi secos y tapenade mediterranea. /.26

SALMON en SALSA de BOQUERON

La versién en tiradito de este clasico, pero ahora con salmaon. 81, 26

BRUSCHET TAS

Tres bruschettas en pan campesing; de prosciutto, queso de cabra y
peras, de tomate, pimiento, albahaca y queso mozzarella, de prosciutto
de pato; acompanados de alioli de aji amarillo. 81,26

CROQUETAS

Trio de croguetas de pulpa de cangrejo
en sabores del Mediterraneo. 5/. 26
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TORTILLA de PAPAS y LANGOSTINOS

De papas andinas y langostinos, una recreacion del clasico espaniol. §1.29

CARPACCIO UNICO

Trio de pescados: corving, salmén y atin en un solo corte en conjunto
con aceite de oliva extra virgen, eneldo, dill, ajos, alcaparras
deshidratadas y ensaladilla de brotes. §/.31

TARTARE de ATUN

Fresco atun del norte con toques italicos de sus costas. 8. 32

ROLL de PALTA

Vegetales de la huerta, champignones y quinua envueltos en un roll
hecho de palta en suave vinagreta de aji ahumado v
tomates cherry deshidratados. 5/.29

K

|I| i||'|l_|,'|'|"|_|. '

ENSALADA OWBR

Trucha ahumada, ardgula bebé, mizuna, alcachofas, champignones,
palmitos, peping, cebolla roja, castafias en vinagreta
de yogur y hierbabuena. §/. 31

o
—_

* Incluye impuestos ¥ Servicios.
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CREMA de MARISCOS al AZAFRAN TOSTADOS al ALIOLI

Mixtura de mariscos en delicada crema de azafran acompaniado
de tostadas de pan campesino y alioli. §/. 26

CREMA de PAPA vy QUINUA con TRUCHA AHUMADA

Mixtura de papas andinas, nuestra quinua con toques de jengibre,
servida con trucha ahumada y queso Para. §/.26

SOPA de ZANAHORIAS y CASTANAS

Tiernas zanahorias rostizadas, cocinadas lentamente con un
toque de crocantes castanas. 5/.26
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FETUCCINI en TINTA de CALAMAR con LANGOSTINOS

Fasta de tinta de calamar con langostines jumbo entomatados al ajillo
con toques de albahaca fresca. 5/. 61

LANGOSTA RELLENA con PULPA de CANGREJO

Cola de langosta de 140 gr. rellena de pulpa de cangrejo. /. 145

Guarniciones:
» Taglieatelle a la crema de aji amarillc.  » Puré de papa al fungi.
- Papas nativas fritas al ajillo y pdprika. - Arroz basmati a la florentina.

SPAGUETTI al VONGOLE

Clasica pasta con ajos, vino blanco y perejil con almejas bebé. 51. 41

PULPO a la GRIEGA

Fulpo hecho a la parrilla y conchas salteadas en aromas del
Mediterraneo. /. 4|

PARRILLA MARINA

Mixtura de mariscos, conchas de abanico, calamar, pulpo v pesca del dia,
macerada con hierbas mediterraneas, albahaca, ajos v vino blanco,
acompanada con esparragos y portobellos servida en sartén de hierro
con chimichurr de aji amanillo, aliol clasico vy gajos de imén
para una persona. §/.75

PAELLA MIXTA

Un clasico espanol, a base de paprika, vino blanco,
conchas de abanico, calamar, langostinos, pulpo, pollo,
lomo y cerdo; una delicia recomendada. §/. 56

PEZ ESPADA

Filete de pez espada en salsa de Martini Pernod
y vegetales rostizados. 5/. 64

ATUN
A la parrilla con arroz basmati v alcachofas con

guarnicion de portobello y berenjenas en salsa
de ajo rostizade y eneldo. 51. 61

¢ el impuestos ¥ Servicios.
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POLLO BB al VACIO

Pollito de corral bebe marinado en finas hierbas, vino blanco y mostaza
Dijon acompanado de papas, camotes, pimientos rostizados y
esparragos al grill. /. 46

MAGRET de PATO
Pechuga de pato a término en salsa de champagne vy frutos rojos con
quinua al queso de cabra v finas hierbas con vegetales rostizados. S/, 65

PATO CONFITADO

Pato en salsa de Merlot, papas confitadas v ensaladilla de verdes. §/.57
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CANILLA de CORDERO y RISOTTO

Cocida a fuego lento por doce heras con fungi de
Marayhuaca y nsotto de los mismos. 51, 65

COSTILLAS de CORDERO

Costillas de la Patagonia marinadas en hierbas y limon a la parrilla
acompanadas de papas andinas y alcachofas con chimichurri de menta. 5/.95

LOMO al TIO PEPE

En salsa de jerez con jamon ibérico con base de espinaca salteada v
puré de papas al perfume de paprika, champignones y pimientos
salteados en acerte de oliva. §/.57

BIFE a la PARRILLA

Bife angosto Angus importado de 450 gr. S1. 96

Guarniciones:
« Tagleatelle a la crema de aji amanllc.  + Puré de papa al fungi.
« Papas nativas fritas al ajllo v pdprika. - Arroz basmati a la florentina,

 SEFVICIOS
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ROLL de ARROZ con LECHE

Roll de arroz con leche rellenc de pasas al pisco. §1.21

ENCANELADO a NUESTRO ESTILO

Relleno de aguaymanto deshidratade v manjar, 8. 21

CREME BRULEE y QUESO HELADO

La versidn clasica con sabor peruano. §/.21

CHOCOTEJON

Esférico de chocolate y pecanas. §/.21

TRIO de LIMON

Macarrén con crema de citronelle y
Blondie con icecing de lima. 5/. 21

FRIO de PINA y COCO

Cheesecake de pifa cubierto de coco tostado barfado en
salsa de frutos rojos. §/. 21

SUSPIRO

Manjar de yemas con merengue italiano con
un toque de aji deshidratado y sal de Maras
en costra de chocolate. 1. 21

2 IMPpLEsSTos ¥ Seracins



