Aperitiv

- Platou cu lebar, toba, caltabos, sorici, jumari,
slanina, piftie de curcan

- Sortimente de branzeturi romanesti

- Carpaccio de caracatita cu ananas caramelizat si
crema de usturoi copt

- Terina de curcan cu fistic si bacon, coppa, sos de
merisoare

- Statie de sushi

Bar de salate

- Salata Lollo Rosso, salata Lollo Bianco, Iceberg,
rucola si radicchio

- Rosii, castraveti, ardei gras

- Topping: ceapa rosie, bacon crocant, branza feta,
masline, sfecla rosie, porumb si avocado

- Dressing: iaurt cu ierburi aromatice, vinegreta de

citrice

Salate

- Salata de icre, Salata de beouf

- Salata Coleslaw cu broccoli, merisoare, dressing de
laurt si fulgi de migdale

- Salata de sfecla rosie, portocale, branza feta si nuci
Cu scortisoara

- Salata asiatica de vita, legume crocante, taitei de
orez, dressing de ghimbir si menta

- Salata de muraturi asortate
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Supe
- Ciorba ardeleneasca cu costita afumata, cartofi si
tarhon
- Supa crema de vinete coapte si rosii, condiment ras

el hanout si lamaie

Fel principal si garnituri

- Sarmale in foi de varza si vita de vie

- Rulada de curcan cu armaniac, prune si caise
uscate

- Pulpa de rata confiata, relish de prune uscate si sos
verte

- Somon miso, pak choi si orez la abur

- Gratar live cooking

- Ceaun cu carne la garnita

- Cartofi la cuptor cu ceapa caramelizata si cimbrisor
verde

- Bulgur cu cumin, ciuperci, sparanghel si marar

- Mamaliga gratinata

- Legume coapte cu salsa verde

Desert

- Rulada Belgiana/buturuga

- Cozonac

- Miniaturi: tarte cu fructe, choux a la creme, trifle,
paviova

- Tarta Linzer, Christmas pudding, Placinta cu mere

- Tort de ciocolata si fructul pasiunii, Tiramisu

- Mousse de ciocolata si bezea

- Fantana de ciocolata si fructe proaspete

- Statie de inghetata si clatite



