
ALL-DAY BREAKFAST

INTERNATIONAL BREAKFAST
Two eggs cooked your way, on country
bread
Accompanied with chicken sausages, veal
bacon, confit cherry tomato, sautéed
mushrooms, hash brown, baked beans and
avocado
Served with brown or white toast, butter and
margarine, jam and marmalade
Freshly brewed Coffee, Tea or Hot chocolate 
Fresh Orange, Pineapple or Watermelon juice

CONTINENTAL BREAKFAST (N)
Basket of Danish pastries and croissants 
Toasted brown or white bread, butter &
margarine, jam and marmalade
Freshly brewed Coffee, Tea or Hot chocolate
Fresh Orange, Pineapple or Watermelon juice

ARABIC BREAKFAST
Two eggs cooked your way
With halloumi cheese, foul medames, labneh,
hummus, avocado, confit cherry tomatoes,
olives, pickles & Arabic bread 
Freshly brewed Coffee, Tea or Hot chocolate
Fresh Orange, Pineapple or Watermelon juice

EGGS YOUR STYLE (N) OMELETTE, FRIED,
SCRAMBLED OR POACHED
On country bread, confit cherry tomatoes,
hash brown, mushroom and avocado
Choice of fillings (Omelette): Turkey ham,
cheddar cheese, onion, tomato, capsicum,
chili or spinach
Served with brown or white toast, butter and
margarine

ZAATAR LABNEH (N)
Dressed with harissa oil, pomegranate, pine
nuts & mint leaf with zaatar oil brushed
pita bread
Served with your choice of eggs: boiled,
scrambled, or omelette

ALOO PARATHA (V)(SP)
Spiced potato-stuffed pan-grilled Indian
bread, served with plain yogurt, potato bhaji
curry and mixed Indian pickles

UTTAPAM (V)(H)(SP)(GF)
Fermented white lentils and rice batter, thick
pancakes (two pieces) ﻿served with sambhar
and coconut chutney

SEASONAL FRUIT PLATTER (V)(H)(GF)
Pineapple, Rock melon, Watermelon,
Strawberries, Kiwi, Grapes and Berries

PANCAKES (N)
Plain or banana pancakes served with mix
berry compote, berries, whipped cream and
your choice of pancake syrup or Nutella
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SOUPS & SALADS

CLASSIC CAESAR SALAD
Crunchy heart and baby gem lettuce, cherry
tomatoes, capers,  
anchovies, boiled egg, parmesan cheese,
veal bacon and garlic croutons
Add Grilled Chicken Breast

SUPERFOOD SALAD (V)(N)(H)(GF)
Red kidney beans, chickpeas, sweet corn,
avocado, olives, cherry tomato, orange
segments, spring onions, vinaigrette
dressing

GREEK SALAD (V)(H)(GF)
Sliced cucumbers, tomatoes, green bell
pepper, red onion, olives and feta cheese

RED LENTIL & CARROT SOUP (V)(H)
Flavored with cumin, turmeric, coriander,
paprika and cinnamon
served with crispy pita bread

PRAWN TOM YUM (S)(SP)
Mild spicy shrimp broth, fish sauce, lemon
grass, galangal, lime leaves and chili

SOUP OF THE DAY
Please ask our server for the daily special
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SNACKS & APPETIZERS

PUNJABI SAMOSA (V)(SP)
Served with mint-yogurt dip, sweet
tamarind chutney and pickled
spring vegetables

SPRING ROLLS: VEGETABLE (V) OR
CHICKEN (N)(S)
Served with sweet chilli sauce and pickled
spring vegetables

DEEP-FRIED CALAMARI
Lightly dusted, deep-fried calamari rings
Served with tartar sauce, lemon wedge and
pickled vegetables

MEZZE VEGETARIAN (N)(V)
Hummus, Moutable, Fattoush, Falafel, 
Cheese Fatayer, pickles, tahina sauce and
pita bread

MEZZE NON-VEGETARIAN (N)
Hummus, Moutable, Fathoush, Lamb
Kibbeh, Chicken Sambousek, pickles, tahina
sauce and pita bread

BUFFALO CHICKEN WINGS
Chicken wings coated with lime chili BBQ
sauce, spring onion, red chili and sesame
seeds

CLASSIC NACHOS
Nachos topped with beef chili, guacamole,
pico de gallo, Cheddar cheese sauce, sour
cream, jalapeno and coriander leaves
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SANDWICHES & BURGERS

CALIFORNIA CLUB SANDWICH
Turkey ham, veal bacon, lettuce, tomato
and avocado mayonnaise in white sliced
bread served with French fries and seasonal
lettuce

CHICKEN QUESADILLA
Chicken and cheese in tortilla bread served
with guacamole, sour cream and fries

CHICKEN TIKKA SANDWICH (SP)
Chicken tikka, lettuce, cheddar cheese slice,
onion, tomato and mayo
In Schiacciata bread is served with French
fries and seasonal lettuce

STEAK SANDWICH (N)
Seared beef sirloin, veal bacon, pesto mayo,
cheddar cheese, lettuce, tomato,
caramelized onion, and blue cheese sauce in
Schiacciata bread
served with French Fries and seasonal
lettuce

NEW YORKER (SP)
8 oz. beef patty, veal bacon, jalapeno, pickle
cucumber, crispy onion, and garlic aioli in
brioche bun served with French fries and
seasonal lettuce

CRISPY CHICKEN BURGER (N)
Butter milk marinated fried chicken, Boston
lettuce, tomato, red onion and garlic aioli in
craft corn bun served with French fries and
seasonal lettuce

FALAFEL WRAP (V)(SP)
Deep-fried chickpeas patty, tahina sauce,
Boston lettuce, pickle, cucumber, and onion
in tortilla bread served with French fries,
Arabic pickles and tahina sauce

VEGGIE BURGER (V)(SP)
Crumb-fried vegetable patty, sriracha,
vegan mayo, Boston lettuce, cucumber,
onion, cheddar cheese and jalapeno in corn
bread served with fries and seasonal lettuce
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MAIN COURSE

PAN-FRIED FISH (GF)
Served with Mediterranean ratatouille and
tomato salsa

PAN-FRIED ANGUS BEEF STRIPLOIN
8 Oz steak, asparagus, potato fondant,
Jerusalem artichoke purée and jus

PAN-SEARED CORNFED CHICKEN BREAST 
Served with creamed leek & potato, roasted
butternut squash, grilled asparagus and
tarragon velouté

LAMB TAGINE (GF)
Lamb shank cooked with Arabic spices,
lemon, onion & apricot 
served with Arabic bread & rice or couscous

FISH & CHIPS
Served with mushy peas, French fries and
tartar sauce

PASTA: PENNE OR SPAGHETTI
With your choice of sauce:
Cream Mushroom (V) or Pomodoro (V)
Beef Bolognese

RICOTTA, SPINACH & MUSHROOM
LASAGNA (V)(H)
Lasagna pasta layered with creamy white
sauce and parmesan cheese
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TRADITIONAL INDIAN CURRIES

VEGETABLE CURRY COMBO (H)(V)(SP)
LEHSUNI-PALAK DAL TADKA & GOBHI
MATAR
Yellow & red lentils cooked with onion, garlic
and spinach, tempered with cumin and dry
red chili & cauliflower and green peas cooked
in cumin flavored tomato-based gravy and
Indian spices garnished with chili garlic oil
served with Indian pickle, papad, salad and
steamed basmati rice or paratha

MUTTON MASALA (N)(SP)
Mutton cooked with cashew nut-based
onion-tomato gravy, fresh coriander,
ginger and cream
Served with Indian pickle, papad, salad and
steamed basmati rice or paratha

BUTTER CHICKEN (N)(SP)
Boneless tandoori chicken morsels cooked
with aromatic Indian spices, tomato gravy,
butter and cream
Served with Indian pickle, papad, salad and
steamed basmati rice or paratha

CHICKEN BIRYANI (N)(SP)(GF)
Fragrant Basmati rice, slow cooked with
chicken in spicy onion-tomato
and yogurt gravy
Served with homemade mustard sauce,
mixed yogurt raita, pickle and papad
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DESSERTS

VANILLA CRÈME BRÛLÉE
Rich vanilla custard topped with caramelized
sugar & fresh berries

TIRAMISU (N)
Traditional Italian cake with mascarpone
cheese, finger biscuits and Coffee flavored
syrup served with biscotti

LEMON CHEESECAKE
Served with lemon mint sorbet and
vanilla sauce

CHOCOLATE BROWNIES WITH HOT
SALTED CARAMEL SAUCE (N)
Served with fresh berries
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Dishes indicated with V-Vegetarian, H-Healthy Option, GF-Gluten-free,
 N-contains Nuts, S-contains Shellfish, SP-Spicy

Please inform us of any allergies or dietary requirements prior to ordering
All prices are in ^ and inclusive of 10% Service Charge and 5% VAT

Choice of fillings (Omelette):



وجبة إفطار طوال اليوم

إفطار عالمي
بيضتان مطبوختان على طريقتك، على خبز ريفي، يقدم

مع نقانق دجاج، لحم عجل مقدد، طماطم كرزية
كونفي، فطر سوتيه، هاش براون، فاصوليا مخبوزة
وأفوكادو، يقدم مع خبز محمص بني أو أبيض، زبدة

وسمن، مربى ومربى البرتقال، قهوة طازجة، شاي أو
شوكولاتة ساخنة، عصير برتقال طازج، أناناس أو بطيخ

(N) وجبة إفطار كونتيننتال
سلة من المعجنات الدنماركية والكرواسون خبز أسمر أو

أبيض محمص، زبدة وسمن، مربى ومربى البرتقال،
قهوة طازجة أو شاي أو شوكولاتة ساخنة، عصير

برتقال أو أناناس أو بطيخ طازج

فطور عربي
بيضتان مطبوختان على طريقتك مع جبنة حلومي،

فول مدمس، لبنة، حمص، أفوكادو، طماطم كرزية
كونفي، زيتون، مخلل وخبز عربي. قهوة طازجة، شاي

أو شوكولاتة ساخنة. عصير برتقال طازج، أناناس أو بطيخ

عجة، مقلية، مخفوقة أو (N) بيض على طريقتك
مسلوقة

على خبز ريفي، طماطم كرزية محفوظة، بطاطس
مقلية، فطر وأفوكادو

اختيار الحشوات )عجة(: لحم الديك الرومي، جبن
الشيدر، البصل، الطماطم، الفلفل الحار، الفلفل الحار أو
السبانخ يتم تقديمه مع الخبز المحمص البني أو الأبيض

والزبدة والسمن

(N) لبنة زعتر
متبل بزيت الهريسة والرمان والصنوبر وأوراق النعناع
مع خبز البيتا المدهون بزيت الزعتر يقدم مع اختيارك

من البيض: مسلوق أو مخفوق أو عجة

(V)(SP) ألو باراثا
خبز هندي مشوي محشو بالبطاطس المتبلة، يقدم مع

زبادي عادي وكاري البطاطس الباجي والمخللات
الهندية المتنوعة

(V)(H)(SP)(GF) أوتابام
عدس أبيض مخمر وعجينة أرز، فطائر سميكة )قطعتان(

تقدم مع سامبار وصلصة جوز الهند

(V)(SP)(GF) طبق فواكه موسمي
الأناناس، البطيخ الصخري، البطيخ، الفراولة، الكيوي،

العنب والتوت

(N) الفطائر
فطائر عادية أو فطائر الموز تقدم مع كومبوت التوت

المختلط والتوت والكريمة المخفوقة واختيارك من
شراب الفطائر أو نوتيلا
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الحساء والسلطات

سلطة سيزر الكلاسيكية
قلب مقرمش وخس صغير، طماطم كرزية، كبر،

الأنشوجة، البيض المسلوق، جبن البارميزان، لحم العجل
المقدد، وقطع الخبز المحمص بالثوم

أضف صدور دجاج مشوية

(V)(N)(H)(GF) سلطة سوبر فود
فاصولياء حمراء، حمص، ذرة حلوة، أفوكادو، زيتون،

طماطم كرزية، شرائح برتقال، بصل أخضر، صلصة
فينيجريت

 (V)(H)(GF) سلطة يونانية
شرائح الخيار والطماطم والفلفل الأخضر والبصل الأحمر

والزيتون وجبن الفيتا

 (V)(H) شوربة العدس الأحمر والجزر
بنكهة الكمون والكركم والكزبرة والبابريكا والقرفة،

تقدم مع خبز البيتا المقرمش

 (S)(SP) روبيان توم يام
مرق الروبيان الحار المعتدل، صلصة السمك، عشبة

الليمون، الجالنجال، أوراق الليمون والفلفل الحار

حساء اليوم
يرجى أن تطلب من خادمنا العروض اليومية الخاصة
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الوجبات الخفيفة والمقبلات

)SP()V( سمبوسة بنجابية
يُقدم مع صلصة الزبادي بالنعناع وصلصة التمر الهندي

الحلوة وخضروات الربيع المخللة

(V) لفائف الربيع: خضار
)S()N( أو دجاج

يقدم مع صلصة الفلفل الحلو والخضروات الربيعية
المخللة

كاليماري مقلي
حلقات كاليماري مقلية ومغطاة بطبقة خفيفة من

الزيت، تقدم مع صلصة التارتار وشريحة ليمون
وخضراوات مخللة

(N)(V) مقبلات نباتية
حمص، متبل، فتوش، فلافل، فطائر جبن، مخلل، صلصة

طحينة وخبز بيتا

(N) مزة غير نباتية
حمص، متبل، فتوش، كبة لحم، سمبوسك دجاج،

مخلل، صلصة طحينة وخبز بيتا

أجنحة دجاج بافلو
أجنحة دجاج مغطاة بصلصة الشواء بالليمون والفلفل
الحار والبصل الأخضر والفلفل الأحمر وبذور السمسم

ناتشوز الكلاسيكية
ناتشوز مغطاة بفلفل لحم البقر الحار، والجواكامولي،

والبيكو دي جالو، وصلصة جبن الشيدر، والكريمة
الحامضة، والفلفل الحار، وأوراق الكزبرة
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السندويشات والبرجر

ساندويتش كلوب كاليفورنيا
لحم ديك رومي، لحم عجل مقدد، خس، طماطم
ومايونيز أفوكادو في خبز أبيض مقطع يقدم مع

بطاطس مقلية وخس موسمي

كيساديا الدجاج
دجاج وجبن في خبز التورتيلا يقدم مع الجواكامولي

والقشدة الحامضة والبطاطس المقلية

(SP) ساندويتش دجاج تيكا
دجاج تيكا، خس، شريحة جبن شيدر، بصل، طماطم

ومايونيز في خبز شياتشاتا يقدم مع بطاطس مقلية
وخس موسمي

(N) ساندويتش ستيك
شريحة لحم بقري مشوية، لحم عجل مقدد، مايونيز

بيستو، جبن شيدر، خس، طماطم، بصل مكرمل،
وصلصة الجبن الأزرق في خبز شياتشاتا تقدم مع

بطاطس مقلية وخس موسمي

(SP) نيويوركر
أونصة من فطيرة لحم البقر، لحم العجل المقدد، 8

الفلفل الحار، خيار مخلل، بصل مقرمش، وصلصة الثوم
في خبز بريوش، تقدم مع البطاطس المقلية والخس

الموسمي

(N) برجر دجاج مقرمش
دجاج مقلي متبل بالحليب الرائب، خس بوسطن،

طماطم، بصل أحمر وأيولي ثوم في خبز ذرة حرفي،
يقدم مع بطاطس مقلية وخس موسمي

)SP()V( لفائف الفلافل
فطيرة حمص مقلية، صلصة طحينة، خس بوسطن،

مخلل، خيار وبصل في خبز تورتيلا تقدم مع بطاطس 
مقلية، مخلل عربي وصلصة طحينة

)SP()V( برجر نباتي
فطيرة خضار مقلية، سريراتشا، مايونيز نباتي، خس

بوسطن، خيار، بصل، جبن شيدر وهالبينو في خبز ذرة،
تقدم مع بطاطس مقلية وخس موسمي
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الطبق الرئيسي

)GF( سمك مقلي
يُقدم مع راتاتوي البحر الأبيض المتوسط ​​وصلصة

الطماطم

شريحة لحم بقري أنجوس مقلية
شريحة لحم 8 أونصة، هليون، فوندان البطاطس، هريس

الخرشوف القدس وعصير

صدور دجاج ذرة مشوية في مقلاة
يُقدم مع الكراث والبطاطس الكريمية، والقرع الجوزي

المشوي، والهليون المشوي، وصلصة الترخون

(GF) طاجن لحم الضأن
ساق لحم ضأن مطبوخة مع بهارات عربية، ليمون، بصل

ومشمش، تقدم مع خبز عربي وأرز أو كسكس

سمك وبطاطا مقلية
يقدم مع البازلاء المهروسة والبطاطس المقلية 

وصلصة التارتار

سمك وبطاطا مقلية
مع اختيارك من الصلصة: كريمة الفطر )نباتي( أو صلصة

الطماطم )نباتي(
بولونيز لحم بقري

)H()V( يكوتا والسبانخ والفطر لازانيا الر
معكرونة اللازانيا مع صلصة بيضاء كريمية وجبنة

بارميزان
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الكاري الهندي التقليدي

)SP()V()H( مجموعة كاري الخضار
الثوم والسبانخ تادكا وزبدة الملفوف

عدس أصفر وأحمر مطبوخ مع البصل والثوم والسبانخ،
متبل بالكمون والفلفل الأحمر الجاف والقرنبيط

والبازلاء الخضراء المطبوخة في مرق الطماطم بنكهة
الكمون والتوابل الهندية ومزين بزيت الثوم والفلفل

الحار ويقدم مع مخلل هندي وباباد وسلطة وأرز
بسمتي مطهو على البخار أو باراثا

(N)(SP) لحم ضأن ماسالا
لحم ضأن مطبوخ مع مرق البصل والطماطم المصنوع

من الكاجو والكزبرة الطازجة والزنجبيل والكريمة، يقدم
مع مخلل هندي وباباد وسلطة وأرز بسمتي مطهو

على البخار أو باراثا

(N)(SP) دجاج بالزبدة
قطع دجاج تندوري منزوعة العظم مطبوخة مع توابل

هندية عطرية، وصلصة طماطم، وزبدة، وكريمة، تقدم
مع مخلل هندي، وباباد، وسلطة، وأرز بسمتي مطهو

.على البخار أو باراثا

(N)(SP)(GF) برياني دجاج
أرز بسمتي عطري، مطبوخ ببطء مع الدجاج في صلصة

البصل والطماطم والزبادي الحارة، يقدم مع صلصة
الخردل محلية الصنع، رايتا الزبادي المختلط، المخلل

والباباد
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الحلويات

كريمة بروليه الفانيليا
كاسترد الفانيليا الغني مغطى بالسكر المكرمل

والتوت الطازج

(N) تيراميسو
كعكة إيطالية تقليدية مع جبن الماسكاربوني

وبسكويت الأصابع وشراب بنكهة القهوة تقدم مع
البسكويت

تشيز كيك الليمون
يقدم مع شربات الليمون والنعناع وصلصة الفانيليا

براونيز الشوكولاتة مع صلصة الكراميل المملحة
(N) الساخنة

يقدم مع التوت الطازج
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تشير الاختصارات التالية إلى: V-نباتي؛ H-طبق صحي؛ GF-خالٍ من الجلوتين؛ N-مكسرات، S-ثمار
البحر؛ SP-حار؛

يُرجى إعلامنا في حال كنتم تعانون من حساسية لإحدى المواد الغذائية، أو كان لديكم متطلبات
خاصة بأي حمية غذائية قبل طلب الطعام.

جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتتضمن 10% رسوم خدمة و5% ضريبة قيمة مضافة
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