
C l a s s i q u e s

Bacon et saucisses de chez Gaspor, pain grillé, pommes de

terre et fruits frais

Bacon and sausages from Gaspor, grilled bread, potatoes  and fresh

fruits

DEUX ŒUFS AU CHOIX* - 24
T W O  E G G S  O F  Y O U R  C H O I C E

CROQUE-MADAME TRUFFÉ - 29

Béchamel à la truffe, fromage suisse, jambon à l'os, salade

Truffle béchamel, Swiss cheese, ham, salad

CONTINENTAL -  20

Jambon à l’os, fromage suisse, tomates, fruits,  yogourt,

viennoiserie

Ham, swiss cheese, tomato, fruits, yogurt, pastry

Granola, confit de mangue, bleuets, sirop d’érable, yogourt

Granola , mango confit, blueberries, maple syrup, yogurt 

PARFAIT GRANOLA - 19

L E S  T A X E S  E T  L E S  F R A I S  D E  S E R V I C E  N E  S O N T  P A S  I N C L U S .   U N  P O U R B O I R E  D E  1 5 %  S E R A  A U T O M A T I Q U E M E N T  A J O U T É  P O U R  L E S  G R O U P E S
D E  H U I T  P E R S O N N E S  E T  P L U S .

O U R  P R I C E S  D O  N O T  I N C L U D E  T A X E S  O R  S E R V I C E  C H A R G E S .   1 5 %  G R A T U I T Y  C H A R G E  W I L L  A U T O M A T I C A L L Y  B E  A D D E D  F O R  G R O U P S  O F  E I G H T  P E O P L E  A N D  M O R E .

FRENCH TOAST - 22

Caramel salé, ganache montée à la vanille

Salted caramel, vanilla ganache

S u c r é s

BAGEL AU SAUMON - 24
S A L M O N  B A G E L

Gravlax de saumon maison aux agrumes, gelée de

gingembre, avocat, oignons marinés, salade 

Homemade citrus salmon gravlax, ginger gel, marinated onions,

avocado, salad

À  p a r t a g e r
PLATEAU DE CHARCUTERIE - 27
C H A R C U T E R I E  P L A T T E R

Prosciutto, saucisson calabrais, salami, rillettes de porc,

moutarde au miel, olives 

Prosciutto, calabrese, salami, pork rillettes, honey mustard, olives

PLATEAU DE FROMAGE - 27
C H E E S E  P L A T T E R

Brie, Louis d'Or, Bleu Bénédictin, Le Douanier, noix rôties au

miel et sumac, raisins rouges

Brie, Louis d'Or, Bleu Bénédictin, Le Douanier, roasted nuts with honey

and sumac, red grapes

GAUFRE ET POULET CROUSTILLANT - 28
W A F F L E  A N D  C R I S P Y  C H I C K E N

Salade de chou rouge mariné, sauce miel, ail et lime, herbes

fraîches et concombre 

Marinated red cabbage salad, honey, garlic and lime dressing, fresh

herbs and cucumber

7 H - 1 5 H /  7 A M - 3 P M

BURGER COMMODORE 7      - 31

Bœuf Angus, cheddar vieilli, tomates, cornichons, bacon,

sauce choron maison, salade, pommes de terre ou frites

Angus beef, aged cheddar, tomato, pickle, bacon, homemade choron

sauce, salad, potatoes or fries

O Z

CONTRE-FILET DE BŒUF ANGUS GRILLÉ (8    )- 43O Z

Servi avec pommes de terre, salade et sauce choron maison

Served with potatoes, salad and homemade choron sauce

G R I L L E D  C A B  S I R L O I N  S T E A K  ( 8  O Z )

CRÈME BRÛLÉE - 11

Vanille de Madagascar 

Madagascar vanilla 

SORBET OU CRÈME GLACÉE DU MOMENT  - 10
S O R B E T  O R  I C E  C R E A M  O F  T H E  M O M E N T

Assiette de sorbet ou crème glacée du moment

Plate of sorbet or ice cream of the moment

Végétalien

Vegan

Sans gluten

Gluten-free

P l a t s

AVO-TOAST - 24

Avocat, pesto de tomates séchées, œuf poché, salade

verte,vinaigrette balsamique, fior di latte, servi sur pain de

campagne  

Avocado, sun-dried tomato pesto, poached egg, green salad, balsamic

vinaigrette, fior di latte, served on country bread

 (       Option offerte - Available option )

DESSERT DU JOUR - 15

ŒUF PARFAIT EN COCOTTE - 16
E G G  C A S S E R O L E

Crème de parmesan truffée, brioche  

Truffled parmesan cream, brioche

BOUDIN NOIR - 17
B L A C K  P U D D I N G

Duo de pommes en compote et sautées, pain de campagne  

Sauteed apple and apple compote duo, French sourdough bread

BURGER AU SAUMON - 31
S A L M O N  B U R G E R

Pain noir aux graines de sésame, galette de saumon maison

grillée, tomates, salade, cornichons, sauce à burger lime et

saumon fumé, pommes de terre ou frites

Black bread with sesame seeds, grilled homemade salmon cake,

tomatoes, salad, pickles, lime and smoked salmon burger sauce,

potatoes or fries

PLEUROTE FUMÉE - 28

Purée de chou-fleur au lait de noix de coco, pommes de terre

pont-neuf, pesto de graines de citrouille rôties

Coconut milk cauliflower purée, Pont-Neuf potatoes, roasted pumpkin

seed pesto

J A M B O N  À  L ' O S  -  2 6

H A M

S A U M O N  F U M É  -  2 8
S M O K E D  S A L M O N

Servi sur pain sans gluten

Served on gluten-free bread

V É G É  -  2 4

V E G E T A R I A N

ŒUFS BÉNÉDICTINE
E G G S  B E N E D I C T

Deux œufs pochés, sauce hollandaise maison, fromage

suisse, pommes de terre et fruits frais 

Two poached eggs with a homemade hollandaise sauce, Swiss cheese,

potatoes and fresh fruits

S M O K E D  O Y S T E R  M U S H R O O M

D E S S E R T  O F  T H E  D A Y


