CON NIEVES BARRAGAN



“LA HISTORIA™

[.a chef con estrella Michelin, Nieves Barragan
Mohacho, y su equipo, nos llevan en un viaje culinario
por Espafia sin salir de Ibiza Bay. Comida esparola
honestay sana, centrada en los ingredientes locales
mas frescos y de mayor calidad, Gusto muestralo
mejor de la cocina nacional con el estilo caracteristico
dela chef Barragan. Con estilo tradicional pero

sofisticado, es el complemento perfecto para el estilo

relajado y desenfadado de Ibiza Bay.

Segun Nieves: “La palabra Gusto, que significa
sabor, placer, sentirse a gustoy en casa, encaja
perfectamente. Es exactamente como me sentila
primera vez que vine a Ibizay cobmo espero que se
sientan nuestros clientes”.

i Un gusto teneros en casa amigos !
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Copa Botella

Menade, Rueda 0 42
Flysch, Getariako Tracolina. 10 45
Attis has finas, Rias Baixas 14 64
Vicent Grall Silex, Sancerre, 16 79
Observador, Rias Baixas 18 34
Clos Sous le Chateau

Domaie Bohrmann, Saint Roman 26 128
Can Sumoi, Penedeés 0 49
Sasesibo, /biza 13 55
Lou de Peyrasol, Provence 16 4
Cambio de Tercio, Valencia 0 42
L.a Montesa, Rioja 13 59
12 Volts, Mallorca 1D 65
San Cobate, Ribera del Duero 14 62

Bourgogne Lupe-Cholet, Bourgogne 18 34
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APERITI/OS

Aceitunas Gordal, Naranja, Oregano 9 €  Almendra 4 €
Paletilla Iberica de Bellota 48 €  Sangria con Gusto 25/55 €

PLATITOS

Aceitunas en Adobo 6 €

Pan con Tomate, Cecina de Leon 12 €

Gazpacho 12 €

Croquetas de Jamon, Queso Manchego 14 €

Camarones, Huevo Frito 16 €
Atun Bluefin, Aguacate, Lima 24 €
R,
Tortilla Melosa, Crujiente de Alcachofa 24 €
Pulpo Confitado, Patata, Mojo Rojo 32 €
Arroz Caldoso, Gamba Roja Mediterranea 49 €
.
Pinxto Moruno de Pollo Payes 18 €
Presa Iberica, Mojo Verde, Piquillo 42 €
Ribeye, Salsa Chimichurri 48 €
N ———
Berenjena Asada, Emulsion de Anchoa 292 €

Ensalada de Cogollos, Queso Manchego, Pinones 18 €
Patatas, Mojo Picon 12 €

Tomates de temporada 10 €
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POSTRES

Tarta de Chocolate, Quesos 20 € Helado de Coco, Lima 18 €
Brioche, Helado Amaretto & Coffee Tottee 16 €

Fresas, Regaliz, Crema Mascarpone 18 €

A AR RLUERUEERHIEEENSEEEENEE RN SRR S EEERNERENNER RN NN RN ANSNANN AN AN AR NSNARNNNNNNNNNNNN



Sangria con Gusto
Red wine, Fresh Fruit & Brandy
25/55¢€

Cucumber Aperitivo
Grey Goose Vodka, Aperol,

citrus & Fresh cucumber
19 €

Pink Peach

Rum Bacardi Carta Blanca,

Peach Liquor, Maraschino, Rose Petal
20€

Summer Vibes
Grey Goose Vodka, Lychee Liquor,
Apple juice, Vainilla
22 €

Mojito de Ibiza

Hierbas de Ibiza Liquor, citrus & Ginger
18 €

Whisky Sour & Hibiscus
Four Rose Whisky, Hibiscus Liquor, Citrus
20€

Full Moon
Padron Silver ‘Tequila, Frangelico,

cacao Liquor, double cream
21€



Alhambra Cana 0 €

Alhambra 0,0% 8 €
Talaia PALE ALE, Ibiza 10€
White, Can Rich, Ibiza 12€
Red, Petroni, Galicia 10€
Champagne Ruinart Brut 33/155 €
Champagne Rose Perrier Jouet 45/215€
Gramona la Cuvée 14/65€
Raventos de Nit Rose 15/78 €

GEM Caviar,Beluga ooo  3og 1goC
bog 3156
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