A LA CARTE

ENTREES

Carpaccio Bete-Bello 10€
Betterave en fines tranches, parmesan affiné, baie
de genievre moulu

Risotto alla Carbonara 11€

Risotto crémeux, pecorino, poivre noir, lard croustillant et jaune
d’ceuf coulant

Mozza Loca Fritta 11€

Mozzarella panée, chimichurri de roquette et
piment vert

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA a 10% .Une liste des allergénes est
disponible aupreés de nos équipes.

PLATS

Paleron de beeuf a ’Angevine 24€
Paleron confit au vin, quinoa rouge et tomme
d’Anjou, quinoa croustillant

Champignons Galipettes 19€
Champignons farcis avec une duxelle, pommes de
terre glacées a la sauge, sauce Umami

Raviol Porco Rosso 22€
Jambon et fromage fondant, pesto vert, ricotta
citronnée et pesto rosso

Zucca & Mare 21€

Mousseline de courge, poisson du jour, sauce créeme au
citron vert

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA a 10% .Une liste des allergénes est
disponible aupreés de nos équipes.



DESSERTS

Cannoli Arancia Cointreau 9€

Cannoli croquant, creme d’orange parfumée au Cointreau

Dolce Castagna 9€

Tartelette au marron d’automne

Gelato Pastille & Choco 11€

Glace menthe-chocolat twistée a la
Menthe-Pastille

Tiramistache 9€
Tiramisu pistache

Piatto di formaggi 11€

Assortiment de fromages et mesclun de salade
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Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA a 10% .Une liste des allergénes est
disponible aupreés de nos équipes.

AU COIN DU
BAR

Nous vous invitons a savourer un
agréable moment en attendant
votre repas ou tout simplement a
apprécier un moment convivial
autour d’un verre.

Bresaola & Zeste 9€

Fines tranches de brésaola, origan, citron

Scarmoza Croccante 10€
Fromage fumé italien en panure servi avec
mayonnaise aux herbes

Foccacia Raymond Kopa 10€
Pain moelleux aux oignons confits et sauce poivre
noir

Assiette de fromages 11€

Mesclun de salade

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA a 10% .Une liste des allergénes est
disponible aupreés de nos équipes.



