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BRUNCH DE FETE DES MERES
Dimanche le 11 mai

FROID CHAUD

Salade de fruits Oeufs brouillés, Oeufs bénédictines a
Fruits Coupés et entiers la truite fumée de Saint-Alexis
Yogourts assortis

Féves au lard maison,

Confiture maison signature Pommes de terre assaisonnées
fraises & basilic Saucisses & Bacon de la ferme Gaspor
Tartinades et cretons maison Pain doré
au gras de canard Pancakes
Fromages locaux, charcuteries
et saumon fumé Table de découpe
Jambon sur os laqué au sirop
Salades assorties 47T ble

o Jieo-Crofiants Brisket de boeuf
Céréales, granola, fruits séchés
Croissants, Viennoiseries
Muffins, Bagels

Gratin de pates aux crevettes et
homard des iles
Chili campagnard au bison
Poulet grillé facon portugais
Papillote de légumes et pommes de
terre

Variété de pains

Station d’Omelettes
Station de Poke Bowl

Table sucrée

enfants de 6 a 12 ans, 10$ pour les

enfants de 5 ans et moins, service
et taxes en sus

Menu a titre indicatif




