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Cocktails  wwwmmmmmmn

MOJITO Rhum,Saint-James,menthe,sucredecanne, Perrier et citron vert

APEROL SPRITZApérol, tonic etProsecco

FRENCH 15Champagne, gin, citron vert

RIO (SANS ALCOOL)jus multifruits, pulco, sirop de grenadine

IRISHCOFFEE/rish whiskey, café, sucre de canne et chantilly

BIERES 3 25 cl 50 cl
Pression

CARLSBERG BLONDE 4.00 € 8.00 €

GRIMBERGEN BLANCHE 4.50 € 9.00 €

Bouteilles

BIERES LOCALES BIO CRAT'R 33 cl 6.20 €

BIERE ZERQ S 3vel” " o it e i 6.20 €

SPIRITUEUX LOCAUX : «DISTILLERIE HAUTES TERRES»

OREE GIN SAUVAGEBIO 7.00€

VERMOUTH DRY BIO 5.00€

VERMOUTH ROUGEBIO 5.00€

VERMOUTH  BLANCBIO 5.00€

MURA - PURE MALT 24MOIS 10.00€

MURA - RYE SPIRIT18MOIS 6.50€

APERITIFS :

RICARD, PASTIS 4.00 €
MARTINI blanc, rouge 4,00 €
PORTO blanc, rouge 4.00 €
MUSCAT DE SAINT-JEAN 4.00 €
GENTIANE «COUDERC» 4.00 €
KIR ALIGOTE 6.00 €

KIR ROYAL 12.00€
VOLCAN (Chataigne et Gentiane) 4.50 €

AMERICANO «MAISON» 8.00 €

DIGESTIFS :

MENTILLA MAISON VRIGNAUD

EAU DE VIE SAINT FLORENT

Poire William

CALVADOS

ARMAGNAC

COGNAC IRIS POIVREE XO
VERVEINE ARTISANALE

BAILEYS

MENTHE POIVREE BIARRITZ BONHEUR
TALISKER 10 ANS

RHUM EL DORADO 5 ANS

RHUM PLANTATION SPECIAL DRY

6.00 €
8.00 €

7.00 €
8.00 €
8.00 €
6.00 €
6.00 €
8.00 €
10.00 €
8.00 €
10.00 €

JUSDE'FRUITSY20c/E S S 2 s i st s s g e 25 02€
Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate

COCAICOIIA 33; clEr F R s . o AR o A N o0 L k) 4.50 €
COCA COIPAZERO 33 clir s v o s fates o = 8 4,50 €
SCHWEPPES TONIC 20 ¢l oo 4.50 €
LD Ve R R RN I Lo 450 €
ORBINGINAWIR ! ... etk s 4.50 €
ICE TERERC . o . o iidiiiitorii 850 €
LIMONADE 25 ¢l oo 450 €
DIABOLO 25 c! : ! 4.50 €
SIROBIAMIBEAU 25 Cl ... ittt 200 €

EAUX MINERALES:

VITTEL ZERGIRNR . . . . . . ..o 3.50 €
VITTEL 50 cl ... .. AIAYE AN e TR 4507
VITTELSERNY . .. ...mco.deie..5.50€
SAN PELLEGRINO 50 cl 4.50 €
SAN PELLEGRINO 7 [ ... ................550€
SAINT-GERON 75 c! 5.50 €

BARISTA  #=n—

EXPRESSO« FLORIO® o7 il 2 1.80€
DECAFEINE « CAFE RICHARD » _1.80€
DOUBLE EXPRESSO « FLORIO » 3.60 €
CAEBEONG o ELORIQ vvies A0 Be s Ps 7= f or. $2.00/€
THE « COMPTOIRSRICHARD » 3.50¢€
INEUSION S =7 S50 e o 0 s H kPl 3000
CHOGOLATICHAUD,. & L7/ b st od ot e lle
CAPPUCGINGD™ . & “ad, Iy = Vil el a o™ 4.00 €



V I n S d [ eX C e pt I O n Y

BLANC :
GEWURZTRAMINER VENDANGETARDIVE Domaine Schulmberger selvée CArISE T SR, - T I B0 U Oofie ) R e S 75.00 €
MEURSAULT AOC Domainedeah:MarlegBoUzZereaiis. o 5 s Tt RSt T Shoil s Sy olie o % 0 et T Tt N ; N 115.00 €
CONDRIEU AOC pomaine Jean Michel Gerin “La LOYe". ..o : . B b ol e, STt 1, S 105.00 €
ROyGE 5
c':lATEAAU NEUF L’Oratoire des papes 92.00 €
COTE ROTIE AOC pomaine Duclaux “La Germine”. 97.00 €
SAINT ESTEPHE AOC chdteau de Pez 95.00 €
NUIT SAINT GEORGES AOC pomaine Ambroise “Vieilles Vignes: 120.00 €
MAGNUMS :
COTES DU RHONE AOP Famille Perrin - Réserve 58.00 €
LA CLAPE AOP “La céte’, Chdteau La Negly 76.00 €
LUSSAC ST EMILION Chdteau Lyonnat 67.00 €
@ PIC SAINT-LOUP AOC Chdteau Lascaux « Carra» BIO 79.00 €
CAVE Y PN s SIS
ROUGE: 50cl e Gl
Auvergne
@ COTES D’AUVERGNE CHATEAUGAY Domaine Pierre Goigoux “Les Amandiers” BIO ... 29.00 €
COTES D’AUVERGNE AOC DESPRAT SAINT VERNY “La [égendaire” Le Vi des BUFONS ... 34.00 €
Languedoc Roussillon
@PIC SAINT LOUP AOC Chdteau Lascaux ‘Carra” BiE NIy ). 32:000€ " oa Y 39.00 €
LA CLAPE AOP ‘La Céte”, Chdteau La Négly N, . 0 oo 40.00 €
Vallée de la Loire
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOC Domaine de La Chevallerie “Terroir” . 27000/€ e Al RN 33.00 €
@ SANCERRE AOC Famille Bourgeois « Les bonnes bouches » BIO e 54.00 €
Cétes du Rhéne
COTES DU RHONE AOP Famille Perrin - Réserve 31.00 €
@ T QR L L Y ATV A N D! 48.00 €
HAUTES-COTES DE BEAUNE AOP Domainie Henri Delagrange
CROZES-HERMITAGE AQC Domaine des HAts Chissisiuuissey DICgP = . e 58.00 €
MORGON AOC Chdteau de Bellevue ‘Les Charmes” ... R . ... ... S ... L. oot seeibestoenet e et 43.00 €
Bordeaux
BORDEAUX AOC, Camille de'Labrie . e [N = AT RN bl 29.00 €

SAINT-EMILION GRAND CRU AOC Baron boutisse.

MARGAUX AOC Chateau le Coteau.. .. .. .. .. 67.00 €
BORDEAUX SUPERIEUR AOP Chdteau Recougne [N ... ... . ..../[BDOSEE . ...........ceersiirrivion 34.00 €
BLANC : el

Auvergne

COTES D’AUVERGNE AOC Domaine Pierre Goigoux “Les Amandiers” BIO__32.00 €

Vallée de la Loire

SANCERRE Famille bourgeois «Grande Réserve » BIO 43.00 €

Bourgogne CHAM PAGNES g

BOURGOGNE ALIGOTE AOCDomaine Bouchard Ainé et Fils __34.00 €

CHABLIS AOCDomaine Jean-Marc Brocard “Vieilles Vignes” BIO.............50.00 € T,

RE R 29.00 € JAC?UARD BRUT MOSAI(%UE .............. e 70.00 €
BORDEAUX AOPChdteau Recougne 75 ¢l MOET ET CHANDON RESE’RV!E IMPERIAL.; ..................... 80.00 €
ROSE : MOET ET CHANDON ROSE RESERVE IMPERIAL ... 95.00 €
Provence VEUVE CLIQUOTRICHROSE . ... 110.00 €
CQTES DE PROVENCE AOCLes Vignerons de St Tropez “Note Bleue” 28.00 €

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOCChdteau de Calissanne 32.00 €

COTES DE PROVENCE AOPChdteau Sainte-Roseline “Prestige” _39.00 €

OrsesaE
IGP ILE DE BEAUTE CORSE "Viva Bella” 26.00 €

BLANC : 12c 25 cl 50 cl
COTES DE GASCOGNE AOC Les Hauts de Montrouge “Gros Manseng” ... 500€  9.00€ . 18.00 €
CHARDONNAY VDF Maison Monmmessin “Petit BiSLr0” .. ... 4.00€...8.00€ . 16.00 €
ROUGE :

RINDINOIRVIIRE Cave DSAREN fretelis b, 3: " ot el hish T s W 5 AR I S 400€ 8o00€  1600€
COTES DE GASCOGNE AOC Domaine AlainBrumont ‘Merlot-Tannat” ... 5.00€ . .9.00€ . 18.00€
ROSE :

____________________________________________ 400€ 800€  16.00€

COTES D’AUVERGNE AOP Cave DSV 7éme ciel ...

VINS DU MOIS, une sélection de vins choisis par l'équipe



a partager

PLANCHE MIXTE (CHARCUTERIE ET FROMAGE) 19.00 €

V. 2

- 'ardoise - suggestion du moment

TOI77 I S0700070747 [ L

AC’-‘“‘;\‘J"SBG Chzq“‘?/"’“f Sﬁolg‘g""%e NOS SUGGESTIONS VARIENT SUIVANT LA SAISON, L’ARRIVAGE
LU | AU VE EDI ET SELON L'INSPIRATION DE NOS CHEF(FES), QUI TOUT AU LONG
MIDI & SOIR

DE L’ANNEE VOUS SURPRENDRONS AVEC DES PLATS REVISITES

ENTREE, PLAT, DESSERT -25.90 € OU TRADITIONNELS.
ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT -20.90 €

PLAT -15.90€ i POUR LESIPERIES 1200

VAL, -
WEEK-ENDS & JOURS FERIES STEACK HACHE ou POISSON DU JOUR,
ENTREE, PLAT, DESSERT -35.00 € + DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX
ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT -29.00 € + BOISSON (Sirop, Diabolo, Soft ou jus de fruits)

PLAT -24.00 €

SEMINAIRES = EVENEMENTS GROUPES

....... UL, iz, §

Nous pouvons accueillir tout type d’événements, professionnels et loisirs
(séminaires d’entreprise, mariage, baptéme, anniversaire, clubs sportifs, associations) au sein de

nos différents salons (capacité pouvant aller jusqu’a 100 personnes selon la disposition).

Possibilité de privatisation de nos espaces.

Nous vous proposons un ensemble de prestations complémentaires, a la carte.

Notre équipe vous répondra dans les plus brefs délais pour vous apporter une réponse

personnalisée. N’hésitez pas a nous faire parvenir votre demande par mail:

h1501@theoriginalshotels.com

Produits garantis frais.
Fait maison

Toutes nos viandes sont de provenance francaise.
Pour les allergénes renseignements aupres du service.
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