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CROWNE PLAZA BUCHAREST
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Stimati oaspeti,

Pe madsura ce se apropie anotimpul rece, ne pregatim cu mare bucurie si entuziasm sa va

intdmpindm in locatia noastra cu ocazia celei mai speciale perioade a anului. 0

Intelegem importanta credrii unor amintiri de neuitat si suntem dedicati si v asigurdm o
experientd exceptionald. De la cazdrile noastre elegante, la experientele culinare savuroase
si activitatile festive variate, fiecare moment petrecut la Crowne Plaza Bucuresti este

_ v'f_ conceput pentru a va depasi asteptarile.
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€ CCeCeiy Va dorim un sezon festiv plin de succes, bucurie si momente deosebite, si asteptam cu

cceceect 1Y nerabdare si colaboram in continuare..

3 6 Cu cele mai calde ganduri,
L LL LAl AL 4 Dan Volentir
General Manager

Crowne Plaza Bucuresti
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9 decembrie 2024, ora 18:00 | Crowne Plaza Bucuresti

Traiti magia inceputului clasic al sarbatorilor de iarna aldturi de

noi, in timp ce ne adunim pentru a aprinde bradul nostru

sustenabil, cu ajutorul celor mai tineri oaspeti ai nostri.

. Bucurati-vda de colinde fermecatoare, cocktailuri festive si
gustari delicioase, in timp ce intdmpinam sezonul sarbatorilor cu

stil. Nu ratati aceasta sarbatoare plina de bucurie!
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oY FQ, Aldturati-va noua pentru mai mult decat o simpla sarbatoare - o

reamintire sincerd a bucuriei, iubirii si bunavointei care definesc

aceastd perioada speciald a anului. Veniti alaturi de noi pentru a

crea amintiri pretioase care vor dura o viata.




In spatele fiecirui preparat

‘ din meniul nostru se afla

madiestria si dedicarea Chef-
ului Giovanni Diana. Cu o
vasta experienta culinara si
‘ o pasiune profunda pentru
gastronomie, Chef Giovanni aduce la viata o fuziune de arome si
tehnici rafinate, inspirate de traditiile mediteraneene si
reinterpretate intr-un stil modern. Fiecare fel de méancare este
creat cu atentie la detalii si cu ingrediente de cea mai buna

calitate, pentru a va oferi o experienta culinara memorabila. Va

invitdam sa va bucurati de meniuri desavarsite, gandite special

pentru a va incanta simturile.
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BUFET RECE ~ BUFET CALD

\/ Salata Oliver

Salata greceasca cu ton

'_ Taghatellqcu C1 p}e 4

Salati Farro G5 Rk deblbnc

Salata de pui cu andive,

~ Piccata de porc cu:

branza cu mucegai si nuci pecan l1mb§tdeV1t§ <
SELECTIE SALATE =~ Pieptdea

Legume proaspete si ridicinoase,

cu dressing si topping__ e

DESERT

 Plicints cu lime, prajiturd Capri

cocos, cozonac traditional si fructe

ik
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P
b <

|

lem
LL
| ey
——r

BUFET RECE
\/ Salata norvegiana de cartofi
cu somon afumat
Salata finlandeza Rossolli
Salata de cartofi, fasole neégré,

rosii si ]alapeno

Salat3 Coleslaw S i

SELECTIE SALATE
Legume proaspete si rédacmoase

cu dressmg si toppmg

DESERT



BUFET RECE
\/ Platou cu pastrdv afumat, macrou .

marinat si salata de icre tarama

Piftie de pasdre

Platou cu mezeluri romanesti
Platou cu branzeturi traditionale

Salata boeuf, vinéte, ZaCuSCi, fésole-

SELECTIE SALATE

cu dressmg si toppmg "_'

DESERT



Somon cu ierburi si sparanghel,

icre de somon si sos de lamaie

Piept de curcan gatit in stil American
cu legume,cartofi gratinati la cuptor,

sos Gravy si afine

Placinta de mere, inghetata de vanilie

si sos de zmeura

Somon gravlax marinat in sfecla si gin

Salata de miel cu nuci pecan si coacaze

Duet de porc si piept de rata in foietaj
crocant cu sos de piper verde, cartofi

dulci Anna si selectie de legume

Pannacotta cu sos de menta

Salata Waldorf cu piept de rata si coacaze

Medalion de vita cu branza Comte

si sos de ciuperci King Oyster, cartofi

Dauphinoise si selectie de legume

Tarta de lamaie
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SILVER ! 3 X
Vin alb - Crama Oprisor, Maiastru, Sauvignon Blanc
 Vin rosu - Crama Oprisor, Maiastru, Merlot

Vin roze - Crama Oprisor, Maiastru, Roze
GOLD "/~
~ Vin alb - Sarica Niculitel, Caii de la Letea, Sauvignon Blanc

- Vin rosu - Sarica Niculitel, Caii de la Letea, Feteasca Neagra
Vin roze - Sarica Niculitel, Caii de la Letea, Roze

PLATINUM () -
Vin alb - 1000 de Chipuri, Sauvignon Blanc

~ Vin rosu - 1000 de Chipuri, Pinot Noir
Vin roze - 1000 de Chipuri, Roze

SILVER

Vodka Absolut | Tanqueray London Dry Gin | Whisky Red Label | Rom
Bacardi Silver | Aperol Spritz | Hugo |

GOLD

Vodka Beluga | Whisky Chivas Regal | Rom Bacardi Black | Bulldog Gin |
Aperol Spritz | Hugo | Cuba Libre |
Gin Tonic | Vodka Orange | Whisky Cola |
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- Apa minerala platd si carbogazoasa | Sucuri naturale Granini
. Bauturi carbogazoase gama Coca-Cola | Specialititi de cafea | (espresso, capuccino,

- cafélatte) | Selectie de ceaiuri

r

TR ADITIO \ B
1T RADITIONALE
~ Vinfiert -4 €/ pahaf | Tuica fiarta - 6 €/ pahar

* Pachetelesunt nelimitate pentru maximum 6 ore
** Tarifelenu includ 9% TVAbauturi nonalcoolicesi 19% TVAcafeasi bauturi alcoolice



Aroma de vin fiert, decorul tematic si muzica ambientala vor crea

o atmosfera calda, perfectd pentru petrecerea de Craciun.

GRADINA CUPINI,

unde te poti bucura de protap, servire din bar si mt



PENTRU REZERVARI SAU DISPONIBILITATE

CONTACTATI ECHIPA NOASTRA LA NR: +40722 288 889 SAU
EMAIL: MIRUNA.MANOLACHE@CROWNEPLAZA.RO

Bld. Poligrafiei 1, Bucuresti
www.crowneplaza.ro
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