
 

 
 

 

MENÚ DEGUSTACIÓN 

Tortellini de ricota y espinacas con espárragos, salvia y cherry asado 
Tortellini avec ricotta et épinards, accompagnés d'asperges, de sauge et de tomates cerises rôties 

Ricotta and spinach tortellini with asparagus, sage and roasted cherry tomatoes 
Tortellini mit Ricotta und Spinat, serviert mit Spargel, Salbei und gebratenen Kirschtomaten 

 
 

 
 

Lubina con crema de coliflor, verduras de temporada y emulsión de hierbas 

Bar avec crème de chou-fleur, légumes de saison et émulsion aux herbes 

Sea bass with cauliflower cream, seasonal vegetables and herb emulsion 
Seebarsch mit Blumenkohlcreme, Gemüse der Saison und Kräuteremulsion 

 

 

 
 

Magret de pato ahumado con salsa de higos y puré de parmentine 

 Magret de canard fumé avec sauce aux figues et purée de parmentine 

  Smoked duck magret with fig sauce and parmentine purée 
Geräucherte Entenbrust mit Feigensauce und Parmentine-Püree 

 

 
 

Tarta Opera de pistacho y chocolate 

Tarte Opéra à la pistache et au chocolat 

Pistachio and chocolate Opera cake 

Opera-Torte mit Pistazien und Schokolade 

 

 

3700 Eur 

ELEGIR ENTRE 
PESCADO Y CARNE 

CHOOSE BETWEEN 
FISH AND MEAT 

 

4900 Eur 

MENU 

COMPLETO 

FULL MENU 

 


