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PARA PICAR

ACEITUNAS MARINADAS 225
FOCACCIA & PARMESANDO 225
PIZZAS

MARGARITA tes
POMODORO . MOZZARELLA

FOCACCIA 3REIS FROMAGE 445
MOZZARELLA . QUESO DE CABRA
ROQUEFORT . VINCOTTO. ROMERO
FOCACCIA 395

MOZZARELLA. PROVOLONE.
VINCOTTO .ROMERO

LE PORC 425
TOCINETA AHUMADA

CHAMPINONES . TOMILLO

SHRIMP + CHEVRE 525

CAMARONES . PESTO.
QUESO DE CABRA

3 REIS FROMAGES 445

MOZZARELLA . QUESO DE CABRA
ROQUEFORT

VEGETARIENNE 395
PIMIENTO ASADO . BERENJENA

PESTO . TOMATES FRESCOS

RUCULA

CYRANO 525
SPECK . TOMATES

PESTO . RUCULA

BURRATA 595
BURRATA . TRUFA

PESTO . RUCULA
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SAN PELLEGRINO COCKTAILS

ARANCIATA ROSSA + 330
VODKA + NARANIJA

e

POMPELMO + TEQUILA + LIMON 330 !
GIN & TONIC 330 ‘:
\
BEBIDAS s\
AGUA PANNA 110 L
SAN PELLEGRINO 130 i
ARANCIATA ROSSA 150 %
POMPELMO 150 "
ESSENZA LEMON 180 |
|
ESSENZA DARK MORELLO CHERRY 180 ;‘
COCA COLA 120 7‘
SPRITE 120 ,
)
CERVEZAS .
PRESIDENTE 190 ﬂ
PRESIDENTE LIGHT 190 ':
CHIVA LOCA 190 |
CERVEZA ARTESANAL GASTRO 190 ;‘
CORONA 190 7‘
STELLA ARTOIS 190 ':
PAULANER RUBIA/NEGRA 280 i
\
”\
VINOS

- v -

+VINO BLANCO

LEIRA ALBARINO
Copa 350 | Botella 1, 600

s

SANTA MARGHERITA PINOT GRIGIO
Botella 2,995

- v -

TRAPICHE, PINOT GRIGIO
Copa 300 | Botella 1,500

Y Y4

+VINO TINTO
CANTINA ZACCAGNINI
Copa 350 | Botella 1,750
MARQUES DE RISCAL, PROXIMO, RIOJA
Botella 1,750

- v -
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BERINGER, RED CRUSH

- v -

Copa 350 | Botella 1,750

|
DESTILADOS ﬂ
RON BRUGAL XV 180 s
RON BRUGAL EXTRA VIEJO 200 ‘
RON BARCELO IMPERIAL 240 pY
WHISKY CHIVAS REGAL 320 )\
WHISKY DEWAR'S 12 ANOS 320 '
VODKA STOLICHNAYA 180 i
DON JULIO REPOSADO 440 o
GIN TANQUERAY 240 ﬂ

,
CAFE i
EXPRESSO 110 %
CORTADO 135 -
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