
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

“Pérgola de las Flores”

Crema de tomates con huevo de codorniz f r ito y 
bastones de tocino en nido de papas.

Ensa lada caprese con pesto de a lbahaca,  tomate y tostadas de baguette.

Ant ipasto del  Chef.

Base de polenta dorada con verdura gr i l lada y 
sa lsa mayo merkén.

$ 9.500 p.plato.

Vegano

Vegano

Espaguet i  a la  Chi lena.

Cerdo asado a la Chi lena,  acompañado de papas con chuchoca y
 espinacas con tomate cherr y.

Fi lete de sa lmón con cremosa sa lsa de ajo chi lote,  
sobre quínoa pr imavera l  y  espárragos a l  ol iva.

Hamburguesa vegana acompañada de arroz 
exótico y espárragos al  ol iva.

$ 18.900 p.plato.

Prof iterol  con craquelado, crema de naranjas y helado cít r ico.

Tor ta selva negra con cremoso de chocolate.

Tor ta de yogur t f rambuesa con helado de berr ies.

Cremoso de arroz con leche de coco sobre ga l leta de canela. Vegano

$ 8.500 p.plato.


