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@ ENTRANTES Y ENSALADAS

Jamon Ibérico de Bellotaal Corte (90ge) .. 37,00€
Caviar Oscietra 6,30 Gramos & 125,00€
Un Caviar Extraordinario, Huevas de 3 mm., con Textura Suave y Untuosa.

Sabor Delicado, Elegante, Rico e Intenso.

Tabla de Quesos y sus Contrastes (250gr)@ 26,00€
Foie, Higos, Queso y Trufa ® 29,00€
Micuit de Pato, Higos Confitados, Compota de Higo Negro, Queso Fresco y Trufa.

Tatakide Atin Rojo @ @ Q) oo 30,00€
Atiin Rojo Macerado en Soja, Citricos, Sésamo y ]engibre.

Ensalada Alhambra @@CO® 19,00€
Tomate, Pepino, Brotes Tiernos, Dtiles, Nueces, Langostinos, Queso Feta y

Vinagreta de Pistacho.

Ensalada Palace )0 19,00€
Brotes Tiernos, Vegetales de Temporada, Pollo, Huevo, Aguacate, Pera y Vinagreta de Mostaza.
Ensalada Costa Tropical @ @@ ... 21,00€
Ldminas de Pulpo, Mango, Aguacate, Micro Brotes, y Vinagreta de Citricos

Parrillada de Verduras de TemporadaalaBrasa® 19,00€

Verduras de Temporada Cocinadas a la Brasa con Crema de Pimiento Asado y Almendyas.

@ CREMASY SOPAS «?

Sopade Cebola @@ 14,00€
Sopa de Cebolla con Queso Emmental y Gratinada

Consomé de Buey Clarificado ) ... 14,00€
Consomé de Buey Clarificado y Trufa Fresca de Temporada.

Crema de Calabaza, Coco, CurryyLima 14,00€
Crema de Calabaza con Toques de Coco, Curry, Lima y Acompariada de Chip de Verdura.
Crema de Puerros y Esparragos Blancos@ ... 14,00€

Crema de Puerros y Espdrragos Blancos con Yema de Espdrrago Blanco y Crujiente de Puerro.

Crema de Bogavante @ @@QCO® 17,00€
Crema de Caldereta de Bogavante con Toques de Cacao y Regaliz.

Gazpacho Andaluz Siglo XX1 & @

Gazpacho Andaluz con Esponja de Tomate, Agridulce de Cebolla y Pepino en Osmosis.

@ PASTASY HUEVOS «
Panciotti de Berenjena & 20,00€

Pasta Fresca vellena de Berenjena Ahumada a la Encina y Scamorza, Sofrito de Tomate

ueso de Cabra Gratinado.
Pappardelle al Pesto e 22,00€
Pappardelle al Pesto, Langostinos y Tomates Cherry Confitados.
Tagliatelle Bolofiesa @
Tagliatelle con Salsa de Ragii de Ternera.
Espagueti Napolitana @
Espagueti con Salsa de Tomate y Queso Parmesano.
Huevos Rotos con Jamén Ibérico (). 22,00€
Huevos y Patatas Fritas con Jamdn 1bérico y Dados de Foie Fresco.




@ ARROCES «

Mary Montafia “Sabores de Granad” @ & 30,00€
Meloso de Arroz, Alcachofas, Setas, Langostinos y Aromdticas.
Arroz Veganode NuestraHuerta ... 27,00€

Arroz con Setas, Alcachofas, Trigueros y Verduras de Temporada.

@ PESCADOS &

SalménalaParrilla @ .. 28,00€
Lomo de Salmén, Texturas de Vegetales Verdes de Nuestra Vega 'y Aromas de Sierra Nevada.
RodaballoAsado @ ... 35,00€
Lomo de Rodaballo Asado, Verduras de Temporada y Refrito.

LubinaylaHuerta @ . 37,00€
Lomo de Lubina Asada con su Piel Crujiente y Verduras de Temporada.

Lomo de Bacalao Gourmet @@ ... 36,00€

Lomo de Bacalao Selecto Confitado, Alboronia y Espuma de Patata.

@ CARNES Y AVES «

Solomillo de Terneray Trufa @ ... 38,00€
Solomillo de Ternera Parrilla, Salsa Perigord, Trufa Fresca Laminada

y Verduras de Temporada.

Tournedos de Solomillo de Terneraala Parrilla O @ ... 77,00€

Tournedos de Solomillo de Ternera al Carbén de Encina.

Salsa Bearnesa, Verduras de Temporada y Patatas Fritas. (Para Dos Personas).

Paletillade CorderoLechal @@ ... . 37,00€
Paletilla Deshuesada y Cocinada a Baja Temperatura con Reduccion de sus Jugos,

Crumble Andalust, Yogurt Citrico y Patatas Fritas.

LomodeCiervo®@ ... 34,00€
Lomo de Ciervo Marinado en Oloroso y Trufa, Chalota, Manzana y Castanias.

Steak Tartar O 38,00€
Nuestro Cldsico Steak Tartar Elaborado en Sala.

Pato ConfitadoyLacado @ ... 29,00€
Muslo de Pato Confitado y Lacado con Reduccién de Frambuesas.

Pollo de Corral ala Parrile®@G® 27,00€

Muslo de Pollo de Corral Deshuesado en Marinada Moruna a la Parrilla con
Patatas Fritas y Verduras.

Suplemento de Pan por Persona 3,50€



@ POSTRES «

Brownie de Chocolate y Nueces @

Brownie de Chocolate y Nueces sobre Crema Inglesa con Helado de Dulce de Leche

y Chocolate Caliente.

Huevo de Chocolate Blanco @@ ... 11,00€
Trampantojo de Huevo, de Chocolate Blanco con Niicleo de Mango sobre Tierra de Canela.
LaPeraLimonera®@® 11,00€

Trampantojo de Pera Confitada y Mousse de Caramelo Toffe, Piel de Chocolate
9y Vainilla, sobre Tierra de Oreo

Lagrimas de Boabdil O 11,00€
Crujientes Capas de Almendya Caramelizada y Frambuesa.

Tipica Tarta de Pionono @@ O © . 11,00€
Tarta de Bizcocho Calado, Crema Pastelera y Yema Tostada, sobre Crema Inglesa.

Tartade Queso @@ ) 11,00€
Tarta Horneada de Queso Fresco y Salsa de Frutos del Bosque.

Tarta de Zanahoria @@ C 11,00€
Bizcocho de Zanahoria, Crema de Queso y Salsa de Vainilla.

Tarta de Chocolate €@ 11,00€
Bizcocho de Chocolate, Mousse de Cobertura, Compota de Naranja y Espejo de Albaricoque.
TartaNevada @O .. 11,00€

Merengue Horneado, Nata, Crema de Castana y Salsa Inglesa.
Helados Variados @
A elegir: Fresa, Chocolate, Pistacho, Dulce de Leche, Nata.

Helados sin Aziicar: Vainilla y Turron.

Sorbetes 11,00€
A elegir: Fresa Balsamicay Albabaca, Limén, Mango, Gin & Tonic. @
Frutade Temporada 11,00€

Fruta Variada de Temporada Cortada.



ALERGENOS - ALLERGENS - ALLERGENES

CEREALES CON GLUTEN / GLUTEN WHEAT
CEREALES CONTENANT DU GLUTEN

CRUSTACEO / CRUSTACEAN / CRUSTACE

HUEVO / EGG / OEUF

PESCADO / FISH / POISSON

CACAHUETES / PEANUTS / ARACHIDE

SOJA / SOYA / SOJA

LACTOSA / LACTOSE / LACTOSE

FRUTOS SECOS / NUTS / FRUITS SECS

APIO / CELERY / CELERI

MOSTAZA / MUSTARD / MOUTARDE

SESAMO / SESAME / SESAME

SULFITOS / SULPHUR DIOXIDE / SULFITES

ALTRAMUZ / LUPIN / LUPINS

MOLUSCOS / MOLLUSCS / MOLLUSQUES

@
®
e
®
o
®
QO
o
©
@

Por favor, haganos saber si Usted es intolerante a algun alérgeno

Please let us know if you are intolerant to some allergen

Veuillez nous laisser savoir si vous étes intolérant a certains allergénes





