
Menú de la
Naranja 2024

Entrant - Entrante - Starter - Vorspeise - Entrée

Plat principal - Plato principal - Main course - Hauptgang

Postre - Postre - Dessert - Nachtisch - Dessert

29 €/pers.

Llobarro amb verdures saltades i gel de taronja
Lubina con verduras salteadas y gel de naranja

Sea bass with sautéed vegetables and orange gel
Wolfsbarsch mit angebratenem Gemüse und Orangengelee

Loup de mer avec légumes sautés et gelée d'orange

 o/ó/or/oder/ou

Secret de porc ibèric, taronja, moniato, espàrrecs i sobrassada
Secreto de cerdo ibérico, naranja, boniato, espárragos y sobrasada

Iberian lean pork pork fillet, orange, sweet potato, asparagus, and sobrasada
Iberisches Schweinefilet, Orange, Süßkartoffel, Spargel und Sobrasada
Secret de porc ibérique, orange, patate douce, asperges et sobrassada

Espuma d'ametlla, amarenata, pa de pessic de xocolata blanca i
gominola de taronja

Espuma de almendra, amarenata, bizcocho de chocolate blanco y
gominola de naranja

Almond foam, amarena ice cream, white chocolate sponge cake, and
orange gummy

Mandel-Schaum, Amarena-Eis, Biskuit aus weißer Schokolade und
Orangen-Gummi

Mousse d'amande, glace à l'amarena, biscuit au chocolat blanc et
bonbon à l'orange

Amanida de salmó, remolatxa, burrata i vinagreta de taronja
Ensalada de Salmón, remolacha, burrata y vinagreta de naranja

Salmon salad with beetroot, burrata, and orange vinaigrette
Lachssalat mit Rote Bete, Burrata und Orangen-Vinaigrette

Salade de saumon, betterave, burrata et vinaigrette à l'orange

Beguda de benvinguda de cortesia
Bebida de bienvenida de cortesía

Courtesy welcome drink
Kostenloses Begrüßungsgetränk
Boisson de bienvenue gratuite

12/04/24 - 28/04/24

13:00h - 15:00h

IMPRESCINDIBLE RESERVAR
BOOKING ESSENTIAL
TISCHBESTELLUNG NOTWENDIG 
RÉSERVATION OBLIGATOIRE

Chef
Mateo Lobillo

info@airecelrestaurant.com     I     www.airecelrestaurant.com     I     Tel. +34 971 631200     I             WhatsApp 644766602


