RESTO
Forvwles dw Jour

Entrée du jour / Plat du jour
ou

Plat du jour / Dessert du jour 24€

Entrée du jour / Plat du jour /
Dessert du jour 29€

Du Lundi au Vendredi de 12h a 14H

SOUPE MELON PASTEQUE

Melon, pastéque, féta, huile de tournesol, basilic

L’OEUF
Cuit parfait, velouté de petits poids, menthe, oignons
rouges

TARTARE DE VEAU

Mayonnaise au wasabi, capres frits

CAVIAR D’'AUBERGINES

Moules flambées, bouillon aux champignons

POULPE

Tentacule de poulpe mijotée et grillée, quinoa,
avocat, féves, tomates cerise

ENTREE DU JOUR

En fonction de ’"lhumeur du chef ..

KOP CESAR

Salade romaine, volaille basse température, croutons de pain,
parmesan & sauce anchois

KOP KLUB

Pain de mie, dinde, moutarde a I'ancienne, crudités, cheddar

TARTARE DE BOEUF

Viande Normande taillée au couteau

BURGER CHAROLAIS

Boeuf de Normandie, cheddar fondu, frites maison & sauce Cocktail

KOP FISH

Lieu jaune, frites maison et sauce tartare

FRAICHEUR D’ETE

Péche blanche, ganache verveine, vanille

CITRON

12€

13€

16€

13€

15€

12€

18€

16€

19€

22€

17€

Tartelette déstructurée, crémeux citron, choux passion,

sorbet yuzu

FRAMBOISE

Financier chocolat framboise, glace framboise, mousse

framboise

12€

12€

12€

BOEUF

Faux-filet de boeuf grillé, mille-feuille de pommes de terre,

sauce poivre

GNOCCHIS

Gnocchis crémeux de carottes, grenade, huile de mélisse

MAIGRE

Pavé de maigre a la plancha, orzo, piquillos, verveine, lait de

coco

VOLAILLE

Supréme de volaille farcie sous peau, polenta aux olives, jus

de volaille

ESPADON

Pavé d’espadon snacké, duo de courgettes, légumes
grillés

PLAT DU JOUR

En fonction de I'"lhumeur du chef ..

Frites maison |

Salade verte | Légumes de saison

8€

Steak haché Charolais ou Volaille panée

Frites ou Légumes

Glace deux boules (fraise, vanille & chocolat)

ou Salade de fruits

Sirop (Menthe, Grenadine, Péche)
14,50€

CHOCOLAT

Ganache chocolat noir, ganache gianduja, streusel

CAFE GOURMAND

Mignardises du moment | Boisson chaude

DESSERT DU JOUR

En fonction de I'lhumeur du chef ..

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maitre d’hétel lors de la prise de commande.

Nos préparations peuvent contenir des produits allergénes. Une liste détaillée est & votre disposition & I’'accueil.
Nous cuisinons avec des produits locaux et de saison pour une expérience respectueuse de I'environnement.

Nos viandes et poissons proviennent de France et d’Union Européenne.

27€

22€

25€

24€

26€

21€

12€

12€

1€
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