
S OUPE  M E LON  PA S T E QUE
Me l o n,  p ast è q ue ,  fé t a ,  hu i l e  d e  t o ur ne sol ,  b as i l ic

12€

L ’OE UF  
Cuit parfait,  velouté de petits poids, menthe, oignons 
rouges

13€

T A R T A R E  D E  VE A U
May o nnai se  au  w asab i ,  c âp r e s  f r i t s

16€

C A VI A R  D ’A UBE R GI N E S
Mo ul e s  f l am b é e s ,  b o ui l lon  aux  c ham p i g nons

13€

POULPE
Te nt ac u l e  d e  p o ul pe  m i j o té e  e t  g r i l lé e ,  q u i no a ,  
av o c at ,  fè v e s ,  t o m at e s  c e r i se

15€

E N T R E E  D U JOUR  
E n fo nc t i o n  d e  l ’ hum e ur  d u  c he f  …  

12€

BOE UF
Faux - f i l e t  d e  b œuf  g r i l lé ,  m i l l e - fe u i l le  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  
sauc e  p o i vr e  

27€

GN OC C H I S  
G no c c hi s  c r é m e ux  d e  c ar o t t e s,  g r e nad e ,  hu i l e  d e  m é l i sse

22€

M A I GR E  
Pav é  d e  m ai g r e  à  l a  p l anc ha ,  o r z o ,  p i q u i l los ,  v e r v e ine ,  l a i t  d e  
c o c o

25€

VOLAILLE  
S up r ê m e  d e  v o l a i l l e  fa r c i e  so us  p e au,  p o l e nt a  aux  o l i ve s,  j us  
d e  v o l a i l l e
 

24€

E S PA D ON
P a v é  d ’ e s p a d o n  s n a c k é ,  d u o  d e  c o u r g e t t e s ,  l é g u m e s  
g r i l l é s

26€

PLA T  D U JOUR  
E n fo nc t i o n  d e  l ’ hum e ur  d u  c he f  …

21€

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 
Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l ’accueil.

Nous cuisinons avec des produits locaux et de saison pour une expérience respectueuse de l'environnement.
Nos viandes et poissons proviennent de France et d’Union Européenne.

F R A I C H E UR  D ’É T É  
 Pê c he  b l anc he ,  g anac he  v e r v e ine ,  v an i l le  1 2 €

C I T R ON
Tar t e l e t t e  d é st r uc t uré e ,  c r é m e ux  c i t r o n ,  c ho ux  p ass i o n,  
so r b e t  y uz u

12€

F R A M BOI S E
F i nanc i e r  c ho c o l at  f r am b o ise ,  g l ac e  f r am b o i se ,  m o usse  
f r am b o i se  

1 2 €

Entrée du jour / Plat  du jour 
 ou 

Plat  du jour  / Dessert  du jour  24€

Entrée du jour  / Plat  du jour  /
 Dessert  du jour  29€

-
Du Lundi  au Vendredi  de 12h à 14H

-

S t e ak  hac hé  C har o la is  o u  V o l a i l le  p ané e
Fr i t e s  o u  Lé g um e s

-
G l ac e  d e ux  b o u l e s  ( f r a i se ,  v an i l le  &  c ho c o l at  )

o u  S a l ad e  d e  f r u i t s
-

S i r o p ( Me nt he ,  G r e nad i ne ,  Pê c he )

|
|

KOP CÉSAR
Salade romaine, volaille basse température, croutons de pain, 
parmesan & sauce anchois

18€

KOP KLUB
Pain de mie, dinde, moutarde à l’ancienne, crudités, cheddar

16€

TARTARE DE BOEUF
Viande Normande taillée au couteau

19€

BURGER CHAROLAIS
Bœuf de Normandie, cheddar fondu, frites maison & sauce Cocktail

22€

KOP FISH
Lieu jaune, frites maison et sauce tartare

17€

C H OC OLA T
G anac he  c ho c o lat  no i r ,  g anac he  g i anduj a,  s t r e use l    12€

C A F É  GOUR M A N D
Mi g nar dise s d u  m o m e nt  |  Bo i sso n  c haud e  1 2 €

D E S S E R T  D U JOUR  
E n fo nc t i o n  d e  l ’ hum e ur  d u  c he f  … 1 1 €
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