CONVENIENT & FRIENDLY

Lehnen Sie sich fur einen Moment zuriGck und vergessen den
Alltag bei einem leckeren Snack & erfrischenden Drinks

Lean back for a moment and forget about everyday life
over a tasty snack & refreshing drinks

Herzlich Willkommen!
Welcomel

Geburtstagsfeiern, Tagungen, Familienfeste oder
gesellschaftliche Ereignisse sind Anldsse, die unvergesslich
bleiben sollen. Gerne organisieren wir lhren persénlichen
Event und gehen individuell auf lhre Winsche und
BedUrfnisse ein. Von der Programmgestaltung bis zur
MenUzusammenstellung - wir planen mit Ihnen!

Gerne beraten wir Sie persénlich zu Inrem Event. Rufen Sie
uns an: +41 61 327 30 30 oder mailen Sie uns:
info@airporthotelbasel.com

Birthday parties, business meetings, family celebrations or
corporate events are occasions that should be
remembered. We would gladly arrange your personal event
and go to your individual needs and desires. From the
program design to the composition of the menu - we plan
with youl!

We will gladly advise you personally about your event.
Callus on: +41 61 327 30 30 or email us:
info@airporthotelbasel.com



Champagner & Prosecco

Im Glas
Moét & Chandon Brut Impérial 1dl
Prosecco Albino Armani Extra Dry DOC 1dl

In der Flasche

Moét & Chandon Brut Impérial 37.5c¢l
Moét & Chandon Brut Impérial 75cl
Moét & Chandon Rosé Impérial 75cl
Moét & Chandon Ice Impérial 75cl
Moét & Chandon Vintage Blanc 75cl
Moét & Chandon Brut Magnum 150cl
Dom Pérignon Millésime 75cl
Prosecco Albino Armani Extra Dry DOC 75cl
Weine

Gerne servieren wir Weiss-, Rosé- sowie
Rotweine auch im Offenausschank

Lassen Sie sich durch unsere Barmitarbeiter
Uber unser aktuelles Angebot beraten

Serviert in der Kristallkaraffe 1dl
3dl
Sdl
Oder in der Flasche 7.5dl

Gespritzter Weisswein
SUss oder sauer
Champagner Cocktails

Kir Royal (Champagner, Créme de Cassis)
Mimosa (Champagner, Orangensaft)

Apéritif Cocktails

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Soda)

HUQO (Prosecco, Holunderblitensirup, Soda, Minze)
Americano (Campari, Martini Rosso)

Negroni (Campari, Martini Rosso, Gin)

Bloody Mary (vodka, Tomatensaft)

Gimlet (Gin, Limettensaft)

Manhattan (whiskey, Martini Rosso, Angostura)
Martini Dry (Gin, Noilly Prat)

Vodka Martini (vodka, Noilly Prat)
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Fizzes & Sours

Amaretto Sour (Amaretto, Zifronensaft, Orangensaft, Zuckersirup)
Aperol Sour (aperol, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup)
Whisky Sour (Bourbon, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup)
Gin Fizz (Gin, Zitronensaft, Soda, Zuckersirup)

Apple Fizz (Calvados, Zifronensaft, Soda, Zuckersirup)

Classic Cocktails

Caipirinha (Cachaca, Limette, Rohrzucker)

Caipiroska (vodka, Limette, Rohrzucker)

MOjiTO (Rum, Limette, Minze, Rohrzucker)

I\/\orgori’rc (Tequila, Coinfreau, Zitronensaft)

Doiq uiri (Rum, Zitronensaft, Zuckersirup)

Tequila Sunrise (Tequila, Orangensaft, Grenadinesirup)

Pina Colada (Rum, Kokosnuss Sirup, Rahm, Ananassaft)

Black / White Russian (vodka, Kaluha / Rahm)

Sex on the Beach (vodka, Pfirsichlikér, Ananassaft, Cranberrysaft)
Long Island Ice Tea (vodka, Tequila, Rum, Gin, Triple Sec, Cola)
Moscow Mule (Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Minze)

Red Moscow Mule (Roter Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Minze)

Virgin Cocktails

Virgin Colada (kokosnuss Sirup, Rahm, Ananassaft)
Caipirinha Zero (Ginger Ale, Limette, Rohrzucker)

Caribbean (Ananassaft, Cranberrysaft, Orangensaft, Grenadinesirup)

Apéritif & Bitter

Campari 23% 4cl
Martini Bianco / Rosso 15% A4cl
Ramazzoftti 30% 4cl
Averna 29% 4cl
Aperol 11% 4cl
Cynar 17% 4cl
Fernet Branca 40% 2cl
Ricard 45% 4cl
Appenzeller 29% 4cl
Jagermeister 35% 4cl

Sherry & Porto

Tio Pepe Dry Sherry 15% 4cl
Graham’s White Porto 20% 4cl
Graham'’s Tawny Porto 20% A4cl

Eaux de Vie & Grappa

Poire Williom Morand 43% 2cl
Vieille Prune Védrenne 41% 2cl
Grappa Weiss 43% 2cl

Grappa Gold 43% 2cl
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Liqueur

Amaretto di Saronno 28% Acl 9
Sambuca Molinari 40% 4cl 9
Baileys Irish Cream 17% 4cl 9
Cointreau 40% 4cl 9
Grand Marnier 40% A4cl 9
Southern Comfort 35% 4cl 9
Coquito Coconut 24% Acl 9
Cognac
Remy Martin V.S.O.P 40% 2cl 11
Hennessy VS 40% 2cl 13
Hennessy XO 40% 2cl 21
Calvados
Calvados Chateau du Breuil 40% 2cl 10
Vodka
Vodka Stolichnaya 40% 4cl 13
Vodka Russky Standard 40% Acl 14
Vodka Belvedere 40% 4cl 15.5
Vodka Grey Goose 40% 4cl 15.5
Vodka Xellent 40% A4cl 15.5
Vodka Red Troyka 24% Acl 10
Gin
Henkes 38% 4cl 12
Hendrick’s Gin 41% Acl 14
Tribute 43% Acl 14
GinT 45% 4cl 14
Bombay Sapphire 40% 4cl 14
Monkey 47 47% Acl 14
Gin Sul 43% Acl 14
Rum
Brugal Blanco 40% 4cl 12
Brugal Anejo 40% 4cl 13.5
Bayou Select 40% 4cl 15.5
Tequila
Tequila Weiss 38% A4cl 12
Tequila Gold 38% A4cl 12
Fillers

Sdmtliche Apéritifs & Spirituosen kénnen ergénzt werden mit:
Coca Cola, Cola Zero, Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon, O-Saft, Cranberry & Red Bull.
Diese werden mit einem Zuschlag von CHF 4.50 verrechnet.



Whisky

Bourbon  Maker’s Mark 45% Acl 14
Jack Daniel’s 40% A4cl 14

Scotch Ballantine’s 40% A4cl 12
Johnnie Walker Red Label 40% A4cl 14
Johnnie Walker Black Label  40% 4cl 16
Chivas Regal 12 Years 40% 4cl 16
Monkey Shoulder 40% A4cl 14

Canadian Canadian Club 40% A4cl 12

Irish Jameson 40% A4cl 12

Single Malts

Islay/Speyside

Lagavulin (South Shore) 16 Years 43% A4cl 16.5

Angenehm sanfte Rauchigkeit, Blume und Biskuits

Laphroaig (South Shore) 10 Years 40% 4cl 16.5

Seetang, mit einem Hauch von SUsse der Stachelbeere

IPA Glenfidich 46% 4cl 16.5

Wurde fUr 3 Monate in IPA-Bierf&ssern gelagert

Highlands

Aberlour (Speyside) 10 Years 43% 4cl 16.5

Suss und wdrzig, pfeffrig Trocken, Muskat und Beeren

Dalwhinnie (Speyside) 15 Years 43% 4cl 16.5

Bemerkenswert geschmeidig, geschnittenes Gras, Malz

Glenmorangie (North Highlands) 10 Years  40% 4cl 16.5

Wurzig, blumig und malzig-sUss, ein Hauch von Meer

Macallan 40% A4cl 16.5

Lebhaft, jugendliche Aromen und leicht buttrig

Oban (Western Highlands) 14 Years 43% 4cl 16.5

Ein Hauch von Meer, frischer Torf und ein wenig malzig

Lowlands

Glenkinchie (Eastern Lowlands) 10 Years 43% 4cl 16.5

Weich und aromatisch, Zitronengras und Melone

Isle of Skye

Talisker 10 Years 46% Acl 16.5

Scharf, betont rauchig, malzig-sUss und herb

Orkney

Highland Park 12 Years 40% A4cl 16.5

SUsse von Heidekrauthonig und torfige Rauchigkeit

Preise in CHF, inklusive 7.7% Mwst.

Fir den Jugendschuiz: Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier & Apfelwein
an unter 16-Jahrige sowie Spirituosen, Aperitifs & Alcopops an unter 18-Jahrige.



Bier vom Fass

Heineken

Affligem Blonde

Murphy’s Irish Red Ale

Flaschenbiere

Erdinger Weissbier

Eichhof Braugold

Sol Original

Guinness Draught (Dose)
Heineken 0.0 (ohne Alkohol)

Tafelgetranke

Eptinger Still / Sparkling

Eptinger Still / Sparkling

Coca Cola / Coca Cola Zero

Fever-Tree Tonic / Lemon / Ginger Ale
Sprite

Fusetea Peach

Apfelschorle

Red Bull / Light / Watermelon / Dragon Fruit

Fruchtsafte

Michel Orangensaft
Michel Ananassaft
Michel Multivitaminsaft
Michel Tomatensaft

Kaffee & Tee

Kaffee Creme

Ristretto

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Heisse Schokolade / Ovomaltine
Caffé Corretto Grappa (Brunello 1cl)
Caffé Amaretto (di Saronno 1cl)
Baileys Coffee (Baileys 4cl)

Irish Coffee (Jameson 4cl)
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BAR LA MONTGOLFIERE

, AT AIRPORT HOTEL BASEL
TUESDAY 6-9 pm

LUCKY 1.;-‘
DICE e

Feelin’ lucky? Roll the price of
your drink.

Spin the wheel and get a
discount on your drink.

THURSDAY 6-9 pm

THIRSTY *
THURSDAY |

Happy Hour! Get two drinks
for the price of one.

FRIDAY 6-9pm

SERA
APERITIN
free appetizers.

Not applicable to alcopops, cocktails, long drinks & spirits (except Sera Apéritivo).
annot be combined with other promotions or discounts. The current BAG rules apply.







