Anrufen, bestellen und
an der Réception abholen.

Mit wochentlich wechselndem Angebot.
www.hotel-krone.ch

HOTEL KRONE UNTERSTRASS

ZURICH



HUUS KLASSIKER TAKE AWAY-PREISE
MO BIS FR+S0 11.30 BIS 21.30 UHR, SA 17.00 BIS 22.00 UHR

TATAR SYMPHONIE (6 VERSCHIEDENE TATAR-SPEZIALITATEN) 32.-
Classico | Toskana | Tennessee | Périgord | Nordica | Vegana

TATAR CLASSICO (RIND) | klassisch mild, medium, scharf oder feurig 26.-
Kapern | rote Zwiebeln | Eigelb-Creme

TATAR TOSKANA (RIND) | mit Grappa | Trockentomaten | Peperoni 28.-
Rucola | Parmesan | Cro(tons

TATAR PERIGORD (KALB) | Triiffelessenz | eingelegte Portwein-Feige 33.-
Wildkrdutersalat | Walnuss-Pesto

TATAR NORDICA (RAUCHLACHS) | Sauercréme | Zitrone | Petersilie 28.-
Chili | Griinapfel | Portulak | Lachsroge | Kapern

SALAT FRANCOIS | Saisonsalate | lauwarme Pouletbruststreifen 20.-
gebratene Specktranchen | Tomaten | Ei

POULETBRUST-PICCATA | im Greyerzer-Eimantel | gebraten 28.-
Strauchtomatensauce | Pestotropfen | Rahmspinat | Tagliatelle
ZURI-GSCHNATZLETS | sautierte Kalbshuftstreifen | séimige 32.-
Champignon-Rahmsauce | knusprige Rosti

KALBSLEBER | geschnetzelt | kurz in Butter gebraten 28.-
Schalotten | Salbei & Gartenkrduter | knusprige Rosti

EGLIFILETS (AUS DEM ZURISEE) | Champagner-Teig | goldbraun 32.-

frittiert | Tartar-Sauce | Krduter-Salzkartoffeln | Zitronenhdlfte

VIKTORIA BARSCHFILET | im Griessmantel | goldbraun gebraten 29.-
Ananas-, Papaya-& Koriandersalsa | Jungzwiebeln | Trockenreis

VEGETARISCH

TATAR VEGANA @ | Auberginen | Zucchetti | Tomaten | Okra 28.-
frittierte Kichererbsen-Bdllchen | Basilikumsprossen
ORECCHIETTE-PUTTANESCA @ | nach Nonna's Saucenrezept 20.-
12 Stunden gekocht | Kapern | schwarze Oliven | Parmesan | Rucola

RAVIOLI ROYAL @ | hausgemachte Teigwaren-Spezialitt 27.-

Truffel-Ravioli | Champagner-Rahmsauce | Rucola

SUSSES

CREMESCHNITTE | hausgemacht | knuspriger, slisser Bldtterteig 12.-
sdmige englische Vanillecreme | Rhabarber Kompott

OPFEL-CHUECHLI | im Backteig | goldbraun frittiert 12.-

in Zimtzucker gewendet | Vanilleglace | Brombeeren Confit | Schlagrahm
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An der - g Take Away
Qecestion differente ummer
abholen: RESTAURANT 044 360 56 56

Hotel Krone Unterstrass
Schaffhauserstrasse 11 CH-8006 Ziirich
Tel +41 44 360 56 56 | www.hotel-krone.ch

Ein Betrieb der Wiiger Gastronomie AG



