
O incursiune în aromele Orientului!

Brunch-ul nostru din 25 mai ne 

poartă într-o călătorie culinară prin 

Asia, unde fiecare preparat spune o 

poveste despre gust, echilibru și 

descoperire. Pe acordurile muzicii 

live, vă invităm să vă bucurați de un 

mix de texturi, arome și ingrediente 

surprinzătoare, pregătite pentru a vă 

trezi simțurile și curiozitatea.

0727 221 224
pine@crowneplaza.ro

349 lei
/persoană

Rezervă o masă:

25 Mai 2025

12:30 – 16:30



Bufet rece

• Gravlax de somon cu arome thailandeze, servit cu sos 

de lemongrass și chilli

• Salată de vită cu ciuperci, salată romana și roșii cherry

• Ton Hibachi cu salată de ceapă Maui

• Salată parfumată de pește cu mango și pitaya

Meze

• Hummus cu tahini și mentă

• Hummus de sfeclă roșie cu tahini

• Muhammara cu nuci întregi, pesmet și pastă de roșii

• Muttabel cu vinete coapte și tahini

• Tabbouleh cu pătrunjel, ceapă, roșii și bulgur

• Baba Ganoush din vinete, cu ardei roșu copt

Charcuterie

• Mezeluri italiene, suncă de Praga, sortiment de salam, 

asortate cu brânză artizanală, selecție de chutney și 

gem

Salate

• Bar de salate – selecție de frunze verzi, roșii, legume 

rădăcinoase, dressinguri și toppinguri

• Cocktail de creveți în stil Beirut cu ceapă verde, 

usturoi, mentă și brânză labneh

• Salată de somon Teriyaki cu orez pentru sushi, 

castraveți, porumb baby, varză, susan negru prăjit

• Salată în stil grecesc cu roșii galbene și roșii cherry, 

castraveți, ceapă roșie și labneh

• Salsa de vinete cu ou și creveți
349 lei
/persoană

Preparate cu fructe de mare

• Turn cu creveți roz și sos „Thousand Islands”\

• Stridii cu selecție de sosuri

• Picioare de crab Alaska

• Midii negre mediteraneene

• Creveți uriași U10

• Scoici scoțiene

Somon Gravlax făcut acasă servit alături de:

• Mărar, sfeclă, gin, sare de mare, portocală,

   lămâie, sumac, cajun

• Salsa de avocado, ananas, mango și papaya

Gustări

• Sushi „quick & easy” cu orez și sake, ou, creveți

• Sushi Tataki cu vită și hrean

• Foie gras marinat în miso, servit cu chutney de pere

• Sushi cu cartof dulce, homar, blini, wasabi mayo și 

icre de somon

Stație Pizza

• Pizza sushi cu orez în stil Margherita

•Salată de vită cu ciuperci, salată romana și roșii cherry

•Ton Hibachi cu salată de ceapă Maui

•Salată parfumată de pește cu mango și pitaya

•Hummus de sfeclă roșie cu tahini

•Muhammara cu nuci întregi, pesmet și pastă de roșii

•Muttabel cu vinete coapte și tahini

•Tabbouleh cu pătrunjel, ceapă, roșii și bulgur

•Baba Ganoush din vinete, cu ardei roșu copt
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Sortiment de foie gras

• Terrină de ficat de rață și foi de ficat de rață

• Parfait de ficat de rață și pui, parfait de vițel

• Brioșe crocante

• Chutney de pere și ceapă roșie

Sushi și Poke bowls

• Sushi Rainbow – cu pește, carne și legume

• Pacific Poke Bowl

• Poke Honolulu

• Poke cu pui

Supe

• Supă filipineză colonială

• Supă Ramen

Stația de mic dejun

• Ouă posate, chifle englezești, bacon și sos 

Hollandaise "Royal"

Preparate la cuptor 

• Antricot de vită la cuptor cu sos Teriyaki

• Coaste de vită slow-cooked cu sos BBQ

Stație de prânz

• Somon scoțian cu sos Teriyaki

• Biban de mare prăjit

• Popcorn de pui marinat și prăjit în stil nipon

• Șnițel japonez din porc

• Biryani cu carne de berbec

• Legume de sezon și garnituri

Sortiment de grătar

• Vită tăiată live, cotlete de miel

• Pui BBQ thailandez

• Shish kebab

• Frigărui Gyu Yaki din vită

Preparate pe loc

• Tăieței prăjiți cu ou și creveți

• Paella filipineză

• Clătite, waffles belgiene, pancakes

Desert

• Mini tarte cu bezea și lămâie

• Cheesecake mousse

• Mini tarte cu fructi

• Selecție de eclere

• Jeleu de mere și Yerba Mate

• Pannacotta cu cocos

• Cremă de cocos brûlée

• Cupe de mousse asortate

• Biscuiți cu fulgi de ciocolată

• Mississippi Mud Cake

• Key Lime Pieă

Băuturi 

• Hugo Cocktail, Aperol Spritz

• Prosecco

• Vin alb, roșu, roze

• Băuturi răcoritoare – Coca Cola 

• Sucuri naturale Granini

• Cafea, ceai, apă
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