
aghotels.it

Festive
SEASON

2025



PROPOSTA B

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Pollo alla cacciatora  3-9-12-13

Mezzi rigatoni al ragù Napoli  2-9-12-13

Tiramisù  2-3-9-11-13-14

€ 60 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA C

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14  

Tartare di manzo a�umicato con chips di sesamo nero 1-2-9-13

Rigatoni alla Genovese 2-9-12-13

Tortino al cioccolato con cuore caldo  2-3-9-13-14. . 

€ 50 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA D

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14  

Flan di carciofo Romano  1-2-3-9-12-14

Mezze maniche all’amatriciana  3-9-13

Mousse al cioccolato fondente, nocciole e lamponi  2-3-9-13-14

€ 50 per persona (IVA inclusa)

Menù pranzo
PROPOSTA A

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto 1-2-3-6-7-9-12-14 

Mezzi paccheri al ragù di dentice 1-4-5-7-9-11-12-13

Spigola all’acqua pazza 5-12-13

Cheesecake caramello salato e lampone 2-3-9-14

€ 50 per persona (IVA inclusa)



PROPOSTA F

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Risotto Carnaroli al Parmigiano con battuta di manzo e pepe nero  3-13

Filetto di vitello al pepe verde con mousseline di patate  3-13

Mousse al mandarino con cioccolato bianco bruciato  3

€ 60 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA G

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Mezze maniche alla gricia  3-9-13

Costolette d’agnello alla scottadito con carciofo arrosto  13  

Caprese al cioccolato con salsa alla vaniglia  2-3-7-9-14

€ 50 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA H

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Gnocchetti di grano alle vongole e pomodorini 4-5-9

Filetto di spigola al forno con verdure croccanti e maionese al lime  1-2-5-8-12-13

Tiramisù con scaglie di cioccolato fondente  2-3-9-7-13-14

€ 60 per persona (IVA inclusa)

Menù cena
PROPOSTA E

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto 1-2-3-6-7-9-12-14

Polpo rosticciato con crema di castagne 3-5-9-13

Risotto zucca e tartufo 1-2-3-12-13

Brownie al caramello 2-3-9-13-14

€ 60 per persona (IVA inclusa)





PROPOSTA B

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Flan di broccolo Romano, Taleggio e pomodorini Semi-Dry    3-13-14    

Mezze maniche all’amatriciana  3-9-13

Mousse al cioccolato fondente, nocciole e lamponi  3-14

€ 45 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA C

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Gnocchetti di grano alle vongole e pomodorini  4-5-9

Filetto di orata in guazzetto con olive e pinoli  2-5-13

Mini Babà al limoncello  3-9-13-14

€ 50 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA D

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Polpo croccante, zucca e crumble alle olive taggiasche 5-9-13

Mezzi paccheri al ragù di dentice e pomodorini  5-9

Tiramisù con scaglie di cioccolato fondente  2-3-9-7-13-14

€ 50 per persona (IVA inclusa)

Menù pranzo
PROPOSTA A

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto 1-2-3-6-7-9-12-14,

Pastrami di manzo a�umicato, senape delicata e nocciole tostate 2-11-13

Sedanini rigati di grano al ragù di vitello e fonduta di Parmigiano 3-9-12-13

Crostata ricotta e visciole in zuppetta di vaniglia 2-3-9-14

€ 45 per persona (IVA inclusa)



PROPOSTA F

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Caserecce ai funghi con pomodorini, timo e fonduta di Pecorino 3-9

Costolette d’agnello alla scottadito con carciofo arrosto  13    

Caprese al cioccolato con salsa alla vaniglia  2-3-7-9-14

€ 55 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA G

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Tartare di manzo a�umicata con tartufo nero pregiato  7

Ravioli di brasato al fondo bruno e fonduta di Parmigiano  1-2-7-9-11-12-13-14

Brownie al cioccolato, caramello e pistacchi  2-3-7-9-14

€ 60 per persona (IVA inclusa)

PROPOSTA H

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto  1-2-3-6-7-9-12-14

Risotto Carnaroli ai gamberi, limone ed estratto di prezzemolo  3-8

Filetto di spigola al forno con verdure croccanti e maionese al lime  5-7-11-14

Tartelletta al limone con zeste candite e frutti rossi  3-9-14

€ 60 per persona (IVA inclusa)

Menù cena
PROPOSTA E

Benvenuto dello Chef con calice di bollicine e fritto misto 1-2-3-6-7-9-12-14

Risotto Carnaroli al Parmigiano con battuta di manzo e pepe nero 3-13

Filetto di vitello al pepe verde con mousseline di patate 3-13

Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato 2-3-7-9-14

€ 55 per persona (IVA inclusa)












