
 

13.05.2025 
19.05.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Gazpacho de tomate " Cor de bou " y mango 
Gazpacho de tomates "Cor de bou" et mangue 

"Cor de bou" tomato gazpacho with mango  
"Cor de bou" Tomaten - Gazpacho mit mango 

O – OU – OR – ODER 

Ensalada de salmón marinado, aceitunas calamata, tomates cherry asados y vinagreta de albaricoque 
Salade de saumon mariné, olives calamata, tomates cerises rôties et vinaigrette à l'abricot 
Marinated salmon salad, calamata olives, roasted cherry tomatoes and apricot vinaigrette 

Marinierte Lachssalat, Calamata-Oliven, geröstete Kirschtomaten und Aprikosen-Vinaigrette 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Solomillo de cerdo Duroc a baja temperatura con mil hojas de patata al tomillo, shitake y shimeji 
Filet de porc Duroc à basse température avec mille feuilles de pommes de terre au thym, shitake et shimeji 

Duroc pork sirloin at low temperature with a mille feuille thyme potato, shitake and shimeji 
Niedertemperatur-Duroc-Schweinefilet mit Thymian-Kartoffel-Mille Feuille, Shitake und Shimeji 

O – OU – OR – ODER 

Bacalao gratinado con alioli de tinta de calamar, puré de coliflor morada y trempó caliente 

Gratin de cabillaud avec aïoli à l'encre de seiche, purée de chou-fleur violet et trempó chaud 

Cod au gratin with squid ink aioli, purple cauliflower puree and hot trempó 
 Gratinierter Kabeljau mit Tintenfisch-Aioli, violettem Blumenkohlpüree und warmem Trempó 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Mousse de chocolate negro con crema de pistacho 

Mousse au chocolat noir avec crème de pistache 

Dark chocolate mousse with pistachio cream 
Mousse aus schwarzer Schokolade mit Pistaziencreme 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Tarta Pavlova con crema y mango 

 Gâteau Pavlova à la crème et mangue 

Pavlova cake with cream and mango 

 Pavlova-Torte mit Sahne und Mango 


