
VIEW SKYBAR & RESTAURANT
6-RÄTTERS MENY / 6-COURSE MENU

CHAWANMUSHI

Chawanmushi – pilgrimsmussla – dashi
Chawanmushi – scallop – dashi

CRUDO PÅ HÄLLEFLUNDRA / CRUDO OF HALIBUT

HUMMER / LOBSTER

Hummer – rotselleri – hummersoppa –  tryffel
Lobster – celeriac – lobster bisque – truffle

BRYNT SMÖRKAKA / BROWNED BUTTER CAKE

Brynt smörkaka – bakad färskostkräm – vaniljglass – kaffemaräng - hjortron
Browned butter cake – baked cream cheese mousse – vanilla ice cream – coffee meringue – cloudberries

Crudo på hälleflundra – blodapelsin – gurka – kumquat – pepparrot – puffatris
Crudo of halibut – blood orange – cucumber – kumquat – horseradish – puffed rice

DOVHJORT / VENSION

Dovhjort – jordärtskocka – potatiskaka - rökt märg
Venison – Jerusalem artichoke – potato cake – smoked bone marrow

APEROLSORBET / APEROL SORBET

Aperolsorbet – blodapelsin – Cava
Aperol sorbet – blood orange – Cava
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MENYPRIS / MENU PRICE
1095 SEK per person 

VINPAKET / WINE PACKAGE
675 SEK per person

PRIS / PRICE

In order to achieve the best experience, service and quality, one and the same menu applies to the entire party, 
except in the case of possible food allergies or a vegetarian diet. Notify us if allergies in good time.

För att uppnå den bästa upplevelsen, service och kvalité så gäller en och samma meny för hela sällskapet 
förutom vid eventuella matallergier eller vegetarisk kost.  Meddela allergier till oss i god tid.

* Priserna visas inklusive moms (mat 12%, alkohol 25%). Vi reserverar oss för mindre prisförändingar.
*Prices are inclusive of VAT (food 12%, alcohol 25%). We reserve ourselves for minor price changes.
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