BUSINESS LUNCH / 12:00 - 16:00

W TYM TYGODNIU / THISWEEK ="—

PONIEDZIALEK WTOREK SRODA CZWARTEK PIATEK
Zupa z pieczonej dyni Satatka z mango, Zupa z pieczonego selera Chowder kukurydziany Weganskie flaczki z boczniaka
z miodem, curry i imbirem karmelizowana feta, Z rozmarynem z pudrem chorizo Z czarng soczewicg
czarnuszka i karmelizowanymi jabtkami
—— Zeberko wieprzowe
‘ Risotto z wieprzowing, BBQ Luizjana, Gnocchi z czterema serami, Makaron ryzowy, kurczak, :
s : i : . . . . A Tagliatelle z szafranem,
teriyaki, pak choi, boczniaki, purée kukurydziane szpinakiem, grzybami teriyaki, orientalne warzywa, LIS
: : N ; S cukinig i dorszem
grana padano z konfitowanym pomidorem, i pieczong dynig sezam, kietki mung,

pieczona dynia

MONDAY TUESDAY WEDNESDAY THURSDAY FRIDAY
Roasted pumpkin soup Salad with mango, Roasted celery soup Corn chowder Vegan oystersmushroom tripe
with honey, curry and ginger caramelized feta, with rosemary with chorizo powder soup with black lentils
nigella seeds and caramelized apples
Risotto with pork, teriyaki, Louisiana style BBQ pork rib, Gnocchi with four cheeses, Rice noodles, chicken, : .
g ) /4 3 \ el Tagliatelle with saffron,
pak choi, oyster mushrooms, corn purée with confit tomato, spinach, mushrooms teriyaki, oriental vegetables, L o
Grana Padano roasted pumpkin and roasted pumpkin sesame seeds, mung sprouts

ZESTAW / SET

99 PLN
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Do rachunku doliczamy 10% optaty serwisowej. / A 10% service fee is added to the bill.

LOBBY BAR™
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