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CROWNE PLAZA

ANIHG HOTEL
BUCHAREST

13 OCTOMBRIE

Sne

RESIALIRANT S5 TERRACH

Pe 13 octombrie, te invitam la un brunch

13 octombrie 2024
12:30 — 16:30

nota moderna. Bucura-te de preparate Un nou pachet de bauturi incluse:

bavarez de exceptie, unde vei descoperi

arome autentice reinterpretate intr-o

. - - Vin alb | Opri Miiast
specifice Bavariei, cum ar fi Bratwurst cu N &b, TO3U 31 rose crama Lprizor gama Vialastru

.. o ... ) Spumant — La Roche
roesti si sos de ceapa, Jagerschnitzel cu

ciuperci si spétzle cu bacon crocant. In La care adaugam cocktailurile clasice Hugo si Aperol, pachet

. . VI complet de bauturi racoritoare din gama Coca cola, Granini
plus, poti savura costite de vita gatite

portocale, grepfrut, mere alaturi de specialitati de cafea si

lent si friptura de porc, alaturi de cea

preparate internationale Alatura-te noua

pentru o calatorie culinara ce Tmbina
autenticitatea bavareza cu preparate Rezerva o masa: 0725590 650

. . . . = pine@crowneplaza.ro
inovatoare, intr-o atmosfera relaxanta. 349 Iel

/Ipersoana




Platouri
* Gravlax de somon cu marar in saramura, garnisit cu
salsa de avocado bucati
 Vitel la cuptor in stil Piemont, selectie de legume, sos de
ton si capere
» Hibachi de ton cu salata de ceapa Maui
* Rosii heirloom confiate si mozzarella, presarate cu
castravete, avocado si dressing de portocala
Salate
. Selectie de salate verzi, rosii si legume radacinoase,
diverse dressing-uri si topping-uri
. Cocktail de creveti "Gust de Beirut" cu ceapa verde,
usturoi, menta si branza labneh
. Salata Coleslaw cu carne de crab, maioneza, morcovi Si
ceapa
. Salata greceasca in stil Beirut cu jumatati de rosii
galbene si rosii cherry, castraveti, ceapa rosie si branza
labneh
. Texan Cowboy Caviar cu avocado, fasole rosie si boabe
de porumb
Meze
. Humus cu sfecla rosie prajita
. Tabouleh traditional servit cu ulei si lamaie
. Muhammara

. Vinete prajite cu ardei in toate culorile

Charcuterie
* Mezeluri italiene, sunca de Praga, sortiment de salam,
asortate cu branza artizanala, selectie de chutney si

gem

Statie de gratar

« Kalf Bratwurst with roesti and onion sauce
» Selection of Meats Beef cutting & Lamb Cutlet,
Chicken thighs, Shish Kebab, Souvlaki

Preparate cu fructe de mare

Turn de creveti roz cu sos “1000 de insule”

Aranjament de stridii cu selectie de sosuri

Midii Mediteraneene

Felii de lamaie

Scoici scotiene

Somon Gravlax facut acasa servit alaturi de:

- Sfecla si gin, marar, sare de mare, portocala si lamaie,
sumac, cajun, selectie de salsa, avocado bucati,
ananas, mango sau papaya

Gustari

Caracatita cu jeleu de rosii, rosii uscate si telina verde

Tourbillons de avocado cu creveti si jeleu de lime

Foie gras cu ciocolata si chutney de pere pe biscuiti sable

Cartofi dulci, creveti pe blini cu maioneza wasabi si icre de

somon
Sortiment de foie gras

» Terrina de ficat de rata si foie gras de rata gatit lent
» Parfait din ficat de vitel
* Briose de casa

» Chutney de pere si ceapa rosie



Sushi si Poke bowls

» Norimaki, California sushi, Nigiri
« Muraturi de ghimbir, wasabi, sos de soia

» Poke Honolulu, Poke pui si Poke Pacific

Statia de mic dejun
» Oua posate, muffin englezesc, bacon si sos

Hollandaise “Benedict”

Preparate la cuptor

* Friptura de vita premium la cuptor cu budinca Yorkshire
 Coaste de vita gatite lent la BBQ

Statie de pranz

. Somon Scottish "Black & Blue" cu spanac si chipsuri de

telina cu sos Ponzu

Monkfish tempura cu legume confetti si lemongrass

Legume de sezon si garniture

Spatzle cu bacon crocant

Vitel Taslespiz cu sos de hrean

. Porc cu ciuperci si sos Jagerschnitzel
Bautura tip open bar
Bere Germana Weihenstephan
Vin alb, rosu si rose din Crama Maiastru
Cocktail Aperol Spritz si Hugo
Vin spumant La Roche
Sucuri carbogazoase sau naturale, apa mineralg,

plata, ceai si specialitati de cafea

Supe
 Supa de cartofi si praz

» Gulas

Preparate pe loc

* Selectie de paste cu diverse sosuri
« Taitei prajiti cu ou si creveti
Desert

. Tarte cu bezea de lamaie

Mousse de cheesecake

Mini tarte cu fructes Selectie de ecleruri

Mini cupe de mousse asortate

Fursecuri cu chipsuri de ciocolata

Tort Black Forest

. Tarta Key Lime
Clatite, waffles, crepes

. Cu sortiment variat de toppinguri

A 349 lei

/Ipersoana



	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3

