
Fo i e  g r a s  p a t e  s e r v e d  w i t h  
h o m e m a d e  b r i o c h e  g r i l l e d  p e a r 
j a m  a n d  r o a s t e d  h a z e l n u t s

S e a  b a s s  c a r p a c c i o  w i t h  
b e e t r o o t ,  l e m o n  a n d  q u i n o a

Henri  de Vi l lamoont -  
Blanc de Blancs

1st Round

2nd Round

3nd Round

4nd Round

2500 CZK 
per person

800 CZK  
per person

FOUR ROUNDS 
SEVEN DISHES 

MENU 

COCKTAIL  AND 
WINE PAIRING  

JUNGLE  

CHRISTMAS  
MENU

P a r s n i p  c r e a m  s o u p  w i t h  f i g s  
a n d  g i n g e r b r e a d  s p i c e s

Bodegas Aňadas -  
Temprani l lo Merlot

24.12.-26.12.2022

M i s o  g l a z e d  d u c k  b r e a s t ,  
b e r r i e s  a n d  g l a z e d  v e g e t a b l e s 

G r i l l e d  h a l i b u t  f i l e ,  g r u y e r e  
c h e e s e  c r u s t  w i t h  c r e a m y  
b a r l e y  w i t h  m u s s e l s  
a n d  w h i t e  w i n e

František Mádl -  
Rulandské šedé

B a k e d  p e a r  a n d  h a z e l n u t  
d u m p l i n g  w i t h  w a r m  
v a n i l l a  s a u c e 

R o a s t e d  p u m p k i n  t a r t  
w i t h  l i g h t  c h e s t n u t  
c r e a m  a n d  c i n n a m o n

Chestnut  
Espresso Martini



Paštika z foie gras podávaná  
s  domácí  br ioškou s  gr i lovanou  
hruškovou marmeládou a  
praženými l ískovými oř íšky

Carpaccio z mořského vlka s  
červenou řepou,  c itronem a quinoou

Henri  de Vi l lamoont -  
Blanc de Blancs

1. Chod

2. Chod

3. Chod

4. Chody

2500 KČ 
na osobu

800 KČ  
na osobu

ČTYŘCHODOVÉ 
MENU SEDMI 

JÍDEL 

PÁROVÁNÍ 
KOKTEJLŮ A VÍNA   

JUNGLE  

CHRISTMAS  
MENU

Pastináková krémová polévka  
s  f íky a perníkovým kořením

Bodegas Aňadas -  
Temprani l lo Merlot

24.12.-26.12.2022

Kachní  prsa glazovaná v miso,  
lesní  plody a glazovaná zelenina

Gri lovaný f i let z  hal ibuta,  krusta  
ze sýra gruyere se smetanovým  
ječmenem s mušlemi a bí lým vínem

František Mádl -  
Rulandské šedé

Pečený hruškový a l ísko-oříškový  
knedl ík s  teplou vani lkovou omáčkou

Pečený dýňový koláč s  lehkým  
kaštanovým krémem a skořic í

Chestnut  
Espresso Martini


