
Gria’ß Enk
im

Wir freuen uns über ihren besuch in unserem erlebnisrestaurant via mala, 

welches seit dem jahr 1987 zur gastlichkeit einlädt. 

Genießen Sie einen besonderen Abend mit unserem …liebes Rot-Flüh Team 

und der österreichischen Küche – frisch, regional und voller Geschmack.

Wir wünschen Ihnen entspannte Stunden und viel Freude beim Genießen.

Herzlichst,

 Ihre Familie Huber

 und das gesamte …liebes Rot-Flüh Team



wia’s d’Oma gmocht hot

gemischter salat mit frenchdressing

Suppen
rind’ssuppen 

spargelcremesuppe

Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!

 Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.

€ 6,50

€ 6,90

€ 14,90

€ 6,90

Bresaola mit Rucola, Parmesan & Olivenöl

karamellisierter Ziegenkäse € 14,00

Vorspeisen

mit spinat-salat dazu ein honig senfdressing & granatapfel

( A | G | I | )

( A | C | G | I | )

( G | H | J )

( C | J )

( G )

mit Frittaten

mixed salad with french dressing

Cured beef with arugula, Parmesan & Olive oil

caramelized goat cheese, with Spinach sald and honey-mustard dressing

beef broth with sliced pankcakes

asparagus soup

Auberginen Tartar € 13,00
mit Asia Mayonaise

( C | F | H | I | J )

eggplant tartar



Hauptspeisen
Wiener schnitzel vom Kalb

-mit pommes & Preiselbeeren

-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren

tiroler zwiebelrostbraten 
-mit Pommes frites & röstzwiebel 

-mit käsespätzle & röstzwiebel 

(kurz gebraten)

schweinfilet-Spitzen vom allgäuer landschwein
mit butterspätzle & braunen champignions

Zander (Filet) “dalmatian Style”
MIT gekochten kartoffeln, spinat & knoblauch

Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!

 Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.

Österreich wie es schmeckt

€ 29,00

€ 30,00

€ 24,00

€ 25,00

( D | G )

( A | C | G )

( A | C | G )

( A | C | G )

veal escalope with freis or parsley potatoees

Tyrolean roast beef with fried onions, served with cheese spaetzle or French fries.

pork tenderloin tips, Served with butter spaetzle & brown mushrooms. 

brrok trout filet “Meunière style” served with with 

parsley potatoes & brown butter with almonds.

aufpreis für hausgäste mit Hp € 9.00

aufpreis für hausgäste mit Hp € 9.00

schnitzel “Wiener” art vom schwein 
-mit pommes & Preiselbeeren

-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren

€ 20,00( A | C | G )

pork escalope with freis or parsley potatoees



Hauptspeisen

Gräner käsespätzle
in der pfanne mit röstzwiebel & Schnittlauch

SPARGEL CORDON BLEU
MIT KLEINEM SALAT BOUQUET & SAUCE REMOULADE

Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!

 Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.

€

€ 20,00

geröstete kalbsleber
ihm majoransaft mit kartoffelpüree

€ 26,00

A guate Kuch
 kimmt von Herzen

rumpsteak mit spargel
süßkartoffel pommes, & Hollandaise

€ 30,00( A | C | G | J )

( A | C | G  | H | I )

( A | C | G )

( A | G )

Vitality Bowl
mit gek. reis, gurke, tomate, edamamme, spinat, erdnüsse,

röstzwiebel & asia mayonaise

€ 14,00

pan-fried veal liver, In marjoram jus with mashed potatoes 

“gräner” cheese spaetzle with fried onions and chives.

asparagus cordon bleu with salat & sauce remoulade

rump steak  with asparagus, sweet potatoe fries & hollandaise

cooked rice, cucumber, tomato, edamame, spinach, peanuts,

crispy onions & Asian mayonnaise

( A | E | F | I | J )

aufpreis für hausgäste mit Hp € 9.00

-mit gebratenen garnelen € 20,00

spargelrisotto
mit grünem & weißem spargel

€ 19,50( G )

asparagus risotto

22,00



Guad g’essn 
is halb g’lebt!

auf Vorbestellung
on pre-order 

F O N D U E  C H I N O I S È ( A| C | G | I | J )

Tagessuppe und Blattsalat

RIND-, SCHWEINEFILET, PUTENBRÜSTCHEN, 

OFENKARTOFFEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE, POMMES FRITES &

GRILLSAUCEN & KNOBLAUCHBROT
Tagesdessert

P.P € 54.00

G A N Z E  E N T E  
MIT SERVIETTENKNÖDEL& BLAUKRAUT 

€ 69,00( für 2 Personen )

S P A R E  R I P S

MIT OFENKARTOFFEL & BARBECUE SAUCE

G A N Z E  S C H W E I N ’ S  H A X E

MIT SAUERKRAUT, SERVIETTENKNÖDEL & KREN

€ 25,00

€ 29,00

( G | J )

( A | C | G | J )

( A| C | G )

Daily soup and leaf salad

Beef, pork tenderloin & turkey breast | Baked potato with chive sauce, French fries,

assorted grill sauces & garlic bread | Dessert of the day

Whole roast duck with bread dumpling, red cabbage & apple. for 2 persons

Spare rips with baked potato & Bbq Sauce

Whole roast pork knuckle with sauerkraut & bread dumpling.

aufpreis für hausgäste mit Hp € 15.00

aufpreis für hausgäste mit Hp € 31.00

aufpreis für hausgäste mit Hp € 5.00

aufpreis für hausgäste mit Hp € 9.00



Süß wia a Tiroler Dirndl-Lächeln

Nachtisch
K A I S E R S C H M A R R E N  “ O H N E ”  R O S I N E N € 13,00 
mit Apfelmus und Vanilleeis

D O N A U W E L L E  2 . 0 € 9,00
mit sauerkirschen

(Sweet cut-up pancake without raisins and apple sauce)

cherry & chocolate cake 2.0

 (A,C,G)

 (A | C | G)

S P Ä T Z L E  M I T  R A H M S A U C E
(Spaetzle with cream sauce)

€ 7,00

K I N D E R S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S
(Kids portion escalope of pork with fries)

€ 18,00

 (A,C,G)

 (A,C,G,J,L)

T O P F E N C R E M E € 9,00 

curd cheese cream with raspberry sauce

mit himbeersauce

Kindergerichte

aufpreis für hausgäste mit Hp € 5.00

 (A | C | G)

https://www.linguee.de/englisch-deutsch/uebersetzung/sweet+cut-up+pancake+with+raisins.html
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	Österreich wie es schmeckt
	Hauptspeisen
	Wiener schnitzel vom Kalb
	-mit pommes & Preiselbeeren
	( A | C | G )

	aufpreis für hausgäste mit Hp
	-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
	veal escalope with freis or parsley potatoees

	29,00
	9.00
	schnitzel “Wiener” art vom schwein
	-mit pommes & Preiselbeeren
	( A | C | G )

	-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
	pork escalope with freis or parsley potatoees

	20,00
	tiroler zwiebelrostbraten
	( A | C | G )
	-mit Pommes frites & röstzwiebel
	aufpreis für hausgäste mit Hp

	30,00
	9.00
	-mit käsespätzle & röstzwiebel
	Tyrolean roast beef with fried onions, served with cheese spaetzle or French fries.

	schweinfilet-Spitzen vom allgäuer landschwein
	( A | C | G )
	mit butterspätzle & braunen champignions
	pork tenderloin tips, Served with butter spaetzle & brown mushrooms.

	25,00
	Zander (Filet) “dalmatian Style”
	( D | G )
	MIT gekochten kartoffeln, spinat & knoblauch
	brrok trout filet “Meunière style” served with with  parsley potatoes & brown butter with almonds.

	24,00
	Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!  Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.



	A guate Kuch  kimmt von Herzen
	Hauptspeisen
	geröstete kalbsleber
	ihm majoransaft mit kartoffelpüree
	pan-fried veal liver, In marjoram jus with mashed potatoes

	26,00
	Gräner käsespätzle
	in der pfanne mit röstzwiebel & Schnittlauch
	“gräner” cheese spaetzle with fried onions and chives.

	20,00
	SPARGEL CORDON BLEU
	MIT KLEINEM SALAT BOUQUET & SAUCE REMOULADE
	asparagus cordon bleu with salat & sauce remoulade

	22,00
	rumpsteak mit spargel
	süßkartoffel pommes, & Hollandaise
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	rump steak  with asparagus, sweet potatoe fries & hollandaise

	30,00
	9.00
	Vitality Bowl
	mit gek. reis, gurke, tomate, edamamme, spinat, erdnüsse, röstzwiebel & asia mayonaise
	-mit gebratenen garnelen
	cooked rice, cucumber, tomato, edamame, spinach, peanuts, crispy onions & Asian mayonnaise

	14,00
	20,00
	spargelrisotto
	mit grünem & weißem spargel
	asparagus risotto

	19,50
	Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!  Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.




	Guad g’essn  is halb g’lebt!
	auf Vorbestellung
	on pre-order
	FONDUE CHINOISÈ
	P.P € 54.00
	Tagessuppe und Blattsalat
	15.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	RIND-, SCHWEINEFILET, PUTENBRÜSTCHEN,  OFENKARTOFFEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE, POMMES FRITES & GRILLSAUCEN & KNOBLAUCHBROT
	Tagesdessert
	Daily soup and leaf salad Beef, pork tenderloin & turkey breast | Baked potato with chive sauce, French fries, assorted grill sauces & garlic bread | Dessert of the day



	GANZE ENTE
	€ 69,00
	MIT SERVIETTENKNÖDEL& BLAUKRAUT
	31.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Whole roast duck with bread dumpling, red cabbage & apple. for 2 persons


	SPARE RIPS
	€ 25,00
	MIT OFENKARTOFFEL & BARBECUE SAUCE
	5.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Spare rips with baked potato & Bbq Sauce


	GANZE SCHWEIN’S HAXE
	€ 29,00
	MIT SAUERKRAUT, SERVIETTENKNÖDEL & KREN
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Whole roast pork knuckle with sauerkraut & bread dumpling.
	9.00



	Süß wia a Tiroler Dirndl-Lächeln
	Nachtisch
	KAISERSCHMARREN “OHNE” ROSINEN
	€ 13,00
	5.00
	mit Apfelmus und Vanilleeis
	aufpreis für hausgäste mit Hp


	DONAUWELLE 2.0
	mit sauerkirschen
	€ 9,00

	TOPFENCREME
	mit himbeersauce
	€ 9,00


	Kindergerichte
	SPÄTZLE MIT RAHMSAUCE
	€ 7,00

	KINDERSCHNITZEL MIT POMMES
	€ 18,00




