A MALA

-ERLEBNISRESTAURANT-

WIR FREUEN UNS UBER IHREN BESUCH IN UNSEREM ERLEBNISRESTAURANT VIA MALA,
WELCHES SEIT DEM JAHR 1987 ZUR GASTLICHKEIT EINLADT,

GENIEBEN SIE EINEN BESONDEREN ABEND MIT UNSEREM .. LIEBES ROT-FLUH TEAM
UND DER OSTERREICHISCHEN KUCHE — FRISCH, REGIONAL UND VOLLER GESCHMACK.

WIR WUNSCHEN THNEN ENTSPANNTE STUNDEN UND VIEL FREUDE BEIM GENIEREN.
HERZLICHST,

IHRE FAMILIE HUBER
UND DAS GESAMTE _LIEBES ROT-FLUH TEAM



GEMISCHTER SALAT MIT FRENCHDRESSING (C 1)) € 690
MIXED SALAD WITH FRENCH DRESSING

BRESAOLA MIT RUCOLA, PARMESAN & OLIVENOL (G) € 1490
CURED BEEF WITH ARUGULA, PARMESAN & OLIVE OIL

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE (GIHI)) € 14,00
MIT SPINAT-SALAT DAZU EIN HONIG SENFDRESSING & GRANATAPFEL

CARAMELIZED GOAT CHEESE, WITH SPINACH SALD AND HONEY-MUSTARD DRESSING

AUBERGINEN TARTAR  (C[FHTI]]) € 13,00

MIT ASIA MAYONAISE

EGGPLANT TARTAR
RIND'SSUPPEN MIT FRITTATEN (ATC[GIH) € 650
BEEF BROTH WITH SLICED PANKCAKES

SPARGELCREMESUPPE (A GI1T) € 690
ASPARAGUS SOUP

—— =

KLEINE ANDERUNGEN ODER EXTRAS? KEIN PROBLEM — WIR MACHEN DAS GERNE!
FUR UMBESTELLUNGEN ERLAUBEN WIR UNS, € 2,50 ZU VERRECHNEN. DANKE FUR IHR VERSTANDNIS.



WIENER SCHNITZEL VOM KALB (A[C[G) € 29,00
~MIT POMMES & PREISELBEEREN AUFPREIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 9.00

~MIT PETERSILIENKARTOFFEEN & PREISELBEEREN
VEAL ESCALOPE WITH FREIS OR PARSLEY POTATOEES

SCHNITZEL “WIENER™ ART VOM SCHWEIN (A[C1G) € 20,00
“MIT POMMES & PREISELBEEREN

—MIT PETERSILIENKARTOFFELN & PREISELBEEREN
PORK ESCALOPE WITH FREIS OR PARSLEY POIATOEES

TIROLER ZWIEBELROSTBRATEN  (KURZ GEBRATEN) (A [C[G) € 30,00
~MIT POMMES FRITES & ROSTZWIEBEL AUFPREIS FUR HAUSGASTE MITHP € 9.00
~MIT KASESPATZLE & ROSTZWIEBEL

TYROLEAN ROAST BEEF WITH FRIED ONIONS, SERVED WITH CHEESE SPAETZLE OR FRENCH FRIES.

SCHWEINFILET-SPITZEN VOM ALLGAUER LANDSCHWEIN (ATCIG) € 2500
MIT BUTTERSPATZLE & BRAUNEN CHAMPIGNIONS
PORK TENDERLOIN TIPS, SERVED WITH BUTTER SPAETZLE & BROWN MUSHROOMS.

ZANDER (FILET) “DALMATIAN STYLE” (D[ G) € 24,00
MIT GEKOCHTEN KARTOFFELN, SPINAT & KNOBLAUCH

BRROK TROUT FILET “MEUNIERE STYLE” SERVED WITH WITH
PARSLEY POTATOLS & BROWN BUTTER WITH ALMONDS.

e ———

KLEINE ANDERUNGEN ODER EXTRAS? KEIN PROBLEM — WIR MACHEN DAS GERNE!
FUR UMBESTELLUNGEN ERLAUBEN WIR UNS, € 2,50 ZU VERRECHNEN. DANKE FUR IHR VERSTANDNIS.



GEROSTETE KALBSLEBER (A1) € 26,00
IHM MAJORANSAFT MIT KARTOFFELPUREE
PAN-FRIED VEAL LIVER, IN MARJORAM JUS WITH MASHED POTATOES

GRANER KASESPATZLE (AICIG) € 20,00
IN DER PFANNE MIT ROSTZWIEBEL & SCHNITTLAUCH
“GRANER” CHEESE SPAETZLE WITH FRIED ONIONS AND CHIVES.

SPARGEL CORDON BLEU  (A[C[G [H]1) € 22,00
MIT KLEINEM SALAT BOUQUET & SAUCE REMOULADE
ASPARAGUS CORDON BLEU WITH SALAT & SAUCE REMOULADE

RUMPSTEAK MIT SPARGEL (AICIGI)) € 30,00
SUBKARTOFFEL POMMES, & HOLLANDAISE — AUFPREIS FUR HALSGASTE MITHP € 9.00)
RUMP STEAK WITH ASPARAGUS, SWEET POTATOF FRIES & HOLL ANDAISE

VITALITY BOWL (ATE[F 1)) ) € 14,00
MIT GEK. REIS, GURKE, TOMATE, EDAMAMME, SPINAT, ERDNUSSE,

ROSTZWIEBEL & ASIA MAYONAISE

~MIT GEBRATENEN GARNELEN € 20,00
COOKID RICE, CUCUMBER, TOMATO, FDAMAME, SPINACH, PEANUTS,

CRISPY ONIONS & ASIAN MAYONNAISE

SPARGELRISOT'TO (G) € 1950
MIT GRUNEM & WEIBEM SPARGEL
ASPARAGUS RISOTTO

— 0 =

KLEINE ANDERUNGEN ODER EXTRAS? KEIN PROBLEM — WIR MACHEN DAS GERNE!
FUR UMBESTELLUNGEN ERLAUBEN WIR UNS, € 2,50 ZU VERRECHNEN. DANKE FUR IHR VERSTANDNIS.



ON PRE-ORDER %/

FONDUE CHINOISE (Ac|Gli])) PP € 54.00
TAGESSUPPE UND BLATTSALAT AUFPREIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 15.00
RIND—, SCHWEINEFILET, PUTENBRUSTCHEN,

OFENKARTOFFEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE, POMMES FRITES &

GRILLSAUCEN & KNOBILAUCHBROT

TAGESDESSERT

DAILY SOUP AND LEAF SALAD

BEEF, PORK TENDERLOIN & TURKEY BREAST | BAKED POTATO WITH CHIVE SAUCE, FRENCH FRIES,
ASSORTED GRILL SAUCES & GARLIC BREAD | DESSERT OF THE DAY

GANZE ENTE (FUR 2 PERSONEN) (A[C|G) € 69,00
MITSERVIET TENKNODEL& BLAUKRAUT AUFPREIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 31.00
WHOLE ROAST DUCK WITH BREAD DUMPLING, RED CABBAGE & APPLE. FOR 2 PERSONS

SPARE RIPS (GI)) € 25,00

MIT OFENKARTOFFEL & BARBECUE SAUCE AUFPREIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 5.00
SPARE RIPS WITH BAKED POTATO & BBQ SAUCE

GANZE SCHWEIN'S HAXE (AlCIGI) € 29,00

MIT SAUERKRAUT, SERVIETTENKNODEL & KREN — AUFPREIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 9.00
WHOILF ROAST PORK KNUCKLE WITH SAUERKRAUT & BREAD DUMPLING.



Nachfigeh

KAISERSCHMARREN “OHNE” ROSINEN (ACG) € 13,00
MIT APFELMUS UND VANILLEEIS AUFPRFIS FUR HAUSGASTE MIT HP € 5.00
(SWEET CUT-UP PANCAKE WITHOUT RAISINS AND APPLE SAUCE)

DONAUWELLE 2.0 (AlC|G) € 9,00
MIT SAUFRKIRSCHEN

CHFRRY & CHOCOILATE CAKF 2.0

TOPFENCREME (A[C|q) € 9,00
MIT HIMBEERSAUCE

CURD CHEFSE CREAM WITH RASPBERRY SAUCE

SPATZLE MIT RAHMSAUCE  (ACG) € 7,00
(SPAETZLE WITH CREAM SAUCT)

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES (ACG)L) € 18,00

(KIDS PORTION ESCALOPE OF PORK WITH FRIES)


https://www.linguee.de/englisch-deutsch/uebersetzung/sweet+cut-up+pancake+with+raisins.html

	Gria’ß Enk
	im

	wia’s d’Oma gmocht hot
	Vorspeisen
	gemischter salat mit frenchdressing
	( C | J )

	Bresaola mit Rucola, Parmesan & Olivenöl
	( G )

	6,90
	14,90
	karamellisierter Ziegenkäse
	( G | H | J )

	14,00
	Auberginen Tartar
	( C | F | H | I | J )

	13,00

	Suppen
	rind’ssuppen
	mit Frittaten
	( A | C | G | I | )

	6,50
	spargelcremesuppe
	( A | G | I | )

	6,90


	Österreich wie es schmeckt
	Hauptspeisen
	Wiener schnitzel vom Kalb
	-mit pommes & Preiselbeeren
	( A | C | G )

	aufpreis für hausgäste mit Hp
	-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
	veal escalope with freis or parsley potatoees

	29,00
	9.00
	schnitzel “Wiener” art vom schwein
	-mit pommes & Preiselbeeren
	( A | C | G )

	-mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
	pork escalope with freis or parsley potatoees

	20,00
	tiroler zwiebelrostbraten
	( A | C | G )
	-mit Pommes frites & röstzwiebel
	aufpreis für hausgäste mit Hp

	30,00
	9.00
	-mit käsespätzle & röstzwiebel
	Tyrolean roast beef with fried onions, served with cheese spaetzle or French fries.

	schweinfilet-Spitzen vom allgäuer landschwein
	( A | C | G )
	mit butterspätzle & braunen champignions
	pork tenderloin tips, Served with butter spaetzle & brown mushrooms.

	25,00
	Zander (Filet) “dalmatian Style”
	( D | G )
	MIT gekochten kartoffeln, spinat & knoblauch
	brrok trout filet “Meunière style” served with with  parsley potatoes & brown butter with almonds.

	24,00
	Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!  Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.



	A guate Kuch  kimmt von Herzen
	Hauptspeisen
	geröstete kalbsleber
	ihm majoransaft mit kartoffelpüree
	pan-fried veal liver, In marjoram jus with mashed potatoes

	26,00
	Gräner käsespätzle
	in der pfanne mit röstzwiebel & Schnittlauch
	“gräner” cheese spaetzle with fried onions and chives.

	20,00
	SPARGEL CORDON BLEU
	MIT KLEINEM SALAT BOUQUET & SAUCE REMOULADE
	asparagus cordon bleu with salat & sauce remoulade

	22,00
	rumpsteak mit spargel
	süßkartoffel pommes, & Hollandaise
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	rump steak  with asparagus, sweet potatoe fries & hollandaise

	30,00
	9.00
	Vitality Bowl
	mit gek. reis, gurke, tomate, edamamme, spinat, erdnüsse, röstzwiebel & asia mayonaise
	-mit gebratenen garnelen
	cooked rice, cucumber, tomato, edamame, spinach, peanuts, crispy onions & Asian mayonnaise

	14,00
	20,00
	spargelrisotto
	mit grünem & weißem spargel
	asparagus risotto

	19,50
	Kleine Änderungen oder Extras? Kein Problem – wir machen das gerne!  Für Umbestellungen erlauben wir uns, € 2,50 zu verrechnen. Danke für Ihr Verständnis.




	Guad g’essn  is halb g’lebt!
	auf Vorbestellung
	on pre-order
	FONDUE CHINOISÈ
	P.P € 54.00
	Tagessuppe und Blattsalat
	15.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	RIND-, SCHWEINEFILET, PUTENBRÜSTCHEN,  OFENKARTOFFEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE, POMMES FRITES & GRILLSAUCEN & KNOBLAUCHBROT
	Tagesdessert
	Daily soup and leaf salad Beef, pork tenderloin & turkey breast | Baked potato with chive sauce, French fries, assorted grill sauces & garlic bread | Dessert of the day



	GANZE ENTE
	€ 69,00
	MIT SERVIETTENKNÖDEL& BLAUKRAUT
	31.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Whole roast duck with bread dumpling, red cabbage & apple. for 2 persons


	SPARE RIPS
	€ 25,00
	MIT OFENKARTOFFEL & BARBECUE SAUCE
	5.00
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Spare rips with baked potato & Bbq Sauce


	GANZE SCHWEIN’S HAXE
	€ 29,00
	MIT SAUERKRAUT, SERVIETTENKNÖDEL & KREN
	aufpreis für hausgäste mit Hp
	Whole roast pork knuckle with sauerkraut & bread dumpling.
	9.00



	Süß wia a Tiroler Dirndl-Lächeln
	Nachtisch
	KAISERSCHMARREN “OHNE” ROSINEN
	€ 13,00
	5.00
	mit Apfelmus und Vanilleeis
	aufpreis für hausgäste mit Hp


	DONAUWELLE 2.0
	mit sauerkirschen
	€ 9,00

	TOPFENCREME
	mit himbeersauce
	€ 9,00


	Kindergerichte
	SPÄTZLE MIT RAHMSAUCE
	€ 7,00

	KINDERSCHNITZEL MIT POMMES
	€ 18,00




