
C O P A M A R I N A  B E A C H  R E S O R T  &  S P A    ·    G U Á N I C A ,  P U E R T O  R I C O

Labor Day Brunch
B R U N C H  D E  D Í A  D E L  T R A B A J O

8:00 a. m. – 12:00 p. m.

Un comienzo fresco
A  F R E S H  S T A R T

Sandía fresca con menta y parcha
Fresh watermelon with mint & passion fruit

Parfaits de yogurt en capas
Layered yogurt parfaits

Selección de frutas enteras: mandarinas, manzanas y
guineos
Whole fruit selection: mandarins, apples & bananas

Dulces de panadería
F R O M  T H E  B A K E R Y

Danish de canela
Cinnamon danish

Muffins de blueberries
Blueberry muffins

Quesitos de hojaldre
Puff-pastry cheese quesitos

Galletas con chispas de chocolate
Chocolate chip cookies

Panes y acompañamientos
B R E A D S  &  A C C O M P A N I M E N T S

Selección de panes variados con mermeladas, mantequilla
y queso
Assorted breads with jams, butter & cheese

Avena a tu gusto
O A T M E A L  Y O U R  W A Y

Avena caliente con blueberries, granola y frutas secas para
complementar
Warm oatmeal with blueberries, granola & dried-fruit toppings

Favoritos del brunch
B R U N C H  F A V O R I T E S

Papas doradas al horno, perfumadas con romero
Golden oven-roasted potatoes with rosemary

Pancakes de chocolate
Chocolate pancakes

Chorizos parrilleros
Grilled chorizo

Huevos revueltos
Scrambled eggs

Carne frita al estilo criollo
Criollo-style fried pork

Buffet · $35 por persona / per person

Menores de 12 años · $17 / Children under 12
N O  I N C L U Y E  I M P U E S T O S  N I  P R O P I N A S  ·  T A X  &  G R A T U I T Y  N O T  I N C L U D E D

¡Feliz Día del Trabajo!  ·  Happy Labor Day

C O P A M A R I N A . C O M


