
HALLOWEEN EDITION

6-COURSE MENU, PAIRING WITH 3 GLASSES OF HALLOWEEN INSPIRED COCKTAILS

Amuse Bouche
| ยําส้มฉุน |

sour pomelo topped with fluffy fried catfish
and orange zest

| หมี�กรอบทรงเครื�อง |
mixed crispy rice noodles with prawn

and tamarind sauce

Soup
| แกงจืดมะพร้าวอ่อนสามกษัตริย์ |

young coconut soup served with chicken,
pork and prawn

COCKTAIL:
Fire Burn & Cauldron Bubble
mekhong, golden sweet tamarind
syrup, lime juice and ginger beerp
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COCKTAIL:
Willing into our Midst 
mekhong, fresh lime wedge,
italian basil, demerara syrup,
bee honey and ceylon black teap
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COCKTAIL:
Blood Ruby Eye
mekhong, pomegranate juice,
thai jasmine rice syrupp
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Entrée
| พาสต้าฟักทองผัดไข่ซอสโหระพา |

pumpkin ravioli served with sweet basil sauce

Sorbet
| Mekhong Granita |

Main Course (Select 1)
| ปลาเก๋าย่างซอสแกงเหลือง |

grilled grouper fish fillet with reduced southern
thai yellow curried sauce

| ม้าอ้วน |
steamed pork, chicken crab and prawn roulade

served with sweet and sour sauce

Dessert
| พุดดิ�งนํ�าตาลมะพร้าวเสิร์ฟพร้อมเครื�องต่างๆ |

palm sugar pudding topped with
black glutinous rice and condiments 




