CARTE
RESTAURANT

Prix net en euros, service compris.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



A L’ASSIETTE

4 huitres gratinées « Rockfelleur » ..., 13 €
Herbes, beurre, chapelure

Crudo de thon — ponzu fumé, grenade ..............c.c.ccocoeveececiieeciineene, 12 €
Bao aux crevettes — pickles, Sauce au SESAME ............c.ccvveveevrecrererana. 10 €
Avocat croustillant = émulsion sriracha .............cccceceeeeeoieioieiiiieee, g€
Focaccia burrata — pesto damande ...............cccccoceeeeeieeceeieeeeeeenns 12 €
Crogue-Monsieur brioché truffé — jambon, comté............cococeeunni, 16 €
Arancini — chorizo, cantal, POMOUOIO............cc.cceeeeeeeeeceeeeeeeeeeieeee, 12 €
Os a moelle gratiné — chimichurri, Crustini .................ccoovveverseenenns, 11 €
Tataki de beeuf — gremolata au pamplemousse, sésame noir.................. 14 €

PLATS « SIGNATURE »

PECNE U JOUT 1ot 23 €
Pakchoi, asperges & bouillon de poitrine fumée

Plat du jour (du lundi au vendredi) ...............c.ccoovvivieeessseeeei, 18 €
Plat végétarien du MOMENT ..o 23 €
EntrecOte charolaise Maturée ..., 28 €

Pommes de terre grenaille & légumes rotis, sauce bordelaise ou poivre vert

Carré 4 cotes d'agneau en croute d'herbes et pistaches .......... 29 €

Purée de céleri-rave, beurre noisette & jus corsé a l'ail noir

LES DESSERTS

Dessert du joUr (du lundi au vendredi...............cccuervvrrriiissiniisssisnenn, 7€
Fondant au chocolat a partager (deux personnes) ............c.cc.ccco..o.... 14 €

Pavliova aux fruits eXOUIQUES .....cccceeiiiiiieecce e, 9€
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