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APERITIVE & SALATE

Burrata alla Genovese 250 g 52 RON
burrata cremoasa servita cu pesto de busuioc, sos de
rosii cherry confiate si mix de salata

Icre de stiuca si ceapd verde 100 g 60 RON
o combinatie delicata de icre fine, imbogdtite cu aromele
proaspete ale cepei verzi si un strop de lamaie

Tartar de vitd 200 g 75 RON

un preparat rafinat din carne de vita premium, tocata cu
grijd, acompaniatd de un dressing subtil japonez, ceapa
rosie crocanta si capere

Carpaccio de Gravlax 200 g 55 RON
somon marinat cu marar si citrice, servit cu dressing de
mustar dulce si salata verde

Salata Caesar cu creveti in tempura 250 g 52 RON

o combinatie perfecta intre creveti Black tiger si frunze
crocante de salata, acoperite de un dressing cremos de
Caesar, presarate cu parmezan maturat si crutoane
crocante

Salatd Kalamata 250 g 50 RON

o explozie de arome mediteraneene, cu masline
Kalamata, rosii, castraveti si ceapa rosie, toate adunate
intr-o combinatie proaspata si racoritoare, stropite cu
ulei de masline extra-virgin si presdrate cu oregano

Salatd cu ratd Peking crocantd 250 g 61 RON
ratd Peking frageda si crocanta, combinata cu legume
rumenite si un dressing fin

CARNE & BURGER

Burger Wagyu 500 g 100 RON

un burger premium cu carne de Wagyu frageda si
suculentd, servit pe o chifld moale si completat cu
branza topitd, salata proaspatd, cartofi prajiti si
doua sosuri fine

Cote de veau 400 g 110 RON

cotlet de vitel de lapte, acoperit cu un strat generos
de parmezan ras, servit cu un sos din rosii coapte si
cedar

Galleto all Flamma 500 g 80 RON

Pui gatit sous vide, apoi rumenit in josper pe jar incins
pentru o crusta perfectd, servit cu cartofi prajiti aromati
cu usturoi, parmezan si verdeturi proaspete.

PRET PER 100 g

Antricot de vita - Premium 62 RON
Cotlet de porc iberic 45 RON
Cotlet de berbecut - Premium 41 RON

BLUE DOLPRHIN

GRATAR

PESTE & FRUCTE DE MARE

Selectie de peste proaspadt gdtit la alegere:
* File * Grdtar e In crusta de sare

PRET PER 100 g

Caracatitd - Senegal 65 RON
Somon - Norvegia 35 RON

SUPE

Ciorba de calcan Blue Dolphin 400 g 65 RON
Ciorba traditionald, servita cu file de calcan proaspat,
legume si leustean

Ciorba de vitd cu ardei iute 400 g 50 RON
Ciorba de vitd, cu legume proaspete si arome profunde.

Supd de pui 400 g 40 RON

Supad zilei 300 g 40 RON
Supd cremoasa servitd cu crutoane.

PASTE

Black Sea Linguine 250 g 62 RON

paste proaspete cu creveti, calamari, midii si vin alb,
intr-un sos usor de rosii.

Tagliatelle al pesto si burrata 250 g 59 RON
paste fine, acoperite cu un pesto de busuioc aromat si
completate cu o portie generoasa de burrata cremoasa

Penne al pomodoro fresco e basilico 250 g 45 RON

fmbogatit cu frunze de busuioc proaspat si un strop de ulei de
madsline extra-virgin

Spaghetti alla Carbonara 250 g 59 RON
retetd clasica cu guanciale, ou si Pecorino Romano.

TOPPING

Sos spaniol 50 g 15 RON

un sos dens si savuros, preparat din supa concentrata
de carne si oase, legume si ierburi, imbogatit cu un
strop de vin rosu si condimente

Sos de piper verde 50 g 15 RON

un sos cremos, cu un echilibru perfect intre piperul
verde proaspat si smantana fina, usor picant si aromat,
ideal pentru a insoti fripturi din carne de vita

Salsa verde 50 g 15 RON

un sos vibrant, pe baza de ierburi proaspete, patrunjel,
usturoi si ulei de masline, cu o nota usor acrisoara de
lamaie si otet

Sos de capere 50 g 15 RON

un sos delicat si aromat, pe baza de capere sarate,
lamaie si ulei de masline, cu o nota subtila de mustar
si ierburi, ideal pentru a complementa pestele

paste al dente, gdtite intr-un sos simplu dar savuros de rosii coapte,

GARNITURI

Cartofi prdjiti cu usturoi si parmezan 200 g 28 RON
cartofi crocanti, aromatizati cu usturoi si parmezan ras

Piure de cartofi cu trufe 200 g 35 RON
un piure cremos si catifelat, imbogatit cu ulei de trufe fine

Legume baby cu ulei de susan si seminte 200 g 44 RON
legume fragede, gatite usor pentru a pdstra prospetimea,
stropite cu ulei de susan aromat si presarate cu seminte
crocante

Ardei copti cu vinegreta 150 g 33 RON
ardei capia copt la Josper, ulei de masline, otet balsamic cu trufe si
ierburi aromatice

Salatd verde 100 g 35 RON
mix de salatd, stropit cu vinegreta French style

Salatd de rucola 150 g 35 RON
rucola cu fasii fine de parmezan si rosii cherry, stropita cu un
dressing usor de lamaie

Salatd de alge Goma Wakame 100g 32 RON
alge wakame marinate, combinate cu seminte de susan prdjite si un
dressing usor de soia si otet de orez

DESERT

Profiterol Blue Dolphin 220 g 42 RON
Profiterol umplut cu crema de vanilie, inecat in
ciocolatd, inghetata cu trufe si alune caramelizate

Panna cotta cu fructul pasiunii 180 g 40 RON
Crema find de vanilie, servita cu un sos intens de
fructul pasiunii.

Moelleux au chocolat 180 g 46 RON
Prajitura fondanta cu ciocolata, cu interior lichid
si inghetata de trufe.




GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-1 solicitatil
in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizifionat sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia.
Solicitati 5i pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la extragerile lunare 5i ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale.
Este interzisd inmanarea citre client a altui document, atesta plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decét bonul fiscal.

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor economici, puteti apela gratuit, non-stop
serviciul TelVerde al Minis terului Finantelor Publice

Aceste drepturi i obligatii sunt stabilite prin prevederile ordonantei de urgentd a Guvernului
nr. 28/ 1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de marcat electronice fiscale.

Meniu Valori Daci ti-a placut,
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Alergeni

1. Cereale/Cluten 2. Crustacee 3. Oud 4. Peste 5. Alune 6. Soia 7. Lapte 8. Muci 9. Telind 10. Mustar
11. Swsan 12, Dioxid de sulf 13. Lupin 14, Molugte 15. Preparat din produse congelate, cind produsele
proaspete nu sunt disponibile.

1. Gluen 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Treenuts 9. Celery
10. Mustard 11, Sesame 12 Sulphurdioxide 13. Lupin 14 Mollusks 15, From frozen products,
when fresh i not awailable
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