
TOPPING

DESERT

Proterol Blue Dolphin  220 g   42 RON 
Proterol umplut cu cremă de vanilie, înecat în 
ciocolată, îngheţată cu trufe şi alune caramelizate

Panna cotta cu fructul pasiunii  180 g    40 RON
Cremă nă de vanilie, servită cu un sos intens de 
fructul pasiunii.

Moelleux au chocolat    180 g     46 RON  
Prăjitură fondantă cu ciocolată, cu interior lichid 
şi îngheţată de trufe.

CARNE & BURGER 

Tagliatelle al pesto şi burrata    250 g     59 RON

PEŞTE & FRUCTE DE MARE

Selecţie de peşte proaspăt gătit la alegere:
• File       • Grătar      • În crustă de sare

 

Calcan - Mediteranean  38 RON

Caracatiţă - Senegal  65 RON

Somon - Norvegia  35 RON

PREŢ PER 100 g

G R Ă TA R  

Burrata alla Genovese 250 g       52 RON

burrata cremoasă servită cu pesto de busuioc, sos de 

roşii cherry conate şi mix de salată 

Icre de ştiucă şi ceapă verde  100 g      60 RON

o combinaţie delicată de icre ne, îmbogăţite cu aromele 

proaspete ale cepei verzi şi un strop de lămâie

Tartar de vită  200 g    75 RON

un preparat ranat din carne de vită premium, tocată cu 

grijă, acompaniată de un dressing subtil japonez, ceapă 

roşie crocantă şi capere

Carpaccio de Gravlax   200 g     55 RON

somon marinat cu mărar si citrice, servit cu dressing de

muştar dulce şi salată verde

Salată Caesar cu creveţi în tempura  250 g     52 RON

o combinaţie perfectă între creveţi Black tiger şi frunze 

crocante de salată, acoperite  de un dressing cremos de 

Caesar, presărate cu parmezan maturat şi crutoane 

crocante

Salată Kalamata   250 g     50 RON

o explozie de arome mediteraneene, cu măsline 

Kalamata, roşii, castraveţi şi ceapă roşie, toate adunate 

într-o combinaţie proaspătă şi răcoritoare, stropite cu 

ulei de măsline extra-virgin şi presărate cu oregano

Salată cu raţă Peking crocantă  250 g     61 RON

raţă Peking fragedă şi crocantă, combinată cu legume 

rumenite şi un dressing n

APERITIVE & SALATE

SUPE

PASTE
Black Sea Linguine  250 g    62 RON 

paste proaspete cu creveţi, calamari, midii şi vin alb, 
într-un sos uşor de roşii.

paste ne, acoperite cu un pesto de busuioc aromat şi 
completate cu o porţie generoasă de burrata cremoasă

paste al dente, gătite într-un sos simplu dar savuros de roşii coapte, 
îmbogăţit cu frunze de busuioc proaspăt şi un strop de ulei de 
măsline extra-virgin

Penne al pomodoro fresco e basilico   250 g     45 RON

un burger premium cu carne de Wagyu fragedă şi 
suculentă, servit pe o chiă moale şi completat cu 
brânză topită, salată proaspătă, carto prajiţi şi 
două sosuri ne 

PREŢ PER 100 g

Burger Wagyu  500 g    100 RON

Côte de veau   400 g    110 RON 

cotlet de viţel de lapte, acoperit cu un strat generos 
de parmezan ras, servit cu un sos din roşii coapte şi 
cedar

Antricot de vită - Premium  62 RON

Cotlet de porc iberic  45 RON

Cotlet de berbecuţ  - Premium 41 RON

GARNITURI
Carto prăjiţi cu usturoi şi parmezan  200 g    28 RON

carto crocanţi, aromatizaţi cu usturoi şi parmezan ras

Piure de carto cu trufe  200 g    35 RON

un piure cremos şi catifelat, îmbogăţit cu ulei de trufe ne

Legume baby cu ulei de susan şi seminţe  200 g   44 RON

legume fragede, gătite uşor pentru a păstra prospeţimea, 

stropite cu ulei de susan aromat şi presărate cu seminţe 

crocante 

Ardei copţi cu vinegreta  150 g   33 RON
ardei capia copt la Josper, ulei de măsline, oţet balsamic cu trufe şi 
ierburi aromatice

 Salată verde 100 g    35 RON
mix de salată, stropit cu vinegretă French style

Salată de rucola   150 g     35 RON
rucola cu fâşii ne de parmezan şi roşii cherry, stropită cu un 
dressing uşor de lămâie

100 g     32 RON Salată de alge Goma Wakame     
alge wakame marinate, combinate cu seminţe de susan prăjite şi un 
dressing uşor de soia şi oţet de orez   

Galleto all Flamma 500 g    80 RON

Pui gătit sous vide, apoi rumenit în josper pe jar încins 
pentru o crustă perfectă, servit cu carto prăjiţi aromaţi 
cu usturoi, parmezan şi verdeţuri proaspete.

Spaghetti alla Carbonara  250 g   59 RON

reţetă clasică cu guanciale, ou şi Pecorino Romano.

Ciorbă de calcan Blue Dolphin   400 g     65 RON

Ciorbă tradiţională, servită cu le de calcan proaspăt, 

legume şi leuştean

Ciorbă de vită cu ardei iute   400 g   50 RON

Ciorbă de vită, cu legume proaspete şi arome profunde.

Supă de pui   400 g     40 RON

Supă zilei  300 g   40 RON

Supă cremoasă servită cu crutoane.

Sos spaniol  50 g    15 RON

un sos dens şi savuros, preparat din supă concentrată 

de carne şi oase, legume şi ierburi, îmbogăţit cu un 

strop de vin roşu şi condimente

 Sos de piper verde  50 g    15 RON

un sos cremos, cu un echilibru perfect între piperul 

verde proaspăt şi smântâna nă, uşor picant şi aromat, 

ideal pentru a însoţi fripturi din carne de vită 

Salsa verde  50 g     15 RON

un sos vibrant, pe bază de ierburi proaspete, pătrunjel, 

usturoi şi ulei de măsline, cu o notă uşor acrişoară de 

lămâie şi oţet

  Sos de capere   50 g    15 RON

un sos delicat şi aromat, pe bază de capere sărate, 

lămâie şi ulei de măsline, cu o notă subtilă de muştar 

şi ierburi, ideal pentru a complementa peştele
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