Menu Navidad
Vegetariane

Aperitivo
Croguet de papa y betarraga confitada al
aceite de oliva,
Tostada de queso mozzarella con cebolla
al vino tinto,
Pincho de berenjena con rdcula y tomate
seco en aceite de hierba.

Entrada

Salmon vegano de zanahoria en salsa oriental
sobre ensalada de quinoa con vegetalesy
cochayuyo.

Principal
Raviolis de espinaca rellenos con zapallo
camote y mousse de tofu, sobre cremosa salsa
de coliflor y germinados de la temporada.

Saitan a la plancha con salsa de
champinones endémicos sobre purée de
poroto y esparragos al oliva.

Postre

Esfera de frambuesa con cUpula de
chocolate y salsa de vainilla.

Jugo, gaseosa o Copa de vino por plato
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