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N O S  D O U C E U R S  
 

 
 
 

 

 

 

 



    

     

ME R CI   

A  T O U S  N O S  P A R T E N A I R E S  

 

PRODUITS DE LA MER 

OLIVIER MAUREAU, pêche locale, St. Etienne de Grés  

KAVIARI, caviar, Paris  

 

 

 

NOS VIANDES 

MR.ET MME. CELERIN, Colombier Du Contat, Pigeon, Sarrians 

MR.LODY PIERRE, Boucherie Cantini Flandin, Marseille  

ALPHONSE DE MEIS, L’escargot des Alpilles  

 

 

COTÉ TERRE  

MME & MME PONCE & DORADOET PLANTIN 

LES AGRUMES “BACHES”, EUS 

XAVIER ALAZARD, Le carré des huiles, Maussane 

ANTHONY WANKO, DECOUPE’FRAIS, Rognonas 

SYLVAIN ERHARDT, toutes les variétés d’asperges vertes et fraises de Provence 

SEBASTIEN COUDRAY, asperges blanches et fruits de saisons du Vaucluse 

 

 

LES PATURAGES  

                     LA FROMAGERIE- « LOU CASNESTOU », VAISON la Romaine 

VIRGINIE & SYLVAIN GILLET, fromages de chèvre,  « Aureille » 

 
 

 

 

 

 

 

Nos préparations culinaires contiennent des produits allergènes, 

Ces informations sont à votre disposition auprès du personnel de service.  
Nos viandes sont élevées et préparées en France. 

 
Lieven van Aken 

 
 
 


