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Weine 
 

Vorspeise 
 

Züribieter Pinot Blanc, Adlikon/Schweiz, AOC, 2022 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Pinot Blanc 
 

*** 
 

Sauvignon Blac Collectables, Marlborough/ Neuseeland, 2023 
Produzent: Walnut Block 

Traubensorte: Sauvignon Blanc 

 

 

Zwischengang 
 

Stadtzürcher Rosé, Stadt Zürich/Schweiz, AOC,2022 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Pinot Noir 
 

*** 
 

Rosé Douro, Douro/ Portugal, 2022 
Produzent: Quinta da Sequeira 

Traubensorten: Aragonez, Touriga Nacional 

 

 

Hauptgang 
 

MW 60 Cuvée rot, Zürich/Schweiz, AOC, 2020 
Produzent: Landolt + Zweifel Weine 

Traubensorten: Malbec, Merlot, Zweigelt, Pinot Noir 
 

*** 
 

Caloroso Maremma, Toscana/ Italien, DOC 2021 
Produzent: Tenuta Casadei 

Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah 

 

 

Dessert 
 

Gewürztraminer Fortified, Watt bei Regensdorf/Schweiz JG???? 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Gewürztraminer 

 

 

Wine & Dine Menu 

 
Vorspeise 

 

Rinds-Carpaccio mit Rucola-Pesto, 

begleitet von 

Consommé-Spaghetti mit 

Parmesan-Schaum 

 

*** 

 

Zwischengang 

 

Seeteufel-Saltimbocca auf 

Cannellini-Püree mit 

wildem Broccoli 

 

*** 

 

Hauptgang 

 

In Rotwein pochiertes Rinds-Filet, mit 

geräuchertem Maldon-Meersalz, 

Sauce Choron dazu 

Kartoffel-Mille-Feuille und 

Kefen-Julienne 

 

*** 

 

Dessert 

 

Sesam-Honig-Cannelloni gefühlt mit 

Tonkabohnen Mousse, dazu 

Kiwi-Salat und Yuzu-Kaviar 
 


