l4. FEBRUAR 2024

HOTEL KRUNE/UNTERSTRASS

ZURICH




VA
LEN

TINS
TAG

M ENU

ZIEGENKASE-NOUGAT
verfeinert mit gerdsteten
Pistazien & Mandeln | Preiselbeeren | junger
Friseesalat | Triffel-Zitrus-Dressing

CHAMPAGNER-BIRNENCREME
confierte Crevetten | sliss-saures Auberginen-
Chutney | Petersilien-0el

ENTRECOTE-DOUBLE
nach Ihrem Wunsch gebraten | am Tisch mit
Cognac flambiert | hausgemachte
Sauce-Béarnaise | jJunger Rahmspinat
buntes Gemisebouguet | Champignons
frittierte Pommes-Dauphine

TARTE AU CITRON
sdmige Zitronen-Buttercreme | Mirbeteigboden
luftige Baiser Haube | Litchy-Kompott

4-Géinge CHF 99.-

iy

differente

RESTAURANT

Hotel Krone Unterstrass
Schaffhauserstrasse 11 CH-8006 Ziirich
Tel +41 44 360 56 56 | www.hotel-krone.ch

Ein Betrieb der Wiger Gastronomie AG




