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EXPLORE ANTITO’S DELICIOUS NEW MENU 

    

Start the New Year in the best possible way with an unforgettable dining experience at Antito 
Italian Cuisine, nestled on the 14th floor of Eastin Grand Hotel Sathorn Bangkok. Immerse 

yourself in a wonderful range of authentic flavours as you explore our exciting new menu, where 

we proudly present a delightful fusion of innovative Italian tastes and traditional homemade 

dishes, all offering exceptionally great value. Crafted by Chef Amerigo Tito Sesti and his expert 

team, our new creations are sure to delight and satisfy every discerning palate.  

A must-try new dish to savour is our Giant Trevally with Cauliflower and Smoked Ham: 

beautifully seared giant trevally, accompanied by a creamy cauliflower purée perfectly 

complemented by rich, smoked speck ham. Another irresistible dish that simply cannot be 

missed is our Zucca & Speck Pizza: a velvety pumpkin cream base, topped with indulgent 

mascarpone, savoury speck ham and finished with a luscious drizzle of balsamic reduction. Last 

but not least our classic Linguine Arrabbiata and Soft-shell Crab: freshly crafted house-made 

linguine pasta tossed in a bold, zesty arrabbiata sauce and paired with succulent soft-shell crab.  

Join us at Antito for a truly memorable dining experience, where the finest Italian cuisine 

meets impeccable service. 

Antito is open daily from 12:00 to 23:30 hrs (last orders at 23:00 hrs.), and every Friday and 

Saturday evening our in-house resident DJ will elevate your weekend with smooth, soulful 

beats from 17:30 - 20:30 hrs. 

For reservations, call 02 210 8100 or visit our website at www.eastingrandsathorn.com 

http://www.eastingrandsathorn.com/


Follow us: www.facebook.com/AntitoBangkok 

 

ห้องอาหาร “แอนติโต้” ห้องอาหารอิตาเลียนและบาร์สุดชิคแนวป็อปอาร์ต ณ บริเวณริมสระน้ำ วิวพาโนราม่าใจ
กลางเมือง บนชั้น 14 ของโรงแรมอีสติน แกรนด์ สาทร กรุงเทพฯ ขอนำเสนอเมนูใหม่ โดยเชฟอเมริโก้ ติโต้ เซสทิ 
เชฟชาวอิตาเลียน เชฟหนุ่มรุ่นใหม่ที่มากด้วยความสามารถ มารังสรรค์เมนูใหม่เอาใจนักชิม ซ่ึงแต่ละเมนูยงัคงแฝง
กลิ่นอายของความเป็นอิตาเลียน โฮมเมดในแบบฉบับของเชฟ อาทิ ปลากะมงพร้าวย่างเสิร์ฟคู่กับซอสดอกกระหล่ำ
ปลีและสเปคแฮม พิซซ่าซูคก้าเอสเป็ก ที่มีส่วนผสมของ ฟักทองหวานมัน ชีสมาสคาโปเน ชีสพาร์เมซาน,ร็อคเก็ตสด 
และสเปคแฮม หรือจานเส้นอย่าง ลิงกวินีอาราเบียตาและปูนิ่ม ที่ใช้ลิงกวินีพาสต้าทำสด คลุกเคล้าซอสอาราเบียตา
เข้มข้น เสิร์ฟพร้อมปูนิ่มกรอบ  

เชิญมาลิ้มลองและอ่ิมอร่อยกันได้ท่ีห้องอาหารแอนติโต้ ชั้น 14 ของโรงแรม  รับรองว่าคุณจะได้สัมผัสกับอาหารอิ
ตาเลียนแท้ๆ พร้อมดื่มด่ำไปกับบรรยากาศกับบาร์สุดชิคริมสระน้ำ ตั้งแต่เวลา 12.00 - 23.30 น ของทุกวัน โดยวัน
ศุกร์ - วันเสาร์ จะมีดีเจประจำห้องอาหารคอยสร้างสรรค์เสียงเพลงให้เข้ากับบรรยากาศสุดชิค ตั้งแต่เวลา 17.30 – 
20.30 น. ด้วย  

ข้อมูลเพ่ิมเติม หรือสำรองที่นั่ง ติดต่อโทร 02 210 8100 หรือที่เว็บไซด์ www.eastingrandsathorn.com 

ติดตามข่าวสารเพ่ิมเติมทาง www.facebook.com/AntitoBangkok 

 

CELEBRATE CHINESE NEW YEAR AT EASTIN GRAND HOTEL SATHORN BANGKOK  

            

 

http://www.facebook.com/AntitoBangkok


To celebrate Chinese New Year, The Glass House at Eastin Grand Hotel Sathorn Bangkok will be 

preparing a special Chinese New Year feast for this most auspicious occasion! Apart from our 

usual International Buffet offerings which includes juicy prawns, New Zealand mussels, 

homemade sushi, sashimi and tempura, our Executive Chef and his team will be serving up 

Chinese favourites like steaming fresh dim sum, roasted duck, drunken chicken, Szechuan 

prawns, wok-fried egg noodles with crab meat & mushroom, extraordinary Chinese desserts and 

a magnificent selection of Thai, Japanese and international dishes. 

Gather the entire family and usher in the Year of Snake with a joyous celebratory feast and 

thrilling Lion Dance in the restaurant! Available on Wednesday 29 January 2025. Only THB 1,250 

net per person for lunch (12.00-14.30 hrs.). Children under 12 years of age receive a 50% 

discount. 

เพ่ือต้อนรับเทศกาลตรุษจีนในวันพุธที่ 29 มกราคมนี้ ทีมเชฟของห้องอาหารเดอะ กลาส เฮ้าส์ มาบรรจงสรรสร้าง
เมนูอาหารจีนในแบบต้นตำรับหลากหลายเมนูให้ทุกท่านๆได้มาลิ้มลองกันในไลน์แกรนด์วีคเอนบุฟเฟต์ที่ข้ึนชื่อของ
ห้องอาหาร ไม่ว่าจะเป็น เป็ดย่าง ไก่แช่เหล้า กุ้งผัดสไตล์เสฉวน ผัดหมี่ซัวปู เสริมด้วยอาหารทะเล อาทิ กุ้ง 
หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์ อาหารญี่ปุ่น อาหารไทย อาหารนานาชาติ กว่า 50 ชนิด พร้อมขนมหวาน และขนมมงคล
ชนิดต่างๆ ไว้ให้ทุกท่านได้รับปประทานกันอย่างเอร็ดอร่อยภายในครอบครัว และชมการแสดงเชิดสิงโตภายใน
ห้องอาหาร สนนราคาสุทธิ 1,250 บาท มื้อกลางวัน 12.00-14.30 น.  

(เด็กอายุ 6-12 ปี ลด 50%) 

For reservations, please call 02 210 8100 or email fbadmin@eastingrandsathorn.com 

 

mailto:fbadmin@eastingrandsathorn.com

