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🌸 SPRITZERS 🌸

1. LIMONCELLO SPRITZ - limoncello, prosecco, woda gazowana
| limoncello, prosecco, sparkling water 35 pln

2. HUGO SPRITZ - syrop z kwiatów czarnego bzu, prosecco, sok z limonki
| elderflower syrup, prosecco, lime juice 35 pln

3. APEROL SPRITZ - Aperol, prosecco, woda gazowana, pomarańcza  
| Aperol, prosecco, sparkling water, orange 35 pln

🌸 REFRESHING MOCKTAILS 0% 🌸

1. VIRGIN MOJITO - limonka, cukier trzcinowy, mięta, woda gazowana 
|  lime, cane sugar, mint, sparkling water 25 pln

2. TONIC SPRITZ - tonic, syrop z kwiatów czarnego bzu, sok z cytryny 
| tonic, elderflower syrup, lemon juice 28 pln

🌸 MATCHA 🌸

1. ICED MATCHA LATTE 0,3L - 23 pln

2. ICED STRAWBERRY MATCHA LATTE 0,3L - 25 pln

🌸 NEW ARRIVALS 🌸

1.

MDM BY JAGODA - gin, likier brzoskwiniowy, sok pomarańczowy, purée z marakui, 
likier Bols truskawkowy, sok z cytryny
| gin, peach liqueur, orange juice, passion fruit purée,  
Bols strawberry liqueur, lemon juice

42 pln

2.
MDM BY MARCIN - złota tequila, purée z marakui, limoncello, sok z limonki,  
syrop cukrowy
| golden tequila, passion fruit purée, limoncello, lime juice, sugar syrup

42 pln

3. CAPIRINHA - cachaca, sok z limonki, syrop cukrowy
| cachaca, lime juice, sugar syrup 35 pln

4.
DARK’N’STORMY - rum Gosling’s Black Seal Bermuda, piwo imbirowe,  
sok z limonki, syrop cukrowy
| Gosling’s Black Seal Bermuda rum, ginger beer, lime juice, sugar syrup

45 pln

5. GIMLET - gin, sok z limonki, syrop cukrowy
| gin, lime juice, sugar syrup 35 pln

6.
STILETTO - whisky, amaretto, sok żurawinowy,  
sok z limonki, syrop cukrowy
| whisky, amaretto, cranberry juice, lime juice, sugar syrup

37 pln

7.

BLUE LAGOON - srebrna tequila, limoncello, sok grejpfrutowy, cointreau,  
Bols blue curaçao, sok z cytryny, syrop cukrowy
| silver tequila, limoncello, grapefruit juice, cointreau, Bols blue curaçao, lemon 
juice, sugar syrup

44 pln

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 
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NAPOJE GORĄCE | HOT BEVERAGES

1. ESPRESSO 14 pln

2. AMERICANO 16 pln

3. DOUBLE ESPRESSO 20 pln

4. CAPPUCCINO 18 pln

5. CAFFE LATTE 19 pln

6. FLAT WHITE 20 pln

7.

WYBÓR HERBAT: czarna, earl grey, zielona, zielona z cytrusami,  
rooibos z wanilią, mięta, rumianek 
CHOICE OF TEAS: black, earl grey, green, green with citrus,  
rooibos with vanilla, mint, chamomile

19 pln

8. GORĄCA CZEKOLADA z bitą śmietaną
| HOT CHOCOLATE with whipped cream 18 pln

NAPOJE ZIMNE | COLD BEVERAGES

1. WODA NIEGAZOWANA I GAZOWANA | SPARKLING OR STILL WATER 0,33L - 12 pln

2. WODA NIEGAZOWANA I GAZOWANA | SPARKLING OR STILL WATER 0,75L - 18 pln

3. COCA COLA,COCA COLA ZERO, SPRITE, FANTA, TONIC KINLEY 0,25L - 12 pln

4. WYBÓR SOKÓW | CHOICE OF JUICES 0,25L - 14 pln

5. ŚWIEŻO WYCISKANY SOK POMARAŃCZOWY  
| FRESHLY SQUEEZED ORANGE JUICE 0,33L - 20 pln

5. RED BULL 0,25L - 18 pln

PIWA BUTELKOWE & CYDRY | BOTTLED BEERS & CIDERS
1. TYSKIE 5,2% 0,5L - 19 pln

2. TYSKIE 5,2% 0,33L - 17 pln

3. KSIĄŻĘCE IPA 5,4% 0,5L - 20 pln

4. PAULANER HEFE WEISS 5,5% 0,5L - 22 pln

5. LECH FREE / LECH LIME 0% 0,33L - 17 pln

6. KOZEL ČERNÝ/ KOZEL LEŽAK 3,8% 0,5L - 20 pln

7. 🌸 CYDR LUBELSKI - kultowy cydr z polskich jabłek   4,5% 
| LUBELSKI CIDER - iconic cider made from Polish apples 0,4L - 19 pln

8. 🌸 PIWO IMBIROWE | GINGER BEER 0% 0,2L - 19 pln

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 

🌸 - sezonowe | seasonal
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BĄBELKI | BUBBLES

1. GANZEGA PROSECCO DOC EXTRA DRY
11%

KIELISZEK | GLASS 
BUTELKA | BOTTLE

 25 pln 
 120 pln

2. BAGLIETTI PROSECCO EXTRA DRY NO. 10
11% BUTELKA | BOTTLE 180 pln

Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 

MOCKTAILE | MOCKTAILS

1. 🌸 VIRGIN MOJITO - limonka, cukier trzcinowy, mięta, woda gazowana 
|  lime, cane sugar, mint, sparkling water 25 pln

2. 🌸 TONIC SPRITZ - tonic, syrop z kwiatów czarnego bzu, sok z cytryny 
| tonic, elderflower syrup, lemon juice 28 pln

WINA CZERWONE | RED WINES

1. NOS RACINES - MERLOT, IGP PAIS D’OC - 
FRANCE 13%

KIELISZEK | GLASS 
BUTELKA | BOTTLE

150 ml - 22 pln 
750 ml - 90 pln

2. MENZATIA KROTOS - PRIMITIVO -  ITALY 
13% BUTELKA | BOTTLE 750 ml - 100 pln

3. CASA HOLA AL MERCADO - 
SYRAH GARNACHA - HISZPANIA 14% BUTELKA | BOTTLE 750 ml - 120 pln

4. BARON DE LEY CLUB PRIVADO DOCA RIOJA 
- SPAIN 13,5% BUTELKA | BOTTLE 750 ml - 120 pln

WINA BIAŁE | WHITE WINES

1. NOS RACINES - SAUVIGNON BLANC,
IGP PAIS D’OC - FRANCE 12%

KIELISZEK | GLASS 
BUTELKA | BOTTLE

150 ml - 22 pln 
750 ml - 90 pln

2. TARENI GRILLO TERRE SICILIANE
- ITALY 12,5% BUTELKA | BOTTLE 750 ml - 130 pln

3. FINCA MONTEPEDROSO VERDEJO DO RU-
EDA - SPAIN 12,5% BUTELKA | BOTTLE 750 ml - 140 pln

MATCHA

1. 🌸 ICED MATCHA LATTE 0,3L - 23 pln

2. 🌸 ICED STRAWBERRY MATCHA LATTE 0,3L - 25 pln

SANGRIA

1. 🌸  SANGRIA z czerwonego wina z owocami 11% 
| from red wine with fruits 0,3L - 24 pln

🌸 - sezonowe | seasonal
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Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 

WÓDKI CZYSTE I SMAKOWE | CLEAR & FLAVOURED VODKAS 4cl

1. WYBOROWA 40% 18 pln

2. ŻUBRÓWKA BISON GRASS 37,5% 18 pln

3. OSTOYA 40% 25 pln

4. CHOPIN POTATO 40% 35 pln

5. POLSKA WÓDKA SMAKOWA | POLISH FLAVOURED VODKAS
Wiśnia, malina pigwa | Cherry, raspberry, quince 28% 18 pln

6. FINLANDIA / FINLANDIA LIME 40% 22 pln

KOKTAJLE | COCKTAILS

1.
PORNSTAR MARTINI - wódka, passoa, syrop waniliowy, purée z marakui,  
prosecco, sok z cytryny 
| vodka, passoa, vanilla syrup, passion fruit purée, prosecco, lemon juice

35 pln

2. ESPRESSO MARTINI - wódka, kahlua, espresso
| vodka, kahlua, espresso 35 pln

3. MOJITO - woda gazowana, rum, mięta, limonka, cukier trzcinowy
| sparkling water, rum, mint, lime, cane sugar 33 pln

4. MAI TAI - rum jasny, rum ciemny, orszada, Cointreau, sweet & sour  
| light rum, dark rum, orgeat, Cointreau, sweet & sour 38 pln

5. NEGRONI - campari, gin, wermut czerwony 
| campari, gin, red vermouth 35 pln

6. LONG ISLAND ICED TEA - wódka, gin, tequila, rum, Cointreau, cola
| vodka, gin, tequila, rum, Cointreau, coke 40 pln

7. APEROL SPRITZ - Aperol, prosecco, woda gazowana, pomarańcza  
| Aperol, prosecco, sparkling water, orange 35 pln

8. WHISKY SOUR - whisky, sweet & sour, angostura, wegańskie białko  
| whisky, sweet & sour, angostura, vegan egg white 33 pln

9.
SUNSET PARADISE - biały rum, marakuja, sok ananasowy,  
sok pomarańczowy, grenadyna
| white rum, passion fruit, pineapple juice, orange juice, grenadine

35 pln

10.

🌸  MDM BY JAGODA - gin, likier brzoskwiniowy, sok pomarańczowy,  
purée z marakui, likier Bols truskawkowy, sok z cytryny 
| gin, peach liqueur, orange juice, passion fruit purée,  
Bols strawberry liqueur, lemon juice

42 pln

11.
🌸  MDM BY MARCIN - złota tequila, purée z marakui, limoncello,  
sok z limonki, syrop cukrowy
| golden tequila, passion fruit purée, limoncello, lime juice, sugar syrup

42 pln

12. 🌸  CAPIRINHA - cachaca, sok z limonki, syrop cukrowy
| cachaca, lime juice, sugar syrup 35 pln

13.
🌸  DARK’N’STORMY - rum Gosling’s Black Seal Bermuda, piwo imbirowe, sok z 
limonki, syrop cukrowy
| Gosling’s Black Seal Bermuda rum, ginger beer, lime juice, sugar syrup

45 pln

14. 🌸  GIMLET - gin, sok z limonki, syrop cukrowy
| gin, lime juice, sugar syrup 35 pln

15.
🌸  STILETTO - whisky, amaretto, sok żurawinowy,  
sok z limonki, syrop cukrowy
| whisky, amaretto, cranberry juice, lime juice, sugar syrup

37 pln

16.

🌸  BLUE LAGOON - srebrna tequila, limoncello, sok grejpfrutowy,  
cointreau, Bols blue curaçao, sok z cytryny, syrop cukrowy
| silver tequila, limoncello, grapefruit juice, cointreau, Bols blue curaçao, lemon 
juice, sugar syrup

44 pln

Zapytaj barmanów o inne koktajle  |  Ask the bartenders about other cocktails

🌸 - sezonowe | seasonal
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Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 

WHISKY | WHISKEY | BOURBON

1. CHIVAS REGAL 12 YO 40% 30 pln

2. GLENFIDDICH 12 YO 40% 40 pln

3. GLENFIDDICH 18 YO 40% 55 pln

3. BOWMORE 12 YO 40% 40 pln

4. JAMESON 40% 28 pln

5. JACK DANIELS 40% 25 pln

6. WOODFORD RESERVE BOURBON 43,2% 35 pln

7. MONKEY SHOULDER 40% 37 pln

8. WILD TURKEY 81 40,5% 30 pln

9. WILD TURKEY 101 50,5% 40 pln

10. THE MACALLAN 15 YO 43% 110 pln

GIN | RUM | TEQUILA 4cl

1. GORDONS 37,5% 22 pln

2. GIN 24 HERBS BOTANIC 40% 22 pln

3. BOMBAY SAPPHIRE 40% 25 pln

4. HAVANA CLUB 3 YO 37,5% 24 pln

5. HAVANA ESPECIAL 37,5% 28 pln

6. DICTADOR 12 YO 40% 35 pln

7. BUMBU XO 40% 25 pln

8. EL JIMADOR BLANCO 38% 30 pln

9. JOSE CUERVO ESPECIAL 35% 30 pln

10. GOSLING’S BLACK SEAL BERMUDA BLACK RUM 40% 35 pln

11. TEQUILA AGAVITA GOLD / BLANCO 38% 25 pln

KONIAK | BRANDY | LIKIERY | APERITIF 4cl

1. STOCK BRANDY 38% 25 pln

2. METAXA ***** 38% 30 pln

3. MARTEL VSOP 40% 40 pln

4. BARON OTARD VSOP 40% 38 pln

5. AMARETTO 21% 22 pln

6. COINTREAU 40% 25 pln

7. BAILEYS 17% 25 pln

8. JÄGERMEISTER 35% 25 pln

9. LIMONCELLO 25% 22 pln

10. MARTINI BIANCO 14,4% | EXTRA DRY 18% | RUBINO 18% 22 pln 
11. MALIBU 18% 25 pln
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Do rachunku doliczamy 10% opłaty serwisowej | A 10% service fee is added to the bill 

PRZEKĄSKI I DESERY | SNACKS & DESSERTS

1.

TAPAS - wybór serów, chorizo, oliwki nadziewane pastą paprykową,  
focaccia na ciepło z pomidorami i pesto
| selection of cheeses, chorizo, olives stuffed with pepper paste,  
hot focaccia with tomatoes and pesto

49 pln

2. CHRUPIĄCE ORZESZKI | Crunch peanuts 16 pln

3. CHIPSY SOLONE | Salted crisps 16 pln

4.
SUFLET CZEKOLADOWY NA CIEPŁO z kulką lodów waniliowych i sosem mali-
nowym
| HOT CHOCOLATE SOUFFLÉ with vanilla ice cream and raspberry sauce

25 pln

5. CIASTO DNIA - zapytaj obsługę
| CAKE OF THE DAY – ask the staff 25 pln

Niektóre dania mogą zawierać alergeny. Powiadom obsługę o swoich alergiach.
Some dishes may contain allergens. Please inform our staff about any allergies.

Jak Ci się u nas podoba?
Twoja opinia ma dla nas znaczenie! 
Zeskanuj kod QR obok i podziel się swoją 
recenzją – każda opinia ma znaczenie i może 
pomóc innym gościom odkryć to miejsce.

How do you like it here? 
Your feedback means a lot to us! 
Scan the QR code and share a review –  
every opinion matters and can help other 
guests discover this place.


