Bistro Bar

Burger

Fish and chips

*Taxes & Service en sus*

ENTREES

Cornet de frites 5

Soupe a I’oignon gratinée 9

Samosas et chutney de mangue 11

Ailes de poulet
. 8ailes 16
« 12 ailes 20
Fondue au fromage 13
Rondelles d’oignons 8
POUR LES MARMITONS

|2 ans et moins

Breuvage et creme glacée inclus

12

de beeuf et frites Lasagne

ou ou

Gnocchis (vg)

OUVERT TQUS LES
SOIRS DES 17H
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PLATS

Salade César

romaine, bacon émietté, cro(itons,
copeaux de parmesan,

poitrine de poulet grillée

Fish and chips

« | morceau
. 2 morceaux

Poutine
« Classique
. ltalienne

Filet de morue poélé
purée de pommes de terre,
legumes poélés et beurre blanc

Steak frites
contre-filet de beeuf 6 oz,
sauce au vin rouge et romarin

Joue de boeuf braisée
purée de pommes de terre,
sauce au vin rouge et romarin,
légumes du moment

*Taxes & Service en sus*

22

16
21

15
16

23

34

32

Burger Jules Verne 22
galette de boeuf Angus, bacon, 2 cheddars,
tomate, laitue, cornichon, sauce maison,

servi avec frites et salade de chou

Lasagne a la viande 21
sauce bolognaise maison,

mozzarella, pain a l'ail,
accompagnée de salade César

Gnocchis (vg) 21
gnocchis de pommes de terre,

pesto maison, croustille de parmesan,

grana padano, roquette et pain a l'al

DESSERTS

Créme brilée

ou flan au caramel 10
Tiramisu maison 12
Tartelette 9

chocolat-orange
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APPETIZERS
French Fries 5
Gratinated French Onion Soup 9
Samosas and Mango Chutney 1
Chicken Wings
8 Wings 16
12 Wings 20
Cheese Fondue 13
Onion Rings 8
FOR LITTLE CHEFS
|2 and under
Beverage and Ice Cream Included
12
Beef Burger and Fries Lasagna
Or Or
Fish and Chips Gnocchi (vg)
OPEN EVERY EVENING
FROM 5 PM

*Tax and service charge extra*
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: >” Jules Verne Burger

MAIN COURSES

Angus Beef, Bacon, 2 Cheddars, Tomato,
Lettuce, Pickle, Homemade Sauce,
Served with Fries and Coleslaw

S

Caesar Salad
Romaine Lettuce, Crumbled Bacon,

Croutons, Parmesan Shavings,
Grilled Chicken Breast

Fish and Chips
+ | piece
.+ 2 pieces

Poutine
« Classic

. [talien

Pan-Seared Cod Fillet
Mashed Potatoes,

Sautéed Vegetables, Beurre Blanc

Steak Frites
6 oz Beef Striploin,
Red Wine and Rosemary Sauce

Braised Beef Cheek
Mashed Potatoes,

Red Wine and Rosemary Sauce,
Seasonal Vegetables

*Tax and service charge extra*

22

Lasagna 21
Homemade Bolognese Sauce,
Mozzarella, Garlic Bread,
Served with Caesar Salad
Gnocchi (vgl1 21
16 Potato Gnocchi, Homemade Pesto,
21 Parmesan Crisp, Grana Padano,
Arugula and Garlic Bread
15
16
23
34 DESSERTS
Créme Brilée 10
or Caramel Flan
32

Homemade Tiramisu 12

Chocolate-Orange

Tartlet
B
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